Instituto de Ciencias Agropecuarias

Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial
SEMESTRE 1

Perfil Profesional

Licenciatura en Ingenieria, Matematicas, Fisica o carreras cuyo contenido en el area
de Matemdticas sea similar.

Deseable haber realizado estudios de Posgrado.

Contar con experiencia docente o haber participado en cursos o seminarios de
iniciacion en la practica docente en la UAEH.

Asignatura
Algebra Lineal

Aprender a Grado académico minimo de Licenciatura en Pedagogia, Comunicacion, Psicologia,
Ciencias de la Educacion o ciencias afines.
Aprender Experiencia profesional.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Contar con el curso de Modelo Educativo.

Biologl'a Se requiere de profesores con el grado de Doctor en Ciencias, o en Ciencias de los
Alimentos, Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en Alimentos, Quimico, Quimico en

Alimentos, o de otra rama afin, con experiencia en la docencia, comprometido e

identificado con la comunidad universitaria.

Computacién Licenciatura, Especialidad o M.aest.rl'a de alguna carrera d.e c.omputacién o profesién
afin. Cuente con una formacion informatica con conocimientos en el manejo de

herramientas de ofimatica, plataformas educativas y servicios de internet.

Experiencia minima de dos afos en docencia frente a grupo y en el uso practico

aplicativo de herramientas informaticas para la elaboracion de documentos

académicos y la resolucion de problemas de ingenieria.

Conversaciones Licenciatura en' la E.nsenanza de I:a Len.gu‘jj I.nglesa o en Lenguas. En el .ca.150 de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
Introductorias. valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

Poseer una certificaciéon nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Lengua Extranjera




En el caso de sustentar un Posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Fisica

Conocimientos en el area de Ingenieria y Ciencias Fisico-MatemJticas.

Solucién de problemas.

Modelo educativo de la institucion.

Desarrollar el planteamiento y solucién de casos y problemas practicos relativos a la
Fisica desde el enfoque de la mecanica en empresas agroindustriales.

Manejo de tecnologias de la informacidn y la comunicacion.

Poseer ética profesional con valores fincados en la honestidad, justicia, equidad etc.
Fomentar el trabajo en equipo.

Liderazgo colaborativo los principios de ciudadania.

El docente debe tener grado minimo de Licenciatura en el drea de ingenieria y
ciencias fisico-matematicas preferentemente con Posgrado.

Experiencia en uso de plataformas educativas.

Uso de software como procesadores de texto, hojas de calculo, presentaciones.
Administracién de una empresa agroindustrial y resolucion de problemas.

Docente a nivel superior.

Quimica General

Los profesores con el siguiente perfil: Ingenieria Quimica, Ingenieria Agroindustrial,
Ingenieria en alimentos o areas afines; de preferencia de tiempo completo o bien
profesor por asignaturas con amplia experiencia.

SEMESTRE 2

Perfil Profesional

Asignatura
Agroindustriay
Desarrollo Rural

Ingeniero Agroindustrial.
Preferentemente con Posgrado y/o en servicio del sector agroindustrial.

Artes Escénicas

Licenciatura en el drea de Artes.

Preferentemente con grado de Maestria o Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Artes Visuales

Licenciatura en el drea de Artes.

Preferentemente con grado de Maestria o Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.




Manejo de herramientas informaticas.

Calculo Diferencial

Conocimientos en:

En el drea de Ingenieria y ciencias Fisico-Matematicas.

Solucién de problemas.

Modelo educativo de la institucion.

Habilidades:

Desarrollar el planteamiento.

Solucién de casos.

Problemas practicos en los que se puede aplicar el Calculo Diferencial en empresas
agroindustriales.

Manejo de tecnologias de la informacidn y la comunicacion.

Uso plataformas educativas.

Uso de softwares de procesadores de texto, hojas de cdlculo, de realizacién de
presentaciones electronicas.

Actitudes y valores:

Poseer ética profesional con valores fincados en la honestidad, justicia, equidad etc.
Fomentar el trabajo en equipo.

Liderazgo colaborativo los principios de ciudadania.

Experiencia en Educacion superior y docencia.

Eventos Pasados y
Futuros. Lengua
Extranjera

Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

En el caso de sustentar un Posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Identidad y
Deontologia

Grado académico de Maestria afines a los programas educativos, dominio vy
aplicacién de Etica y Deontologia.

Experiencia profesional.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 3 afios de experiencia.

Contar con los cursos de Modelo Educativo y Modelo Curricular Integral y los
requeridos para impartir clase.

Licenciatura en el drea de Artes.

Preferentemente con grado de Maestria o Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.




Experiencia docente de al menos 2 afios.
Manejo de herramientas informaticas.

Quimica Analitica

Grado académico minimo de licenciatura en Quimica, Bioquimica, Ing. Agroindustrial
o cualquier perfil quimico y ciencias afines. Preferentemente con grado de doctor.

Quimica Organica

De acuerdo a la disciplina, los profesores con perfil son: Quimico en alimentos,
Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en alimentos o areas afines con estudios de
posgrado en las ciencias quimico-bioldgicas.

Salud y Nutricidn

Grado académico minimo de Licenciatura en Nutricion, Médico General.
Preferentemente con Maestria en:

El campo de la Nutricion o la Salud Publica.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Saludy
Prevencion de

Grado académico minimo de Licenciatura en Medicina, Psicologia

Preferentemente con Maestria en:

Salud Publica, Prevencion de Adicciones.

Experiencia profesional de al menos 2 aios en actividades de promocién de la Salud.

AdlCCIOﬂES Manejo de herramientas informaticas de office.
Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.
Sexualidad Grado académico minimo de Licenciatura en Medicina o Psicologia.
Preferentemente con Maestria en:
Responsable Salud Publica, Salud Reproductiva o Sexualidad Humana.
Manejo de herramientas informaticas de office.
Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.
Termodinémica Conocimientos de fisica, algebra, calculo deferencial e integral, balance de materiay

Asignatura

energia elemental, interconversion de energiay trabajo en sistemas termodinamicos,
calculos de calor y solucién de problemas aplicados a la industria agroalimentaria.
Habilidades en el uso de TIC, uso de dindmicas grupales, elaboraciéon de material
didactico, disposicién para asesorar a sus estudiantes en horario distinto de sus
clases.

Actitud responsable y profesional, sensibilidad para trabajar con jévenes, gusto por
participar en actividades no docentes y empatia con las normativas universitarias.
Ingeniero en Alimentos, Agroindustrial, Bioquimico, Quimico o de otra carrera afin.
Preferentemente con experiencia en docencia y/o en industria agroalimentaria.

SEMESTRE 3

Perfil Profesional

Bioquimica

Profesores con el grado de Doctor en Ciencias, o en Ciencias de los Alimentos,
Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en Alimentos, Quimico, Quimico en Alimentos, o




de otra rama afin, con amplia experiencia en la docencia, comprometido e
identificado con la comunidad universitaria.

Calculo Integral

Conocimientos en:
El drea fisico-matematico de alguna carrera de ingenieria o profesion afin.
Experiencia en docencia en escuelas de nivel superior.

Desarrollo Profesional relacionado con las ciencias naturales y afines, las ciencias técnicas,

socidlogos especializados en medio ambiente, todos con demostrada experiencia
Sustentab|e Yy docente y de preferencia en investigacion. En paralelo, pueden ser profesores que
Medio Ambiente pasen un curso de capacitacidn especifica para esta asignatura.
Fisicoquimica Posgrado en:

Ingenieria Aplicada a la Biologia

Fundamentos de
Metodologia de la
Investigacion

Doctor, Maestro o especialista en el campo de la investigacion basica y aplicada, con
trayectoria avalada por reconocimientos institucionales, asi como haber participado
en proyectos de investigacion.

Experiencia profesional en la asignatura a desarrollar.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 2 aios.

Contar con los cursos de capacitacion que establezca la Universidad Auténoma del
Estado de Hidalgo.

Logrosy
Experiencias.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

En el caso de sustentar un Posgrado en otra 4rea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

México
Multicultural

Licenciatura en Antropologia, Historia, Sociologia, Geografia Humana, Biologia,
Agronomia, Ingenieria Forestal, Demografia, Derecho, Ciencia Politica y areas afines.
Preferentemente con Posgrado.

Experiencia en el estudio de la multiculturalidad y la biodiversidad.




SEMESTRE 4

Perfil Profesional

Asignatura
Anatomiay
Fisiologia Animal

Formacion académica:

Ingeniero Zootecnista, Médico Veterinario Zootecnista u otras relacionadas a esta
area, y/o Posgrado.

Preferentemente con experiencia en la industria carnica.

Balance de
Materia y Energia

Formacion en:
Ingenieria Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos, Ingenieria Quimica, Ingenieria
Bioquimica o Ingenierias afines.

Bioquimica de los
Procesos

Contar con estudios de Posgrado preferentemente con grado de Doctor en el area
quimico-bioldgica y con experiencia docente.

Ademas de contar con la capacitacion establecida para la practica docente dentro del
modelo curricular de la UAEH.

Metabdlicos
Decisi Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
ecisiones . . . o -
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
Persona'es. valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

Lengua Extranjera

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

En el caso de sustentar un Posgrado en otra 4rea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Estadistica
Aplicada a la
Ingenieria

Conocimientos en:

Conocimientos tedricos matematicos en general, l6gica matematica y solucién de
problemas de aplicacion de ingenieria.

Habilidades.

Cuente con una formacion matematica, con habilidades pedagogicas vy
comunicativas, con conocimientos en el manejo de software de ofimatica
(procesador de textos, hojas de calculo y presentaciones electrdnicas), de software
estadistico, plataformas educativas y servicios de internet.

Actitudes y Valores:

Ser un profesional responsable, honesto, creativo, reflexivo, propositivo y dinamico,
que promueva el trabajo colaborativo y con apego a los valores institucionales.
Ambito de la Formacién:

Debera tener formacién como Matematico, Fisico, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero
agroindustrial, Ingeniero Quimico, Ingeniero Bioquimico o profesion afin, deseable




posgraduado y con experiencia docente y profesional. También contar con
experiencia docente el manejo de software de ofimatica, software estadistico,
plataformas educativas y servicios de internet.

Experiencia en:

Minima de dos afios en docencia frente a grupo, bases matematicas para promover
el andlisis y razonamiento, y el manejo de tecnologias de la informacion y la
comunicacion.

Magquinaria y
Electricidad
Industrial

Titulo universitario en Ingenieria Agroindustrial, Ingenieria Mecanica, Ingenieria
Eléctrica, Mecatrdnica, Ingenieria Agricola o carreras afines. Deseable formacion de
posgrado o especializacién en areas relacionadas con maquinaria agricola,
automatizacién industrial, o sistemas eléctricos aplicados al sector agroindustrial.
Experiencia prdctica en el manejo de maquinaria agroindustrial y en la instalacion y
mantenimiento de sistemas eléctricos industriales.

Microbiologia

Asignatura

El profesor que imparta esta materia debera tener estudios relacionados como la
ingenieria en Alimentos o Ingenieria Agroindustrial, con Maestria en ciencia de los
Alimentos o Maestria en Calidad y Seguridad Alimentaria y Doctorado en ciencias
Agropecuarias con énfasis en Ingenieria Agroindustrial.

SEMESTRE 5

] Perfil Profesional

Aseguramiento de
la Calidad

El profesor deberd contar con la formacion académica la Licenciatura en Ingenieria
Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos con especialidad en Aseguramiento y/o
control de calidad, y/o posgrado en Control de calidad, Ciencias en Alimentos, con
experiencia profesional en la industria.

Causa y Efecto.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

En el caso de sustentar un Posgrado en otra 4rea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Fisiologia
Poscosecha

Licenciatura en Ingenieria en Agronomia, preferentemente con Maestria o Doctorado
en Ciencias Agropecuarias, Horticultura y Fisiologia Vegetal.
Conocimientos especificos:




Fundamentos de fisiologia vegetal aplicados a la maduracién, senescencia y deterioro
de productos hortofruticolas.

Mecanismos bioquimicos y fisiolégicos de los procesos poscosecha (respiracion,
transpiracion, etileno, estrés oxidativo).

Tecnologia de manejo poscosecha: almacenamiento, conservacién, refrigeracion,
atmosferas controladas y modificadas.

Evaluacién de calidad de frutas y hortalizas (parametros fisicoquimicos, sensoriales y
nutracéuticos).

Uso de recubrimientos, tratamientos térmicos, bioestimulantes y tecnologias
emergentes.

Normativas y buenas practicas en manejo poscosecha.

Habilidades docentes y profesionales:

Capacidad de disefiar e impartir clases tedrico-practicas.

Habilidad para integrar teoria con experiencias de laboratorio y campo.

Manejo de software y herramientas tecnoldgicas aplicadas a la fisiologia y calidad
poscosecha.

Capacidad para fomentar el pensamiento critico y cientifico en los estudiantes.
Facilidad para trabajar en equipo interdisciplinario.

Experiencia profesional deseable:

Participacion en proyectos de investigacidn en fisiologia poscosecha.

Experiencia en andlisis de calidad de productos hortofruticolas.

Vinculacion con el sector agroindustrial o exportador de productos frescos.
Publicaciones cientificas o técnicas en el drea.

MétOdOS de In.genlero. Agroindustrial, Ingeniero en Allmenfcos, Ingen.lero en Industrias
alimentarias, preferentemente con posgrado a fin a la asignatura y que sea

Conservacion Yy reconocido por el SECIHTI antes CONACYT.

Almacenaje

Operaciones Conocimientos:

Unitarias |

Balance de materia y energia, fisica.

Fisicoquimica.

Matematicas.

Fendmenos de transporte y solucién de métodos numéricos.
Flujo de fluidos.

Newtonianos y No Newtonianos.

Transferencia de calor.

Penetracidn de calor en envases junto con microbiologia.
Habilidades:

Operaciones Unitarias de Transferencia de Calor.

Manejo de software de graficacidn y todo lo relacionado con las TIC.
Actitudes y Valores:




Motivador.

Responsable.

Honesto.

Etico con la Institucion.

Ambito de la Formacién:

Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos, Ingenieria
Bioquimica.

El grado minimo debe ser de Maestria.

En caso del grado maximo, Doctorado, se deberd contar con lo antes dicho y de
preferencia qué haya trabajo en el sector industrial al menos 2 afios en puestos
donde la hayan permitido estar en contacto con las operaciones unitarias de
transferencia de calor y de fluidos.

Experiencia en:

Que el docente haya participado en la vida académica con una experiencia de al
menos 2 afios, manejando las nuevas técnicas de estrategia didactica por medio de
las TIC.

Sistemas de
Produccion
Agricola

Maestria en Ciencias o preferente doctorado relacionado a las Ciencias Agricolas.

Sistemas de
Produccion
Pecuariay
Piscicola

Formacion académica en licenciatura en Ingenieria Agrénomo Zootecnista, Médico
Veterinario Zootecnista, Ingeniero Zootecnista, Licenciado en Produccién Animal u
otras relacionadas a esta area, y/o posgrado en Ciencia de la Carne, preferentemente
con experiencia en la produccién animal.

SEMESTRE 6

Perfil Profesional

Asignatura
Distribucion de
Plantas
Agroindustriales

Profesional con formacién en Ingenieria agroindustrial, ingenieria en alimentos,
ingenieria industrial o afin, relacionadas con procesos agroindustriales y disefio de
plantas. Debe contar con conocimientos actualizados en normatividad de seguridad
alimentaria, disefio de layouts, Lean Manufacturing y uso de software CAD como
AutoCAD. Se requiere experiencia minima de un aflo en proyectos de distribucién de
plantas agroindustriales. Ademas, debe poseer habilidades para la planeacion de
procesos, manejo de herramientas digitales y asesoria de proyectos, asi como una
actitud proactiva, ética y de compromiso académico.




En Otras
Palabras... Lengua
Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacién.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

En el caso de sustentar un Posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Ingenieria de

Licenciatura o Posgrado en:
Ingenieria Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos, Ingenieria Quimica, Ingenieria

Procesos Bioguimica, Quimica, Ciencia de los Alimentos o algun area afin al programa.
. . Experiencia docente y en la industria de por lo menos cinco afios.
AgrOIndUSt”ales Ademas de contar con la capacitacion establecida para la practica docente dentro del
modelo curricular de la UAEH.
Operaciones Debera contar con estudios de Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial, Ingenieria

Unitarias Il

Asignatura

en Alimentos, Ingenieria en Industrias Alimentarias, Ingenieria Quimica, Ingenieria
Bioquimica, Quimica, o afines a la Ingenieria en Ciencia de los Alimentos, con
Posgrado afin reconocido por Sistema Nacional de Posgrados del SECIHTI antes
CONACYT, con experiencia docente y profesional (preferente) de por lo menos cinco
afios.

SEMESTRE 7

Perfil Profesional

Economiay
Administracion
Agropecuaria

Licenciatura en Economia, Administracion, Agronegocios y otras profesiones afines o
posgrado del darea econdmico-administrativo. Dominio de herramientas educativas
(plataformas, software, apps, otros).

Deseable contar con experiencia profesional y/o docente.

Disponibilidad de tiempo para participar en la organizacion de eventos y actividades
académicas, asi como capacitacion en cursos pedagogicos.

Tecnologia del
Cuero

Profesor con posgrado de Maestria o Doctorado y con perfil en Ing. Agroindustrial o
Ing. Quimica, ademas de que demuestre experiencia laboral en el drea de Tecnologia
del cuero en cualquiera de las etapas del proceso: conservacion, curtido y acabado
de pieles, sistemas anticontaminantes en una teneria, aprovechamiento de residuos
y en el disefio de metodologias de extraccidon de biopolimeros a partir de la piel y sus
derivados.
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SEMESTRE 8

Perfil Profesional

Asignatura
Formulacion y
Evaluacion de
Proyectos
Agropecuarios

Se recomienda que quien imparta la asignatura sea una persona con estudios de
mercadotecnia y/o administracion e ingenieria relacionada con el aprovechamiento
de productos agropecuarios, de preferencia con un posgrado, pero principalmente
que tenga experiencia profesional en empresas del sector privado.

OPTATIVAS

‘ Perfil Profesional

Asignatura
Analisis Sensorial

Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en Alimentos, con Especialidad en Evaluacion
Sensorial. Doctorado en alimentos Especialista en Analisis sensorial.

Aprovechamiento Grado académico Maestria o Licenciatura en ciencias afines.
y Manejo de
Residuos
Agroindustriales
Comercializacién Lic. en Mercadotecnia.
Especialista, Lic. y/o Ing. en Comercializacion Agropecuaria.
e Froauctos Preferentemente Posgrado
de Product
Agroindustriales

Control de Calidad

Conocimientos en control de calidad y productividad.

Herramientas estadisticas para la mejora y control de calidad de productos vy
procesos.

Control de calidad basada en seis sigmas, tecnologia de alimentos y procesos
agroindustriales. Legislacion agroalimentaria.

Habilidades:

Manejo de estadistica basica y graficos en Excel.

Manejo de software especializado como Minitab.

Interpretacion de gréficos de control e histogramas.

Actitudes y valores:
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Liderazgo en la formacién de recursos humanos.

Motivar para mejorar e innovar de manera personal en cada uno de los actores.
Consciente y responsable del medio ambiente.

Respeto a la dignidad de las personas.

Visién del entorno nacional e internacional en el ambito de la agroindustria.

Ambito de la formacion:

Licenciatura en Ingenieria Industrial, Agroindustrial, Alimentos, con Especialidad en
control de calidad, u otras relacionadas a esta area.

Posgrado en Ciencia de los alimentos.

Experiencia en el uso de herramientas estadisticas para mejora y control de la calidad.
Manejo de personal y procesos agroindustriales.

Transferencia de tecnologia.

Programas de inocuidad y certificacién (BPM, POE'S, HACCP, TIF., etc.).

Produccién e Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en Alimentos.
; Posgrado en Ciencia de Alimentos.
Ind ustrlallzac|on Preferentemente con experiencia en la industria.

de Azucar y Cacao

Produccién e ConocinTientos en Ciencia y tecnologia de la carne.

Anatomia.

Ind ustrializacién Fisiologia y metabolismo del musculo de los animales de abasto.

de Carne y Conservacion, calidad, inocuidad y microbiologia de la carne y del pescado.
Legislacion alimentaria.

Piscico|as Manejo de maquinaria y equipo de la industria carnica.

Desarrollo de formulaciones para nuevos productos.

Manejo de instrumental de corte y habilidad practica en el manejo de corte y
deshuese de canales de abasto.

Actitudes y valores:

Responsabilidad ante el desarrollo cientifico y tecnolégico de la carne.

Liderazgo en la formacion de recursos humanos.

Actitud emprendedora para innovar procesos y productos derivados de la carne.
Respeto a la dignidad de las personas.

Vision del entorno nacional e internacional de la carne y sus productos.

Ambito de la formacién:

Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial, Alimentos, o alguna otra relacionada a esta
area.

Preferentemente con estudios de Posgrado en:

Ciencias de los alimentos con énfasis en tecnologia de la carne.

Experiencia en el manejo de personal en la industria de la carne.

Transferencia de tecnologia.

Programas de inocuidad y certificaciéon (BPM, POE'S, HACCP, TIF., etc.).
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Desarrollo de nuevos productos.

Produccion e
Industrializacion
de Frutasy
Hortalizas

Doctor en Ciencias, Maestro en Alimentos, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero
Agroindustrial.

Produccidon e
Industrializacion
de Granosy
Semillas

Ing. en Alimentos, Ing. Bioquimico, Ing. Agroindustrial, Quim. en Alimentos.
Preferentemente con Posgrado en Alimentos.

Produccion e
Industrializacion

Formacion académica en Ingenieria Agroindustrial, Quimico en alimentos, Ingeniero
en Alimentos o afines con estudios de Posgrado en alimentos y con experiencia en
tecnologia de la leche y productos lacteos.

de Leche
“ Ing. Quimico, Ingeniero Bioquimico, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero en
Tecnologla de Biotecnologia, Microbidlogo, QFB, QBP.
PrOd uctos Experiencia en Procesos Fermentativos y docencia de nivel superior.
Fermentados Experiencia docente.
Experiencia en el darea de microbiologia Industrial y Productos Fermentados.
TépiCOS Licenciaturas en Ingenieria Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos, Quimica en
Alimentos u otras relacionadas a esta area.
Agroind ustriales Posgrado en Ciencia de los Alimentos.

Preferentemente con experiencia en agroindustrias o alimentos.
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Licenciatura en Ingenieria en Agronomia
para la Produccion Sustentable

Asignatura

SEMESTRE 1

Perfil Profesional

Aprender a
Aprender

Licenciatura en Pedagogia, Comunicacion, Psicologia, Ciencias de la Educacion o
ciencias afines.

Experiencia profesional.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 1 aio.

Contar con el curso de Modelo Educativo.

Biologia Vegetal

Licenciatura en Ingenieria en agronomia, biologia o licenciatura en area afin.
Preferentemente con estudios de postgrado en esta disciplina, experiencia docente
y dominio de la misma.

Computacion

Licenciatura, Especialidad o Maestria de alguna carrera de computacion o profesion
afin. Cuente con una formacion informatica con conocimientos en el manejo de
herramientas de ofimatica, plataformas educativas y servicios de internet.
Experiencia minima de dos afos en docencia frente a grupo y en el uso practico
aplicativo de herramientas informaticas para la elaboracion de documentos
académicos y la resolucion de problemas de ingenieria.

Conversaciones
Introductorias.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.
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Fundamentos de

Licenciado en Quimica; Ingeniero Quimico; Licenciado Bioquimico, Licenciatura en
Quimico Farmacéutico Bidlogo.

Quimica
Identidad Y Grado académico de Maestria afines a los programas educativos, dominio y
’ aplicacion de ética y deontologia.
Deontologla Experiencia profesional.
Manejo de herramientas informaticas.
Experiencia como docente con un minimo de 3 afios de experiencia.
Contar con los cursos de Modelo Educativo y Modelo Curricular Integral y los
requeridos para impartir clase.
Mateméticas Deseable Ingeniero Agrénomo, Ingeniero Agroindustrial o con perfil afin, con
experiencia en docencia de imparticiéon de cursos de Aritmética, Algebra y
Ap"cadas a |a Matematicas intermedias. De preferencia que tenga posgrado y experiencia laboral
Agronoml'a en el sector agricola

SEMESTRE 2

Asignatura
Agroclimatologia

] Perfil Profesional

Profesional en Agronomia, Forestal y/o carrera afin, de preferencia con posgrado.

Artes Escénicas

Licenciatura en el area de Artes, preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Artes Visuales

Licenciatura en el area de Artes, preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Botanica

Bidlogo o Ingeniero Agrdnomo preferentemente Maestria o Doctorado.

Eventos Pasados y
Futuros. Lengua
Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.
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Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Fundamentos de
Metodologia de la

Doctor, Maestro o especialista en el campo de la investigacion basica y aplicada.
Con trayectoria avalada por reconocimientos institucionales.

Asi como haber participado en proyectos de investigacion.

Experiencia profesional en la asignatura a desarrollar.

InvestlgaCIon Manejo de herramientas informaticas.
Experiencia como docente con un minimo de 2 anos.
Contar con los cursos de capacitacidon que establezca la Universidad Auténoma del
Estado de Hidalgo.
Fundamentos Deseable Ingeniero Agrénomo, Ingeniero Agroindustrial o con perfil afin con
experiencia en docencia de imparticion de cursos de Fisica y de Fisicoquimica. De
FI’SiCOS de |a preferencia que tenga posgrado y experiencia laboral en el sector agricola.
Ingenieria
MéXiCO Licenciatura en cualquiera de las siguientes disciplinas: Antropologia, Historia,
Sociologia, Geografia Humana, Biologia, Agronomia, Ingenieria Forestal, Demografia,
Multicultural Derecho, Ciencia Politica y areas afines; de preferencia con posgrado y experiencia
en el estudio de la multiculturalidad y la biodiversidad.
lelsica Licenciatura en el area de Artes, preferentemente con grado de Maestria o

Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Quimica Agricola

Ingeniero Agronomo, Ingeniero Agropecuario o licenciatura afin en sistemas de
produccién agricola o quimico. Preferentemente con estudios de postgrado en estas
disciplinas.

Con experiencia y conocimientos en la produccidn agricola, bienes y servicios para el
sector agricola y/o Investigacion relacionadas al campo de estudio de la quimica
agricola y fertilidad de suelos. Capacidad de propuesta de materiales alternativos a
los agroquimicos convencionales para la fertilizacion y manejo de plagas
considerando la sustentabilidad.
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Habilidad y disponibilidad para impartir docencia, ademas de participar en la
programacién de actividades de difusidon y vinculacién con el sector social y
productivo.

Salud Fisicay
Emocional

Licenciatura en Medicina, Psicologia, Trabajo Social, Enfermeria, Sociologia,
Nutricién, Biologia, Entrenamiento Deportivo, Educacidn Fisica, preferentemente
con Maestria en Salud Publica, Prevencion de adicciones, Desarrollo Humano,
Orientacién Educativa u otra relacionada con dareas de la salud y del deporte para
jovenes.

Haber cursado el diplomado de Estilos de Vida saludable.

Experiencia profesional de al menos 2 afios en actividades de promocién de la Salud
y/o Conductas de Riesgo.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Saludy
Prevencion de

Licenciatura en Medicina, Psicologia, preferentemente con Maestria en Salud
Publica, Prevencion de Adicciones.

Experiencia profesional de al menos 2 aios en actividades de promocién de la Salud.
Manejo de herramientas informaticas de office.

AdlCCIOhES Experiencia como docente con un minimo de 1 aio.

Sexualidad Licenciatura en Medicina o Psicologia, preferentemente con Maestria en Salud
Publica, Salud Reproductiva o Sexualidad Humana.

Responsable Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.

SEMESTRE 3

Perfil Profesional

Asignatura
Desarrollo
Sustentable y
Medio Ambiente

Profesional relacionado con las ciencias naturales y afines, las ciencias técnicas,
socidlogos especializados en medio ambiente, todos con demostrada experiencia
docente y de preferencia en investigacion.

En paralelo, pueden ser profesores que pasen un curso de capacitacién especifica
para esta asignatura.

Ecologia Agricola

Ingeniero Agrénomo, Bidlogo, Licenciatura en Ecologia, Ciencias Ambientales y/o
carrera afin. Preferentemente con estudios de postgrado en estas disciplinas.
Profesional que tenga conocimientos en agroecologia, capaz de aplicar los principios
agroecoldgicos y las interacciones interespecificas de los organismos que componen
e influyen en el funcionamiento de los sistemas agricolas.

Habilidad y disponibilidad para impartir docencia, ademds de participar en la
programacion de actividades de difusion y vinculacion con el sector social y
productivo.
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Etnobotanica

Licenciatura en Ingenieria en Agronomia, Biologia, o carrera afin. Con experiencia y
conocimientos en etnobotdnica, morfologia, sistematica, taxonomia vegetal, flora
nativa de México y especies de plantas de importancia econémica.
Preferentemente con estudios de postgrado, experiencia docente y dominio de la
disciplina.

Fisico Quimica de
Suelos

Quimico; Ing. Quimico; Bioquimico QFB.
Con preferencia de tiempo completo o bien profesor por Asignaturas con amplia
experiencia.

Fisiologia Vegetal

Ingeniero Agronomo, bidlogo y carrera afin.
Experiencia en fisiologia, de preferencia con estudios de posgrado.

Fundamentos Ingeniero Agronomo Zoo’fecnista. ’ .
Preferentemente Maestria y/o Doctorado afin a la Asignatura.
Pecuarios Médico Veterinario Zootecnista.
Preferentemente Maestria y/o Doctorado a fin a la Asignatura.
Logros Y Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
Experiencias. documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza

Lengua Extranjera

del inglés.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacidn.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

SEMESTRE 4

Asignatura

Licenciatura en Ingenieria en Agronomia, Biologia, o carrera afin.

Agroecosistemas . e i
Preferentemente con estudios de posgrado en esta disciplina, experiencia docente
y dominio de la disciplina.

A Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
Decisiones En el caso de sustentar una Licenciatura en otra darea disciplinar, poseer un
Persona'es. Lengua documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la
q Ensefianza del inglés.
Extra njera Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el

MCER.
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Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza
de Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacién.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer
un documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la
Ensefianza del inglés.

Geomatica

Ingeniero Agronomo, forestal o Licenciatura afin.

Preferentemente con estudios de postgrado en estas disciplinas.

Manejo de GPS, y software de sistema de informacion geografica, enfocados al
sector agricola.

Conocimiento y manejo de cartografia digital.

Habilidad y disponibilidad para poder desarrollar la docencia y disponibilidad,
ademas de participar en la programacion de actividades de difusién y vinculacién
con el sector productivo.

Magquinaria y
Equipo Agricola

Ingeniero en Agronomia, Maquinaria Agricola y/o carrera a fin, de preferencia con
posgrado.

Quimica Ambiental

Profesional en Agronomia, Ingenieria Ambiental y/o carrera afin, preferentemente
con posgrado.

Doctor en Ciencias Ambientales.

Conocimientos en contaminacién de agua, aire y suelo, fuentes de contaminacion
en general y especificas del sector agricola, tipos de tratamientos para prevenir,
minimizar y controlar la contaminacion.

Con habilidades en laboratorio para trabajo practico, conocimiento de
herramientas simuladores de contaminacién ambiental y plataformas online para
célculo de huella hidrica y manejo de herramientas didacticas por internet.

Recursos Naturales

Ingenieria en Agronomia, Ingenieria en Agroecologia o areas afines, con estudios
preferentemente en posgrado en estas disciplinas.

Deseable contar con experiencia en la docencia.

Habilidad y disponibilidad para poder desarrollar la docencia, ademas de participar
en la programacion de actividades de difusion y vinculacién con el sector social y
productivo.

Dominio de herramientas informdticas, plataformas tecnoldgicas e internet para el
desarrollo de actividades académicas.

Uso y Conservacion
del Suelo y Agua

Ingeniero Agronomo, preferentemente con especialidad en edafologia o con
posgrado en Ciencias Agricolas
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SEMESTRE 5

Asignatura Perfil Profesional

Causa Y EfECtO. Licenciatura en la Ensefianza de Ia. Lengua Inglesa o en Lfenguas.. o

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
Lengua Extranjera documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.
Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.
Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.
En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza

del inglés.
HPA Licenciado en Biologia, en Ingenieria en Agronomia, Forestal o carreras afines.
Evaluacion del gla, €n ne sronomia, ° °
Preferentemente con estudios de posgrado en Biodiversidad, Conservacion, Gestion
|mpaCtO ambiental, Ciencias Agropecuarias, Forestales, agronémicas o afines
Amb.ental Habilidades en laboratorio y campo para toma de muestras, evaluaciones in situ,
! conocimiento de herramientas para la evaluacion de impactos ambientales y
plataformas online como herramientas diddcticas por internet.
Preferentemente experiencia en docencia y manejo de grupo.
Con conocimiento en Evaluaciones de Impacto ambiental, tramites y legislacién
ambiental, desarrollo de matrices de evaluacion.
: ‘ Ingeniero Agrénomo en general, preferentemente con postgrado y especialidad en
Fitopatologia '8 g en general, p postgrado y esp
Fitopatologia o Parasitélogo.
A Ingeniero agrénomo o bidlogo.
Manejo de EEMEro a8 101080: L . .
Experiencia en el estudio y manejo de los recursos fitogenéticos y la importancia de
Recursos estos en la agricultura sustentable, con Maestria o Doctorado.
Fitogeneticos
R : Ingeniero Agrénomo o Ingenieria en areas afines.
Riego y Drenaje & "ero 8¢ Sas annes: . .
Con experiencia y conocimientos en hidraulica agricola, recursos hidricos y ciencias
del suelo.

Preferentemente con posgrado en el area disciplinar.
Preferentemente contar con experiencia en la docencia.
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SEMESTRE 6

Asignatura Perfil Profesional

Agricultura Ingeniero Agrénomo o licenciatura afin en Sistemas de Producciéon Agricola o
Agroecologia.

Orgénica Preferentemente con estudios de posgrado en estas disciplinas. Conocimiento en el

manejo holistico de gestidn de sistemas de produccion agricola sustentable.
Disposicién en participar en actividades de difusién y vinculacién con el sector social
y productivo.

En Otras Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un

Palabras... Lengua documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza

a del inglés.

EXtranjera Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el

MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de

Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios

Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un

documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza

del inglés.

Sociologl'a y Inggniero Agrénomo para. la Prodlrjccic')n Sustenta.ble, Ingeniero Agroindustrial,
Socidlogo Rural o Economista Agrario de Preferencia con posgrado en Desarrollo

Desarrollo Rural rural.

Nivel intermedio de inglés. Experiencia en docencia en Licenciatura en las asignaturas

de sociologia y desarrollo rural o afin, minimo dos afios.

Conocimientos en relaciones econémicas y sociales en el sector rural, contribuciones

de la sociologia al desarrollo rural, herramientas que ofrece la sociologia para

estudiar la problematica rural.

Habilidad de elaborar estudios prospectivos sobre las condiciones econdmicas,

sociales y politicas de las comunidades rurales, Analizar y criticar los objetivos de un

programa de desarrollo rural, sus supuestos y sus formas de implementacion

proponiendo cambios precisos sobre qué hacer y como.
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Asignatura

SEMESTRE 7

Perfil Profesional

Agroforesteria

Ingeniero Agrénomo o Licenciatura a fin en Sistemas de Produccién Agricola, Forestal
y Pecuaria. Preferentemente con estudios de posgrado en estas disciplinas.
Conocimiento en el manejo integral de especies agroforestales secuenciales y
simultaneas para planear y relacionar los ciclos biolégicos de los componentes.
Disposicidn en participar en actividades de difusién y vinculacién con el sector social
y productivo.

Disefio y Analisis
de Experimentos

Ingeniero Agronomo, biélogo y carrera afin con posgrado Maestria o doctorado, con
experiencia en el campo de la Ingenieria, de preferencia en el establecimiento de
experimentos en campo.

Produccion de
Hortalizas

Se requiere un profesor que tenga la formacién de Ing. Agronomo, preferente con
posgrado y que cuente con experiencia en la produccidn de hortalizas.

SEMESTRE 8

Perfil Profesional

Asignatura

Economiay
Administracion
Agropecuaria

Licenciatura en Economia, Administracion, Agronegocios y otras profesiones afines o
posgrado del drea econdmico-administrativo. Dominio de herramientas educativas
(plataformas, software, apps, otros).

Deseable contar con experiencia profesional y/o docente.

Disponibilidad de tiempo para participar en la organizacion de eventos y actividades
académicas, asi como capacitacion en cursos pedagogicos.

SEMESTRE 9

Asignatura

Formulaciony
Evaluacion de
Proyectos

Agropecuarios

Perfil Profesional

Se recomienda que quien imparta la asignatura sea una persona con estudios de
mercadotecnia y/o administracion e ingenieria relacionada con el aprovechamiento
de productos agropecuarios, de preferencia con un posgrado, pero principalmente
que tenga experiencia profesional en empresas del sector privado.
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Ordenamiento Licenciatura.en Ingeni.erl’a.en Agronomia, Forestal y cienc?as relacionadas con el tema
| de ordenamiento territorial. Preferentemente con estudios de posgrado.

Territorial

OPTATIVAS

Asignatura ] Perfil Profesional
Agricultura Ingeniero Agronomo o Licenciatura afin en sistemas de produccién agricola.
Protegida

Almacenamiento Bidlogo, Fitopatdlogo Especialista en Producciéon de Semillas.

y Conservacion de
Granos y Semillas

Biocombustibles Ingeniero Agrénomo con experiencia en Agricultura Sustentable, Ingeniero
Ambiental, Biotecndlogo.
cacta'ceas con Doctorado en Ciencias, que tenga la formacion de Ing. Agronomo Fitotecnista o en

horticultura o fruticultura.

Potencial Fruticola
y Ornamental

Conservaciény Ingenl.er.o Amblental., Doctor en Ciencias Amble.ntales, Ingeniero Forestal,
Especialistas en Estudios y Evaluacion del Impacto Ambiental.

Rehabilitacion de

Suelos

Cosecha y Profesional en Agronomia, y/o carrera a fin, de preferencia con posgrado en
postcosecha.

Empaque de

Productos

Agricolas

Economl'a Agrl'cola Grado académico minimo de Licenciatura y ciencias afines.
Experiencia docente minimo de tres afos.

Experiencia profesional.

Licenciado en Administracion de Empresas o afin.
Empresas en’ . P -
Con experiencia empresarial y preferentemente con experiencia docente.

Agropecuarias
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Fisiotecnia

Ingeniero Agrénomo, preferentemente Fitotecnista, con Maestria y Doctorado en
Ciencias Agricolas afines.

Flora y Fauna
Benéfica

Bidlogo o Ingeniero Agronomo con posgrado.

Genotécnia

Ingeniero Agrénomo, Bidlogo, Bioquimico, Biotecndlogo o con perfil afin.
Preferentemente con estudios de Postgrado en estas disciplinas.

Experiencia en el estudio y manejo de los recursos fitogenéticos y la importancia de
éstos

en la agricultura sustentable.

Habilidad y disponibilidad para poder desarrollar la docencia, ademas de participar
en la programacion de actividades de difusion y vinculacién con el sector social y
productivo.

Inocuidad Agricola

Ingenieria en Agronomia, Ingenieria en Alimentos, Ingenieria en Bioquimica,
Ingenieria en Biotecnologia o afin, preferentemente con estudios de posgrado.
Debera tener conocimientos de la aplicacion de las buenas practicas agricolas y
pecuarias para asegurar la inocuidad agroalimentaria considerando las normas
nacionales e internacionales, para generar productos agropecuarios de calidad, asi
como, manejo de Tecnologias informaticas y de Comunicacién. Preferentemente con
experiencia docente minima de 2 afios en seguridad alimentaria y procesos de
inocuidad. Habilidad y disponibilidad para impartir docencia, ademas de, participar
en actividades de difusién y vinculacién con el sector social y productivo.

Nutricidon Vegetal

Ingeniero Agronomo, Edafélogo y/o carrera afin. Preferentemente con maestria y/o
Doctorado en Nutricion vegetal

Plagas Ag”’colas Agrénomo, Ing. en Biotecnologia, Ing. Bioquimico, Ciencias Agropecuarias o area afin,
preferentemente con posgrado en ciencias agricolas, biotecnologia o afin.
Altamente recomendable que el docente tenga experiencia en el manejo integrado
de plagas.
Habilidad y disponibilidad para poder desarrollar la docencia, ademas de participar
en la programaciéon de actividades de difusidn y vinculacidon con el sector social y
productivo.
Experiencia docente minima de 2 afios

PIantas Licenciatura en Agronomia, Biologia, Quimica, con experiencia en manejo de plantas

L. medicinales.

Aromaticas y

Medicinales

PIantas y FIores Profesional en Agronomia, Parasitologia y/o carrera afin, de preferencia con
posgrado.

de Ornato
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Politicay
Legislacion
Agricola

Ingeniero Agrénomo, Ingeniero en Agronegocios, Licenciado en Derecho, afines.

Produccion de
Cultivos Basicos

Ingeniero Agrénomo con o sin especialidad en Fitotecnia. Preferentemente con
posgrado en Ciencias Agricolas

Produccion de

Ingeniero Agronomo Zootecnista, Médico Veterinario Zootecnista, preferentemente
con estudios de posgrado en el area (especialidad, Maestria o Doctorado), afin a la

Forrajes asignatura.
Con experiencia en la docencia.

Produccién Grado de Doctor en Ciencias, que tenga la formacion de Ing. Agrénomo Fitotecnista
o en Horticultura o Fruticultura.

Fruticola

Propagacién Ingeniero Agronomo o carrera afin con amplia experiencia en viveros, de preferencia
contar con posgrado.

Vegeta' Habilidad y disponibilidad para impartir docencia, ademads, participar en actividades
de difusion y vinculacion con el sector social y productivo.

Unidades de Profesional en Biologia, Agronomia, Forestal o carrera a fin, preferentemente con
posgrado.

Manejo de Experiencia en manejo de flora y/o fauna.

Aprovechamiento

Sustentable

Licenciatura en Alimentacion Sustentable

Asignatura

SEMESTRE 1

Perfil Profesional

A d Grado académico minimo de Licenciatura en Pedagogia, Comunicacion, Psicologia,
prender a . ., N .
Ciencias de la Educacién o ciencias afines.
Aprender Experiencia profesional manejo de herramientas informaticas.
Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.
Contar con el curso de Modelo Educativo.
Blologla Se requiere de profesores con el grado de Doctor en Ciencias, o en Ciencias de los

Alimentos, Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en Alimentos, Quimico, Quimico en
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Alimentos, o de otra rama afin, con experiencia en la docencia, comprometido e
identificado con la comunidad universitaria.

Conversaciones
Introductorias.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Estadisticay
Probabilidad

Perfil del area de Ingenieria.
Experiencia minima de dos afios en la docencia.
Con reconocimientos avalados por la institucidn en la imparticion de la materia.

Fisiologia Humana
y Alimentacion

Conocimientos en Anatomia humana, Fisiologia, procesos metabdlicos.
Alimentacion, salud y nutricion.

Poseer habilidades para la descripcion anatdmica y fisiologia humana, asi como el
desarrollo de estrategias de aprendizaje y elaboracion de material didactico para la
comprension del funcionamiento del cuerpo humano.

Uso de procesadores de texto (Paqueteria de Office) y uso de plataformas educativas.
Actitudes y valores:

El docente, deberd mostrarse comprometido al programa educativo, asi como
disciplina, ser amable y mostrar vocacién de Ensefianza e interés en capacitacion
constante.

Entre los valores que debe poseer, estan: el respeto, honestidad, tolerancia y lealtad.
Debera promover un ambiente de equidad y respeto a la diversidad.

Licenciatura en Medicina General o Nutricidon, preferentemente con posgrado
relacionado a las Ciencias de la Salud y los Alimentos.

Experiencia en el manejo de plataformas educativas y paqueteria de Office.
Experiencia en docencia en nivel medio superior o superior.

Fundamentos
para el Disefio y
Desarrollo de
Alimentos

Conocimientos en quimica general, quimica y bioquimica de Alimentos, tecnologias
de los diferentes productos agropecuarios, conservacion y transformacion de
alimentos, fisicoquimica, microbiologia de alimentos y control de calidad,
operaciones unitarias de los alimentos, en formulacion y evaluacion de proyectos de
inversién y aplicacion de la normatividad vigente en los sectores productivos.
Habilidades:
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El profesionista deberd tener habilidades para la comunicacion oral y escrita de ideas,
generacién y aplicacion de conocimiento, manejo de herramientas informaticas,
plataformas tecnoldgicas e internet.

Habilidades en su area de especializacién como en el disefio y elaboracién de
productos alimentarios novedosos y funcionales aplicando el método cientifico.
Capacidad para evaluar y analizar propiedades fisicoquimicas, nutrimentales,
funcionales, etc. en los alimentos.

Habilidades en la formulacidn y evaluacion de un proyecto de inversion como anélisis
FODA, andlisis y proyecciones de mercado, estudios ingenieriles, proyecciones de
inversion y evaluacién de la rentabilidad de un proyecto de inversién.

Aplicacién de las normas.

El grupo de actitudes y valores con los que debe contar el profesionista son los
siguientes: Responsabilidad, Lealtad, Equidad, Coherencia, Honestidad, Respeto,
Tolerancia, Afecto, Colaboracion.

Ambito de la Formacién:

El profesionista debera tener una formacidon en Licenciaturas como Ingenieria
Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos, Ingenieria en Procesos Alimentarios,
Ingenieria en Industrias Alimentarias o ingenieria afin.

Preferente contar con Doctorado y minimo con Maestria comprobable, en el area
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Experiencia en el sector productivo, experiencia docente y experiencia en proyectos
de investigacion.

México
Multicultural

Licenciatura en cualquiera de las siguientes disciplinas:

Antropologia, Historia, Sociologia, Geografia Humana, Biologia, Agronomia,
Ingenieria Forestal, Demografia, Derecho, Ciencia Politica y areas afines, de
preferencia con posgrado y experiencia en el estudio de la multiculturalidad y la
biodiversidad.

SEMESTRE 2

Perfil Profesional

Asignatura
Alimentacion
Especial

Conocimientos en alimentacidn, salud, nutricion, anatomia, fisiologia y fisiopatologia,
ciencia de los alimentos y tecnologia de los alimentos.

Habilidades:

El profesionista debe poseer habilidades para el desarrollo de material didactico,
estrategias de aprendizaje, desarrollo y evaluacion de alimentos, epidemiologia,
elaboracion de etiquetas nutrimentales, normatividad nacional e internacional en
relaciéon alimento-salud.

Uso de procesadores de texto (Paqueteria de Office) y uso de plataformas educativas.
Actitudes y valores:
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El docente, deberd mostrarse comprometido al programa educativo, asi como
disciplina, ser amable y mostrar vocacién de Ensefianza e interés en capacitacion
constante.

Entre los valores que debe poseer, estan: el respeto, honestidad, tolerancia y lealtad.
Deberd promover un ambiente de equidad y respeto a la diversidad.

Ambito de la formacién:

El docente encargado de la asignatura, deberd ser egresado de alguna disciplina
relacionada a Alimentos (Lic. Nutricidn, Ing. En alimentos, Ing. Agroindustrial o afin)
preferentemente con posgrado relacionado a la Ciencia de Alimentos.

Experiencia en el manejo de plataformas educativas y paqueteria de Office.
Experiencia en docencia en nivel medio superior o superior, asi como en el disefio y
elaboracion de alimentos, habilidades de investigacién en el drea de alimentos y
manejo de plataformas educativas.

Artes Escénicas

Licenciatura en el area de Artes, preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Artes Visuales

Licenciatura en el area de Artes, preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Bioquimica

Profesores con el grado de Doctor en Ciencias, o en Ciencias de los Alimentos,
Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en Alimentos, Quimico, Quimico en Alimentos, o
de otra rama afin, con amplia experiencia en la docencia, comprometido e
identificado con la comunidad universitaria.

Desarrollo
Sustentable y
Medio Ambiente

Profesional relacionado con las ciencias naturales y afines, las ciencias técnicas,
socidlogos especializados en medio ambiente, todos con demostrada experiencia
docente y de preferencia en investigacion.

En paralelo, pueden ser profesores que pasen un curso de capacitacion especifica
para esta asignatura.

Eventos Pasados y
Futuros. Lengua
Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificaciéon nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.
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Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados con la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Fisicoquimica

Estudios de posgrado en Ingenieria Aplicada a la Biologia.

Musica

Licenciatura en el area de Artes, preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Practicas de
Sustentabilidad
en el Consumidor

Conocimiento en: El impacto ambiental en el planeta provocado por el consumismo
y malas practicas ambientales, bajo el entendimiento del cambio climatico, los ciclos
biogeoquimicos y la produccidn de alimentos.

Ademas de propuestas en el marco del consumo consciente, optimizacion de energia,
minimizacién de residuos, reciclaje, reeducacién alimentaria y desarrollo de cultivos
traspatio.

Habilidades en el desarrollo de practicas ambientales en la producciéon de alimentos,
como cultivos traspatio y aprovechamiento de residuos.

Adicionalmente, identificar la dimensidn social, econédmica, tecnoldgica y ambiental
que ofrecen las tecnologias limpias.

Actitudes y Valores:

Fomentar las practicas de sustentabilidad en el consumidor en el marco de la ética y
responsabilidad.

Profesionista principalmente egresado de Licenciatura y preferentemente de
posgrado, con estudios afines a Ingenieria o Ciencias de los Alimentos y a las Ciencias
Ambientales, asi como manejo y aprovechamiento de residuos.

Manejo de Microsoft Office, y Drawsmart u otro afin para elaboracion de diagramas
de flujo.

Experiencia en:

Se requiere experiencia laboral en docencia, industria de los alimentos, desarrollo de
nuevos productos, despacho de ingenieria u organizacién gubernamental.

Requerimientos
Nutricionales

Conocimientos en:

Evaluacién del estado nutricio, calculo dietético (ciclo vital humano y procesos
patoldgicos), estimacion de requerimientos, elaboracion de planes de alimentacién,
las caracteristicas bdsicas del desarrollo biopsicosocial en las diferentes etapas de la
vida, soporte nutricio.

Habilidades:
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El profesor debera promover que el alumno adquiera los conocimientos practicos en
el cdlculo y desarrollo de planes de alimentacion, para el manejo y control adecuados
a distintas situaciones fisioldgicas, basados en la importancia de cada nutrimento,
con la finalidad de mantener el estado 6ptimo de salud de un individuo.

Actitudes y valores:

El profesor serd el responsable de que el alumno adquiera conocimientos practicos
en el cdlculo y desarrollo de planes de alimentacion, para el manejo y control
adecuados a distintas situaciones fisiolégicas, basados en la importancia de cada
nutrimento, con la finalidad de mantener el estado dptimo de salud de un individuo.
Valores:

Respeto, justicia, igualdad, amor, responsabilidad, solidaridad, verdad.

Ambito de la formacidn:

Licenciatura en Nutricion con grado minimo de Maestria relacionada con el area de
Alimentos.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia en:

Nutricion clinica, elaboracion de planes de alimentacion, atencién a individuos sanos
y enfermos.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Salud y Nutricion

Grado académico minimo de Licenciatura en: Nutricidén, preferentemente con
Maestria en el campo de la nutricién o la salud publica, Médico General con posgrado
en Nutricidon o Salud Publica.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.

Salud y
Prevencion de

Grado académico minimo de Licenciatura en Medicina, Psicologia, preferentemente
con Maestria en Salud Publica, Prevencion de Adicciones.

Experiencia profesional de al menos 2 afos en actividades de promocién de la Salud.
Manejo de herramientas informaticas de office.

AdICCIOnes Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.
R Grado académico minimo de Licenciatura en: Medicina o Psicologia
xualida /
Sexu d d preferentemente con Maestria en Salud Publica, Salud Reproductiva o Sexualidad
Responsable Humana.

Manejo de herramientas informaticas de office.
Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.
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Asignatura

SEMESTRE 3

Perfil Profesional

Administraciony
Mercadotecnia

Grado académico preferentemente con posgrado (Especialidad, Maestria o
Doctorado) con formacién en el area del conocimiento.
Experiencia minima de dos afios en la industria y en la docencia.

Alimentos
Mexicanos
Sustentables

Conocimientos en:

Que el profesionista tenga conocimientos en agricultura sustentable y desarrollo de
alimentos sustentables.

Habilidades:

El profesionista debe tener habilidades en produccion agricola sustentable,
desarrollo de alimentos sustentables, busqueda de informacion, realizar
investigacion en el drea de la disciplina y estar relacionado con el sector social.
Actitudes y valores:

Ser, responsable, honesto, justo, tolerante, coherente y respetuoso, entre otras
cualidades.

Ambito de la formacion:

Debe contar minimo con una Licenciatura en Ing. Agronomo, Ing. Agroindustrial y de
preferencia con posgrado, ya sea Maestria en Ciencias, y Doctorado en Ciencias, ya
sea Agrondmicas o en Alimentos.

Experiencia en Alimentarios sustentables, ya sea con productores en el sector
agricola o en empresas relacionadas con el desarrollo de alimentos.

Caracterizacion
Nutricional y
Nutracéutica de
Alimentos

Profesionistas principalmente egresados de las siguientes carreras:
Ingenieria Agroindustrial.

Ingenieria en Alimentos.

Ingenieria en Biotecnologia.

Quimica en Alimentos.

Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Grado minimo Maestria en Ciencia de los Alimentos o a fin.

Logrosy
Experiencias.
Lengua Extranjera

Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificaciéon nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.
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En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Microbiologia de
Alimentos

Tener las bases para identificar los organismos indicadores en los alimentos inocuos,
asi como controlar el crecimiento microbiano.

Saber cdmo cuantificar e identificar microorganismos en el laboratorio.

Asi como determinar la vida de anaquel de un producto.

Asi como el manejo de herramientas informaticas, plataformas tecnolégicas e
internet.

Saber ensefiar con una mentalidad de hacer mucho con poco, es decir, saber trabajar
sin gasto excesivo de reactivos.

Educar con el ejemplo de optimizar el uso del equipo de laboratorio para tener
alumnos eficientes.

Minimo con Maestria de preferencia con Doctorado y el manejo de herramientas
informaticas, plataformas tecnoldgicas e internet.

Experiencia de cuantificacién e identificacion de organismos indicadores en
escenarios reales.

Quimica de
Alimentos

Grado académico, preferentemente con posgrado en el area de Ciencia de los
Alimentos.

Experiencia profesional:

De dos afios en docencia, la industria, o investigacion en Alimentos, Asi como contar
con reconocimientos profesionales.

Tecnologias
Limpias

Conocimientos en desarrollo y directrices de disefio de alimentos sustentables a
partir de las tecnologias limpias que conlleva fuentes de energia renovables vy
encaminadas a la produccién mas limpia para mejorar la eficiencia ecoldgica y
econdmica mediante las buenas practicas ambientales, cogeneracién energética y
minimizacién de residuos.

Habilidades de Desarrollo de procesos e identificacion de impactos ambientales, asi
como de balances de materia y energia.

Adicionalmente, identificar la dimensidn social, econédmica, tecnoldgica y ambiental
que ofrecen las tecnologias limpias.

Actitudes y Valores:

Fomentar el desarrollo sostenible en las propuestas de tecnologias limpias en el
marco de la ética y responsabilidad.

Ambito de la Formacién:

Profesionista principalmente egresado de Licenciatura s y preferentemente de
posgrado, con estudios afines a ingenieria o ciencias de los alimentos y a las ciencias
ambientales.

Manejo de Microsoft Office, y Drawsmart u otro afin para elaboracion de diagramas
de flujo.

Experiencia en:
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Asignatura

Se requiere experiencia laboral en docencia, industria de los alimentos, desarrollo de
nuevos productos, despacho de ingenieria u organizacion gubernamental.

SEMESTRE 4

Aseguramiento de
la Inocuidad

] Perfil Profesional

Grado académico, preferentemente con posgrado en Microbiologia o Inocuidad.
Experiencia profesional:

En el campo de los alimentos, ya sea en industria o en investigacion, asi como
reconocimientos profesionales.

Decisiones
Personales.
Lengua Extranjera

Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados con la Educacién.

En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

El Vinoy la
Alimentacion
Sustentable

Conocimientos en el ambito de la enologia, Quimica de Alimentos, Biotecnologia
Alimentaria o carreras afines.

Habilidades en escenarios tales como reales, virtuales y de aula.

Integrar los contenidos en diversas situaciones (académicas, profesionales, sociales,
productivas, laborales e investigativas) para la solucién de problemas a través del
empleo de métodos y estrategias centradas en el aprendizaje (aprendizaje basado en
problemas, cooperativo, colaborativo, significativo, consultoria y proyectos, entre
otros) con autonomia y con valores que se expresen en convicciones, asi como su
compromiso con la calidad en su modo de actuacion de acuerdo a los estdandares
establecidos.

Ambito de la formacién:

Indispensables estudios de posgrado relacionados con el proceso biotecnolégico del
vino, asi como el manejo de herramientas informaticas, plataformas tecnoldgicas e
Internet.

Experiencia en realizar la caracterizacion nutricional, fisicoquimica y sensorial del
vino mexicano.
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Empaques
Envases y

Embalajes
Ecoldgicos

Conocimientos en tendencias de la industria, disefio y desarrollo, conocimiento de
las normas, procesos de produccion, distribucién de envases, empaque y embalaje,
asi como administracion de proyectos dirigidos a la sustentabilidad.

Habilidades:

Solucién de problemas y manejo de conflictos, debe vincularse con las dreas de
disefo en la industria del envase, empaque y embalaje, establecer e implementar
sistemas para el empaque, mejorar el desempefio ambiental de esta industria,
Implementar proyectos de mejora continua sustentable, tomar decisiones vy
proponer soluciones relacionadas con el disefio y el andlisis de los diferentes
requerimientos del producto a envasar.

Liderazgo en equipos de trabajo multidisciplinarios, proactivo para la generacion de
ideas que mejoren el desempefio de la industria de envases, disciplina,
responsabilidad y ética en su desempefio profesional.

Ambito de la Formacién:

Para cumplir con las necesidades de distribucion, proteccion y ventas del producto;
optimizando los recursos ecoldgicos y la sustentabilidad de los materiales, se
requieren profesionales como: Ingenieros en Disefilo de Envases, Empaques vy
Embalajes, Ingenieros Industriales, Lic. en disefio Industrial, Especialistas en
Ingenieria y Manufactura de Empaques, Maestria en Ingenieria y Disefio en Envase,
Empaque y Embalaje.

Experiencia en el campo laboral y docente, contar con la capacidad de comunicar
ideas y conceptos a través de juicios criticos, conocer, aplicar normas y estandares,
debe utilizar la tecnologia informatica para desarrollar productos innovadores, asi
como para la transformacién de materiales, desarrollar propuestas en productos
para produccién masiva, investigar y analizar tendencias y mercados, interactuar con
equipos interdisciplinarios y utilizar metodologias de disefio con enfoque
sustentable.

Productos de
Denominacion de
Origen

Conocimientos en requisitos para solicitar una denominaciéon de origen y en la
clasificacion de productos de denominacién de origen segun su aplicacion.
Habilidades de manejo de herramientas ofimaticas basicas (Word, Excel,
PowerPoint).

Proactividad, honestidad, emprendimiento, empatia con el sector agropecuario y
alimentario sustentable.

Ambito de la Formacién:

Profesionista egresado de carreras relacionadas con Gastronomia o Alimentos con
experiencia en productos de denominacion de origen.

Estudios de posgrados preferentemente.

Experiencia en Trabajo académico, cientifico o laboral en productos de denominacion
de origen.
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Regulacion
Alimentariay
Salud Publica

Conocimientos

De legislacion alimentaria y salud publica.

Manejo de bases de datos.

Habilidades pedagodgicas, manejo de TIC.

Actitudes y Valores:

Responsabilidad, respeto, ética profesional.

Ambito de formacién:

Profesionistas formados en las siguientes areas; Ciencia y Tecnologia de Alimentos,
Nutricién, Quimico en Alimentos, Ing. en Alimentos o carreras afines que sean
especialista en el area de legislacidn alimentaria y salud publica.

Grado minimo Maestria.

Experiencia:

Profesional y en docencia.

Tendencias de
Alimentacion

Conocimientos en el disefio y elaboracidon de alimentos sustentables, composicion de
alimentos, conocimientos sobre alimentos funcionales enfocados a productos de
origen vegetal, fisicoquimica, bioquimica y microbiologia.

Que el profesionista tenga habilidades en la elaboracidn, analisis, disefio y
formulacién de alimentos, vegetarianismo, habilidades de investigacion, asi como
experiencia en el manejo de plataformas educativas y busqueda de informacién
confiable, preferentemente con habilidades comprobables para la realizacion de
investigacion relacionada con la disciplina.

Entre las cualidades personales que debe poseer el docente para impartir la
asignatura desarrollada se destacan: responsabilidad, respeto, equidad, honestidad,
tolerancia, justicia, compafierismo, disciplina, lealtad y la capacitacion constante.
Ambito de la formacién:

Profesionista principalmente egresado de alguna Licenciatura relacionada con el
desarrollo de alimentos (Ingeniero Agroindustrial, Ing. en alimentos, Nutricion o afin),
preferentemente con posgrado relacionado con el drea de Ciencia de los Alimentos
o areas afines.

Que tenga experiencia en el manejo de plataformas educativas, asi como paqueteria
de Office y busqueda de informacién confiable.

Experiencia en:

El profesionista debe contar con experiencia en el disefio y elaboracién de alimentos
sustentables, habilidades de investigacién en el area de alimentos, asi como
experiencia en el manejo de plataformas educativas y busqueda de informacién.
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SEMESTRE 5

Asignatura Perfil Profesional
AIimentos Conocimientos en plantas, animales e insectos.

.. Habilidades en produccion vegetal, legislaciéon animal, generacion de nuevos
Endémicos productos, habilidades de investigacién, ademas del manejo de plataformas

educativas y recursos de informacién.

Actitudes y valores:

Responsabilidad, respeto, equidad, honestidad, tolerancia, justicia, compafierismo,

disciplina, lealtad y capacitacién constante.

Ambito de la formacion:

Profesionista principalmente egresado de alguna Licenciatura relacionada con el drea

de Alimentos, Biologia o Nutricién, (Ingeniero Agroindustrial, Biologia, Nutriciéon o

afin), preferentemente con posgrado relacionado con el area de Ciencia de los

Alimentos.

Experiencia en:

El profesionista debe contar con experiencia en el disefio y gestidon de proyectos

sustentables en el ambito animal, vegetal e insectos, dependencias reguladoras en

biodiversidad, investigaciéon y produccién en el drea de alimentos, manejo de

plataformas educativas y busqueda de informacion.

Alimentos y C0|,'10.cimientc->s en gestién. y callid.ad en industria alimentaria, nutricién, gastronomia,
quimica en alimentos, y bioquimica.

BEbidaS Orga'nicas Habilidades en elaboracién de alimentos, manejo higiénico de alimentos, gestion y

proceso de produccion de alimentos.

Didlogo y concertacién, disposicion a conversar con otras personas, intercambiando

ideas de modo alternativo para construir una postura comun.

Respeto por las diferencias, disposicién a ensefiar, ofreciendo a los estudiantes las

condiciones y oportunidades que cada uno necesita para lograr los mismos

resultados.

Confianza en la persona, disposicion a depositar expectativas en una persona,

creyendo sinceramente en su capacidad de superacién y crecimiento sobre cualquier

circunstancia.

Respeto a la identidad cultural, reconocer el valor de las diversas identidades

culturales y relaciones de pertenencia de los estudiantes.

Justicia, disposicion de actuar de manera justa, respetando el derecho de todos,

exigiendo sus propios derechos y reconociendo los derechos de quienes le

corresponde.

Respeto a toda forma de vida, aprecio, valoracién y disposicion para el cuidado de

toda forma de vida sobre la tierra desde una mirada sistematica y global, revalorando

los saberes ancestrales.
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Empatia, identifica, valora y destaca continuamente actos espontdneos de los
estudiantes en beneficio de otros, dirigidos a procurar o restaurar su bienestar en
situaciones que lo requieran.

Responsabilidad, promover oportunidades para que los estudiantes asuman
responsabilidades diversas y los estudiantes mismos las aprovechen, tomando en
cuenta su propio bienestar y el de la colectividad.

Estudios minimos de posgrado relacionados con Gestidn, Calidad y/o Produccién de
Alimentos.

Conocimientos en la utilizacion de herramientas informaticas (Excel, Word,
PowerPoint), plataformas tecnoldgicas e internet.

Experiencia en elaboracién de alimentos, reconocimiento de la calidad de los
alimentos, disefio de alimentos para el aprovechamiento de macro y micro
nutrimentos, habilidades de investigacion en el area de alimentos, manejo de
plataformas educativas y busqueda de informacion.

Aprovechamiento
de Residuos
Alimentarios

Conocimientos en dominio y saberes en las ciencias basicas (quimica, bioquimica,
fendmenos de transporte, entre otros) para la interpretacion y explicacion de los
fendmenos involucrados en el aprovechamiento de residuos y subproductos
generados en los procesos alimentarios.

Integrar los contenidos en diversas situaciones (académicas, profesionales, sociales,
productivas, laborales e investigativas) para la solucién de problemas a través del
empleo de métodos y estrategias centradas en el aprendizaje.

Integra e implementa diferentes técnicas para el manejo de equipos y ensayos, para
valorizar estrategias para la resolucion de problemas.

Ser creativo, con pensamiento divergente y cardacter investigativo e innovador.
Manejo de un segundo idioma, herramientas informdticas, redes sociales,
plataformas web y software especifico del area profesional (SigmaPlot, NCSS).
Pensamiento critico y autocritico, con los principios generales de respeto a la
diversidad cultural, con responsabilidad social y compromiso ciudadano para
enfrentar y resolver conflictos profesionales.

Respeto a lo multicultural y diverso, con base en los valores universales y principios
bioéticos.

Ambito de la formacién:

Aplicar las tecnologias de la informacién y la comunicacién como herramienta de
apoyo para la solucién de problemas del campo profesional y social a través del uso
apropiado de recursos y metodologias para el desarrollo del aprendizaje, la
comunicacién, la formacidén disciplinar y la investigacion, logrando una eficiencia en
la busqueda y procesamiento de la informacion y la comunicacion.

Maestro en ciencias o Doctorado en el area de Ciencias Agropecuarias.

Experiencia profesional en el campo, con mayor requerimiento en el manejo de
metodologias y técnicas de investigacion educativo y disciplinar que imparte.
Participacion en proyectos de investigacion individual y colegiada.
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Métodos y estrategias centradas en el manejo de un segundo idioma, herramientas
informaticas, redes sociales, plataformas web y software especifico del darea
profesional (SigmaPlot, NCSS).

Causa y Efecto.
Lengua Extranjera

Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados con la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Creacion de
Sistemas
Alimentarios
Sustentables

Conocimientos en agricultura sustentable, cambio climatico, procesamiento,
distribucidn, preparacidon y consumo de alimentos, seguridad alimentaria y nutricién.
El profesionista debe tener habilidades en produccidon agricola sustentable,
procesamiento de alimentos, nutricion y seguridad alimentaria, busqueda de
informacion, realizar investigacion en el area de la disciplina y estar relacionado con
el sector social.

Las principales actitudes y valores con que debe contar el docente que impartira la
asignatura son; Responsable, honesto, justo, tolerante, coherente y respetuoso,
entre otras cualidades.

Ambito de la formacion:

Debe contar minimo con una Licenciatura en Ing. Agronomo, Ing. Agroindustrial y de
preferencia con posgrado, ya sea Maestria en Ciencias, y Doctorado en Ciencias, ya
sea agrondmicas o en alimentos.

Experiencia en sistemas alimentarios sustentables, ya sea con productores en el
sector agricola o en empresas relacionadas con el procesamiento de alimentos,
almacenamiento de frutas y hortalizas en estado fresco, entre otros.

Productividad y
Calidad

Conocimiento en Aplicacidon de lineamientos y metodologia de la productividad y
calidad en los sistemas de gestion para el desarrollo de productos y servicios,
encaminados a la mejora continua.

Habilidades en generacién de herramientas de calidad, estandarizacion de productos
o servicios, andlisis de datos, propuesta y solucion de problemas como parte de la
gestion de productividad y calidad.

Fomentar el andlisis critico de datos en el aseguramiento de calidad y productividad
en el marco de la ética y responsabilidad.

Ambito de la Formacién:
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Profesionista principalmente egresado de Licenciatura s y preferentemente de
posgrado, con estudios afines a Ingenieria o Ciencias de los Alimentos y Gestidn de
Calidad y Productividad.

Manejo de Microsoft Office, Drawsmart u otro afin para elaboracién de diagramas de
flujo, diagramas de Gant para ruta critica y Control Estadistico.

Se requiere experiencia laboral en docencia, industria de los alimentos, desarrollo de
nuevos productos, despacho de ingenieria u organizacion gubernamental.

Toxicologia e
Intolerancia
Alimentaria

Bioguimica, Quimica de Alimentos, Caracterizacion Nutricional y Nutracéutica,
Regulacion Alimentariay Salud Publica, Ciencia de los Alimentos, Cienciay Tecnologia
de Alimentos.

El profesionista debe poseer habilidades para conocer y reconocer los agentes
toxicos presentes en los alimentos, ya sea de forma natural o generados durante su
elaboracion; asi como las intolerancias alimenticias que pueden presentarse en el
consumidor, asi como el manejo y uso de las tecnologias de la informaciéon vy
comunicacién para lograr la comprension del programa educativo.

El docente debe tener actitud de lider, pero colaborativo, racional y mostrar empatia
con el alumnado en todo momento.

Los valores que debe mostrar es el ser creativo, tolerante, honesto, leal.
Responsable y mostrar vocaciéon de Ensefanza.

Ambito de la Formacién:

Debe ser egresado de carreras como: Ing. Agroindustrial, Ing. En Alimentos, Ing. En
Biotecnologia, Quimica en Alimentos, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Grado
minimo Maestria en las areas mencionadas o a fin.

Experiencia en docencia en nivel medio superior o superior.

SEMESTRE 6

Perfil Profesional

Asignatura
Analisis de
Riesgos

Conocimientos en Ciencia de los Alimentos, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Ing.
en Alimentos, Quimica en Alimentos, Inocuidad, Salud Publica.

Habilidades:

El profesionista debe poseer habilidades para conocer y reconocer los riesgos y
peligros potenciales dentro de la cadena de produccion de alimentos, utilizando
materiales didacticos (textos cientificos, Normas mexicanas, entre otras), asi como el
manejo y uso de las tecnologias de la informacién y comunicacion para lograr la
comprension del programa educativo.

Actitudes y valores:

El docente debe tener actitud de liderazgo, colaborativa, racional y ser empatico en
todo momento.

Los valores que debe mostrar es el ser creativo, tolerante, honesto, leal.
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Responsable y mostrar vocacién de Ensefianza.

Ambito de la Formacién:

Debe ser egresado de carreras como: Ing. Agroindustrial, Ing. En Alimentos, Ing. En
Biotecnologia, Quimica en Alimentos, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Grado
minimo Maestria en las areas mencionadas o a fin.

Experiencia en:

Docencia en nivel medio superior o superior.

Bioprocesos

Conocimientos en el disefio y procesamiento de alimentos sustentables, composicidn
de alimentos, fisicoquimica, bioquimica y microbiologia de alimentos.

Habilidades:

En la elaboraciéon, andlisis, disefio y procesos biotecnoldgicos de alimentos,
habilidades de investigacién, asi como experiencia en el manejo de plataformas
educativas y busqueda de informacién confiable, preferentemente con habilidades
comprobables para la realizacidon de investigacidn relacionada con la disciplina.
Actitudes y valores:

Entre las cualidades personales que debe poseer el docente para impartir la
asignatura desarrollada se destacan: responsabilidad, respeto, equidad, honestidad,
tolerancia, justicia, compafierismo, disciplina, lealtad y la capacitacion constante.
Ambito de la formacién:

Profesionista principalmente egresado de alguna Licenciatura relacionada con el
Procesamiento de Alimentos (Ingeniero Agroindustrial o afin), preferentemente con
posgrado relacionado con el drea de Ciencia de los Alimentos.

Que tenga experiencia en el manejo de plataformas educativas y busqueda de
informacion confiable.

Experiencia en:

El profesionista debe contar con experiencia en el disefio y elaboracién de alimentos
sustentables, habilidades de investigacién en el area de alimentos, asi como
experiencia en el manejo de plataformas educativas y busqueda de informacién.

Ciencia Molecular
de los Alimentos

Conocimientos en:

Alimentos, sustentabilidad, nutricidon, bioquimica, quimica, investigacion, disefio,
desarrollo, elaboracién y uso de técnicas de vanguardia en la preparacion de
alimentos.

Habilidades:

Capacidad de andlisis, trabajo colaborativo, resolucion de problematicas dentro y
fuera del aula, facilidad de comunicacidn, oratoria.

Uso de las Tecnologias de la Informacién y comunicacidén para la presentacién de
clases magistrales.

Actitudes y Valores:

El profesionista deberd tener una base de valores como responsabilidad, respeto,
honestidad, igualdad, justicia.




Deberd fomentar la creatividad en los estudiantes, ser un ejemplo de liderazgo y
trabajo en equipo, mostrar ética profesional y guiarse como una persona disciplinada.
Ambito de Formacién:

Profesionistas formados en el ambito de la transformacion de los alimentos:
Licenciatura en Quimica de Alimentos, Licenciatura en Gastronomia, Ingenieria en
Alimentos o carreras afines.

Grado minimo de Maestria preferente:

Ciencia de los Alimentos, Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Experiencia en:

Debera tener experiencia comprobable en el desarrollo de alimentos, industria y/o
manejo de alimentos, investigacidon y docencia minimo 1 afio.

Ciencias Omicas

Conocimientos en:

Alimentos, sustentabilidad, nutricion, bioquimica, quimica, fisiologia, genética,
investigacion.

Habilidades:

Capacidad de ejecucién y uso de la oratoria, capacidad de andlisis, resolutivo, trabajo
en equipo.

Uso de las Tecnologias de la Informacién y la Comunicacién para la presentacion de
clases magistrales.

Actitudes y Valores:

El profesionista debe tener como valores la responsabilidad, honestidad, respeto,
empatia, ética profesional, justicia, creatividad y actitud de liderazgo, disciplinada y
de equidad.

Ambito de la formacién:

Profesionistas egresados principalmente de las siguientes carreras: Licenciatura en
Ingenieria en Biotecnologia, Licenciatura en Nutricion, Licenciatura en Alimentacidn
Sustentable, Licenciatura en Ingenieria en Alimentos o Maestria en Ciencias de los
Alimentos, grado minimo de Maestria.

Experiencia en:

El profesionista debe tener experiencia en investigacidn, area clinica, industria y/o
manejo de alimentos.

Experiencia minima de 1 afio en docencia.

En Otras
Palabras... Lengua
Extranjera

Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados con la Educacién.
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En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Orientacion
Alimentaria para
el Consumidor

Conocimientos en:

Quimica general y bioguimica de procesos metabdlicos, alimentacidn y nutricion,
anatomia bdsica, fisiologia y fisiopatologia humana, ciencia de los alimentos,
tecnologia de alimentos.

Bromatologia de alimentos de origen vegetal y animal.

Sistemas de alimentacién y bases de epidemiologia.

Habilidades:

Disefio de planes alimenticios saludables para individuos sanos y con patologias.
Evaluacién del estado nutricio en personas de todas las edades.

Planeacién de estrategias de alimentacion colectiva.

Desarrollo y evaluacién de alimentos funcionales sustentables.

Analisis de poblaciones vulnerables.

Elaboracidén de etiquetas nutrimentales de los alimentos.

Analisis bromatoldgico de los alimentos.

Elaboraciéon de material didactico y discursos relacionados con la alimentacion para
todo tipo de publico.

Uso de procesadores de texto, hojas de calculo (paqueteria Office) y herramientas
adicionales como plataformas educativas, etc.

Actitudes y valores:

Se espera del docente una actitud comprometida y propositiva, que sea disciplinado
y paciente.

Ademas, debe ser amable y tener vocacién para enseiiar.

Con capacidades tanto de aprender como de ensefiar y de escuchar.

Debe promover un ambiente de equidad y enseiiar el respeto a la diversidad.
Ambito de la formacién:

Profesionista principalmente egresado de la Licenciatura en Nutricién y posgrado
relacionado con el drea de Ciencia de los Alimentos o dreas afines.

Experiencia en:

Experiencia en orientacidon alimentaria a grupos vulnerables y a publico en general.
Tratamiento y prevencion de enfermedades relacionadas con la ciencia de la
nutricion.

Disefio y evaluacién de alimentos saludables sustentables.

Experiencia en docencia en nivel medio superior o superior.

Tecnologia
Sustentable de

Conocimientos en:

Procesamiento e Ingenieria de Frutas y Hortalizas, Biotecnologia de Vegetales y
Hongos, Inocuidad de Frutas y Hortalizas Frescas, Ciencia y Tecnologia de granos y
Cereales, Envases de Alimentos y Vida de Anaquel, Biologia y Tecnologia Postcosecha
de Frutas y Hortalizas, Microbiologia y Bioquimica de Alimentos.
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AIimentos Estrategias. .de reduccion de desechos y optimizacion de recursos energéticos
(sustentabilidad).

Vegeta'es Aditivos y adulterantes alimentarios.

Procedimientos y regulaciones alimentarias.

Habilidades:

Experiencia de 3 a 5 aflos comprobables en procesos de produccién de alimentos de
origen vegetal (minimamente procesados, conservas de frutas y hortalizas,
panificacion, confiteria).

Habilidad para el desarrollo de nuevos productos e implementacién de procesos, asi
como procedimientos de manejo de alimentos.

Contar con habilidades para el manejo de herramientas TIC para la docencia.
Preferentemente, contar con dominio intermedio-avanzado (500 TOEFL) de lengua
inglesa.

Actitudes y valores:

Responsabilidad, Coherencia, Honestidad, Respeto, Tolerancia, Colaboracién.
Ambito de la Formacién:

Ingenieria Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos, Quimico en alimentos, Ingenieria
en Industrias Alimentarias o carreras afines.

Preferente contar con Doctorado o Maestria en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos.

Experiencia preferente 3 a 5 afos.

SEMESTRE 7

Asignatura Perfil Profesional

Conservacién de Conocimientos en:

El profesionista debe tener conocimientos en la conservacion y transformacion de
Alimentos alimentos, quimica y Bioquimica de Alimentos, fisicoquimica, microbiologia de
alimentos, tecnologias de los diferentes productos agropecuarios y operaciones
unitarias.

Habilidades:

El profesionista debera tener habilidades parala comunicacion oral y escrita de ideas,
generacion y aplicacién de conocimiento, manejo de herramientas informaticas,
plataformas tecnoldgicas e internet.

Habilidades en su area de especializacion como la identificacion de los factores que
afectan el deterioro de los alimentos, habilidades para aplicar métodos fisicos de
conservacién mediante la aplicacién de frio (refrigeracién y congelacion), aplicacién
de calor (esterilizacion, pasteurizacion, escaldado), por modificacién de la cantidad
de agua en el alimento (deshidratacion, liofilizacién, evaporacion), por modificacion
del aire (atmédsferas modificadas, controladas y al vacio), aplicacion de métodos
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quimicos (ahumado, acidificacidn, solutos, conservantes) y aplicacion de tecnologias
emergentes.

Al aplicar diferentes tecnologias deberd tener habilidades para determinar tiempos
de procesamiento, aseguramiento de la calidad nutrimental, sensorial vy
microbioldgica (seguridad publica), determinacién de la vida util de los alimentos y
habilidades para el manejo de aditivos y conservadores quimicos.

Actitudes y valores:

El grupo de actitudes y valores con lo que debe contar el profesionista son los
siguientes: Responsabilidad, Lealtad, Equidad, Coherencia, Honestidad, Respeto,
Tolerancia, Afecto, Colaboracion.

Ambito de la Formacién:

El profesionista debera tener una formacién en Licenciatura s como Ingenieria
Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos, Ingenieria en Procesos Alimentarios,
Ingenieria en Industrias Alimentarias o ingenieria a fin.

Preferente contar con Doctorado y minimo con Maestria comprobable, en el area
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Experiencia deseable que el profesionista tenga experiencia laboral comprobable en
el sector productivo, experiencia docente y experiencia en proyectos de
investigacion.

Evaluacion
Sensorial

Formacion en las siguientes areas: Ciencia de los Alimentos, Ciencia y Tecnologia de
Alimentos, Ing. en Alimentos, Quimica en Alimentos, Gastronomia, asi como carreras
afines.

Grado minimo Maestria.

Fundamentos de
Metodologia de la
Investigacion

Doctor, Maestro o especialista en el campo de la investigacion basica y aplicada, con
trayectoria avalada por reconocimientos institucionales, asi como haber participado
en proyectos de investigacion.

Experiencia profesional en la asignatura a desarrollar.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 2 afos.

Contar con los cursos de capacitacion que establezca la Universidad Auténoma del
Estado de Hidalgo.

Gestion de
Sistemas
Alimentarios
Sustentables

Conocimientos en el disefio, procesamiento, normatividad y gestion de alimentos.
Habilidades:

En procesos alimentarios, legislacion, habilidades de investigacion, ademas del
manejo de plataformas educativas y busqueda de informacién confiable,
preferentemente con habilidades comprobables para la realizacidn de investigacion
relacionada con la disciplina.

Actitudes y valores:

Entre las cualidades personales que debe poseer el docente para impartir la
asignatura desarrollada se destacan: responsabilidad, respeto, equidad, honestidad,
tolerancia, justicia, compafierismo, disciplina, lealtad y la capacitacion constante.




Ambito de la formacién:

Profesionista principalmente egresado de alguna Licenciatura relacionada con el
Procesamiento de Alimentos (Ingeniero Agroindustrial o afin), preferentemente con
posgrado relacionado con el drea de Ciencia de los Alimentos.

Experiencia en:

El profesionista debe contar con experiencia en el disefio y gestidon de alimentos
sustentables, dependencias reguladoras de la gestion alimentaria, investigacion en el
area de alimentos, manejo de plataformas educativas y busqueda de informacion.

Nanotecnologia
parala
Sustentabilidad

Conocimientos en:

Del area de alimentos como: fisicoquimica aplicada a alimentos, Quimica de
Alimentos, técnicas aplicadas alimentos, asi como conocimientos de basicos a
avanzados del area de nanotecnologia aplicada al area de alimentos.

Habilidades:

Tener conocimientos practicos en laboratorio, aplicados al drea de alimentos.

Saber montar experimentos de nanotecnologia aplicada al area de ingenieria en
alimentos.

Manejo de equipos de laboratorio, que pueden ser usados para determinaciones
nanométricas en el area de alimentos.

Actitudes y valores:

Experiencia frente a grupo y dominio de las diferentes habilidades y herramientas
pedagdgicas.

Pacientes: La paciencia es parte de la profesidon docente y tu debes dar el ejemplo.
Intelectualmente curiosos: Permanentemente actualizado.

Confianza en si mismos: Fundamental para ser el guia en el proceso del aprendizaje.
Compasivos: Necesario para trabajar con alumnado heterogéneo, con diferentes
ritmos de aprendizaje.

Objetividad: tener ideas claras de lo que esperan de los estudiantes, sobre las metas
propias, de la institucion y del alumnado, y el camino que han de seguir para
conseguir sus objetivos.

Buenos planificadores: Saber distinguir los diferentes tipos de alumnos que se tienen
y modificar su planeacion didactica para mejorar los aprendizajes que se dan en el
aula.

Tutores: Influir positivamente en el alumnado.

Participativos: Mantener buenas relaciones con la comunidad educativa, incluidas,
por supuesto, las familias, la administracidn y el resto del profesorado.

Organizados: La organizacién redunda en algo muy benéfico para la Educacion y
mejora el nivel de comprension.

Tener vision: No consideran la Educacién como algo reducido a transmitir
Unicamente informacion al alumnado: ofrecen material interesante, util y multiples
visiones, en las que se incluyen las metas y las aplicaciones practicas.
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Entusiastas: Nunca pierden el entusiasmo por la labor docente; si es posible que,
temporalmente, sea vean agobiadas/os o saturados/as por problemas
administrativos u otras cuestiones aisladas, pero su compromiso fundamental con la
Educacién y el trabajo constante pesan mas y los/as estudiantes lo notan.

Ambito de la Formacién:

Tener preferentemente el grado de Doctor, con especialidad en el drea de los
Alimentos.

Dominio alto de diferentes herramientas informaticas, plataformas tecnoldgicas e
internet.

Experiencia en:

Andlisis fisicoquimicos relacionados con la Ciencia de los Alimentos.

Area de empaques de la industria alimentaria.

Montaje experimental de procesos alimentarios.

Experiencia en la industria alimentaria o afines.

Tecnologia
Sustentable de
Alimentos de
Origen Animal

Conocimientos en:

Tecnologias de los diferentes productos agropecuarios, especialmente en carne y
leche, conservacidon y transformacion de alimentos, quimica y bioquimica de
Alimentos, fisicoquimica, microbiologia de alimentos y control de calidad.
Habilidades:

El profesionista debera tener habilidades para la comunicacion oral y escrita de ideas,
generacion y aplicacién de conocimiento, manejo de herramientas informaticas,
plataformas tecnoldgicas e internet.

Habilidades en su drea de especializacién en la produccidon y elaboracion de
productos y subproductos de la carne y leche, métodos de conservacién y control de
calidad de los productos.

Actitudes y valores:

El grupo de actitudes y valores con lo que debe contar el profesionista son los
siguientes: responsabilidad, lealtad, equidad, coherencia, honestidad, respeto,
tolerancia, afecto, colaboracion.

Ambito de la Formacién:

El profesionista debera tener una formacidon en Licenciaturas como Ingenieria
Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos, Ingenieria en Procesos Alimentarios,
Ingenieria en Industrias Alimentarias o ingenieria a fin.

Preferente contar con Doctorado y minimo con Maestria comprobable, en el area
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Experiencia:

Deseable que el profesionista tenga experiencia laboral comprobable en el sector
productivo, experiencia docente y experiencia en proyectos de investigacion.




SEMESTRE 8

Asignatura Perfil Profesional
Desarrollo de Conocimientos en:

Alimentos funcionales, fisiologia, fisiopatologia, compuestos bioactivos,
Alimentos sustentabilidad, nutricién, bioquimica, quimica, investigacion, disefio y desarrollo de
Funcionales mentos.

Habilidades:

Capacidad de ejecucién y uso adecuado de la oratoria, capacidad de analisis,
resolutivo, trabajo en equipo.
Uso de las Tecnologias de la Informacién y la Comunicacién para la presentacién de
clases magistrales.
Actitudes y Valores:
El profesionista debe tener como valores la responsabilidad, honestidad, respeto,
empatia, ética profesional, justicia, creatividad y actitud de liderazgo, disciplinada y
de equidad.
Ambito de la formacion:
Profesionistas egresados principalmente de las siguientes carreras:
Licenciatura en Ingenieria en Biotecnologia, Licenciatura en Gastronomia,
Licenciatura en Nutricion, Licenciatura en Alimentacidon Sustentable, Licenciatura en
Ingenieria Agroindustrial, Licenciatura en Ingenieria en Alimentos, Licenciatura en
Agronomia.
Grado minimo de Maestria.
Experiencia en:
El profesionista debe tener experiencia en darea clinica, alimentos funcionales,
investigacion, desarrollo de alimentos.
Investigacién en | conocimientosen: o

Alimentos, sustentabilidad, nutricidon, bioquimica, quimica, fisiologia, investigacion.
Alimentos Habilidades:

Capacidad de ejecucién y uso de la oratoria, capacidad de andlisis, resolutivo, trabajo
Sustentables en equipo.
Uso de las Tecnologias de la Informacién y la Comunicacion para la presentacién de
clases magistrales.
Actitudes y Valores:
El profesionista debe tener como valores la responsabilidad, honestidad, respeto,
empatia, ética profesional, justicia, creatividad y actitud de liderazgo, disciplinada y
de equidad.
Ambito de la formacién:
Profesionistas egresados principalmente de las siguientes carreras:
Licenciatura en Quimica de Alimentos, Licenciatura en Nutricion.
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Asignatura ‘
Seminario de
Investigacion

Licenciatura en Gastronomia, Licenciatura en Alimentacion Sustentable, Licenciatura
en Ingenieria Agroindustrial, Licenciatura en Ingenieria en Alimentos.

Grado minimo de Maestria.

Experiencia en:

El profesionista debe tener experiencia en laboratorio, investigacion, desarrollo de
alimentos, elaboracion de protocolo de Tesis.

SEMESTRE 9

Perfil Profesional

Profesionista principalmente egresado de las siguientes carreras:

Ciencia de los Alimentos, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Ing. en Alimentos,
Quimica en Alimentos, Gastronomia o carreras afines, con experiencia en el
desarrollo de proyectos de investigacion y que cuente con posgrado.

OPTATIVAS

Asignatura ] Perfil Profesional

Biodisponibilidad
y Absorcidon de
Nutrientes y

Profesionista principalmente egresado de la Licenciatura en Nutricién y posgrado
relacionado al area de Ciencia de los Alimentos o dreas afines.

Nutracéuticos
COmpuestOS Profesionista principalmente egresado de las siguientes carreras:
Ciencia de los Alimentos, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Ing. en Alimentos,
Bioactivos en Quimica en Alimentos o carreras afines, alimentos funcionales.
Alimentos Grado minimo Maestria.
Funcionales
Meta bO’"tOS de Profesionista principalmente egresado de las siguientes carreras:
Ciencia de los Alimentos, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Ing. en Alimentos,
|ntere5 Quimica en Alimentos, Biotecnologia de Alimentos o carreras afines.

Biotecnoldgico en

Grado minimo Maestria.




el Disefio de

Alimentos
Si Profesionista principalmente egresado de las siguientes carreras:
Istemas L . L ) . .
Ciencia de los Alimentos, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Ing. en Alimentos,
A|Imentar|OS Quimica en Alimentos o carreras afines, con experiencia en creacién de sistemas

Sustentables para

Personas con
Enfermedades
Cronico-
Degenerativas

alimentarios sustentables.
Grado minimo Maestria.

Tecnologias
Nuevas en el
Desarrollo de

Profesionista principalmente egresado de las siguientes carreras:

Ciencia de los Alimentos, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Ing. en Alimentos,
Quimica en Alimentos o carreras afines.

Grado minimo Maestria.

Alimentos

Sustentables

Tendencias en Profesionista principalmente egresado de las siguientes carreras: Ciencia de los
. Alimentos, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Ing. en Alimentos, Quimica en

Sistemas Alimentos o carreras afines. Grado minimo Maestria

Alimentarios

Sustentables




Licenciatura en Ingenieria en Alimentos

Asignatura
Algebra Lineal

SEMESTRE 1

Perfil Profesional

Licenciatura en Ingenieria, Matematicas, Fisica o carreras cuyo contenido en el area
de matematicas sea similar; deseable haber realizado estudios de posgrado.

Contar con experiencia docente o haber participado en cursos o seminarios de
iniciacion en la practica docente en la UAEH.

Aprender a
Aprender

Grado académico minimo de Licenciatura en Pedagogia, Comunicacién, Psicologia,
Ciencias de la Educacién o ciencias afines.

Experiencia profesional. Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.

Contar con el curso de Modelo Educativo.

Biologia

Se requiere de profesores con el grado de Doctor en Ciencias, o en Ciencias de los
Alimentos, Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en Alimentos, Quimico, Quimico en
Alimentos, o de otra rama afin, con experiencia en la docencia, comprometido e
identificado con la comunidad universitaria.

Computacion

Licenciatura, Especialidad o Maestria de alguna carrera de computacion, informdtica
o afin. Cuente con una formacién informdtica con conocimientos en el manejo de
herramientas de ofimatica, plataformas educativas y servicios de internet.
Experiencia minima de dos afios en docencia frente a grupo, dominar la disciplina y
el uso practico aplicativo de herramientas informaticas para la elaboracion de
documentos académicos y la resolucion de problemas de ingenieria.

Conversaciones
Introductorias.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificaciéon nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.
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Fundamentos de Licenciatura y/o posgrado en Ingenieria en Alimentos, Agroindustrial o algin &rea
afin al programa.

Fisica Con experiencia docente y laboral.

Contar con la capacitacion establecida para la practica docente dentro del modelo
curricular de la UAEH

Qu imica General Ingenieria Qu.lmlca, I.ngemena Agr0|ndustr.|al, Ingenieria en ahrpentos 0 areas aflne§;
de preferencia de tiempo completo o bien profesor por asignaturas con amplia
experiencia.

Asignatura Perfil Profesional

Anélisis Quimico C.onoclim.ientos t_eéri_c,os en Ia§ ramas_ dellfa quimica: analitica, orgdnica, inorganica,
bioquimica y aplicacion del método cientifico.

Habilidades: Aplicar los conceptos y fundamentos basicos del campo de la quimica, a

la resolucion de problemas y de calculos estequiométricos; expresar ideas con

claridad. Asi como tener practica en el trabajo de laboratorio de quimica y manejo de

equipos parcialmente especializados en el area de andlisis quimico; emplear la

paqueteria basica de office y uso de plataformas tecnoldgicas (plataforma garza,

Syllabus, SISAPE).

Actitudes y valores: Aplicar principios éticos y morales en su desempeiio profesional

y personal; desempefarse siempre bajo criterios de proteccidén al medio ambiente;

propiciar el trabajo colaborativo y en equipo; habilidad para resolver problemas del

area de quimica general y quimica analitica. Actitud de adaptacién y propositivo.

Licenciatura en Quimica-Industrial, Ingenieria en Quimica o Bioquimica con posgrado,

preferentemente con Doctorado.

Conocimientos en la paqueteria basica de office y uso de plataformas tecnoldgicas.

Se requiere al menos un afo de experiencia en la docencia frente a grupo.

Artes Escénicas Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o

Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre

Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.

Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Artes Visuales Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o

Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre

Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.

Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.
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Calculo Diferencial
e Integral

Conocimientos en limite, continuidad de funciones, calculo diferencial, derivada,
calculo integral, antiderivada, integral indefinida, integral definida, teorema
fundamental del cdlculo integral.

Habilidades: Aplicar teoremas de derivacién para resolver derivadas de funciones
algebraicas, funciones trigonométricas, funciones exponenciales y logaritmicas, y
funciones trigonométricas inversas.

Aplicar el método de maximos y minimos (Primera y segunda derivadas).

Resolver problemas de aplicacién de ingenieria mediante el calculo de maximos y
minimos para optimizar.

Aplicar teoremas de integracion para resolver integrales definidas e indefinidas de
diferenciales algebraicas, diferenciales trigonométricas, diferenciales exponenciales
y logaritmicas, y diferenciales trigonométricas inversas.

Aplicar el método de integracion por partes, el método de integracidn por sustitucion
trigonométrica y el método de integracion por fracciones parciales, para resolver
integrales definidas e indefinidas de diferenciales complejas.

Resolver problemas de aplicacién de ingenieria mediante cdlculo de areas,
volumenes, centros de gravedad, longitud de arco, presidn y trabajo.

Operar calculadora cientifica, dispositivos electrénicos con acceso a internet,
dispositivos electrénicos con programas de aplicacion.

Manejar programas de aplicacion (procesador de textos, hojas de calculo,
presentaciones electrdnicas, de solucion de expresiones matematicas).

Manejar navegadores de internet, servicios de correo electronico, nubes de
informacion, plataformas educativas, entre otras herramientas que permitan el
proceso educativo.

Actitudes y valores: Responsabilidad, Honestidad, Compromiso, Lealtad, Orden,
Disciplina, Respeto, Tolerancia, Dedicacion.

Matematico, Fisico, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero Quimico, Ingeniero
Bioquimico o ingenieria afin, posgraduado.

Experiencia en Docencia en escuelas de nivel superior y bases firmes en Matematicas
para promover el analisis y discusién de los temas.

Desarrollo
Sustentable y
Medio Ambiente

Profesional relacionado con las ciencias naturales y afines, las ciencias técnicas,
socidlogos especializados en medio ambiente, todos con demostrada experiencia
docente y de preferencia en investigacion.

En paralelo, pueden ser profesores que pasen un curso de capacitacion especifica
para esta asignatura.

Estadistica
Aplicada a la
Ingenieria

Conocimientos tedricos matematicos en general, légica matematica y solucién de
problemas de aplicacion de ingenieria.

Cuente con una formacion matematica, con habilidades pedagdgicas vy
comunicativas, con conocimientos en el manejo de software de ofimatica
(procesador de textos, hojas de calculo y presentaciones electrdnicas), de software
estadistico, plataformas educativas y servicios de internet.
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Ser un profesional responsable, honesto, creativo, reflexivo, propositivo y dinamico,
que promueva el trabajo colaborativo y con apego a los valores institucionales.
Debera tener formacion como Matematico, Fisico, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero
agroindustrial, Ingeniero Quimico, Ingeniero Bioquimico o profesion afin, deseable
posgraduado y con experiencia docente y profesional. También contar con
experiencia docente el manejo de software de ofimatica, software estadistico,
plataformas educativas y servicios de internet.

Experiencia minima de dos afios en docencia frente a grupo, bases matematicas para
promover el andlisis y razonamiento, y el manejo de tecnologias de la informacion y
la comunicacién.

Eventos Pasados y
Futuros. Lengua

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

EXtranjera Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.
Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacidn.
En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

lelsica Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o

Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Quimica de las
Biomoléculas

Conocimientos en Nomenclatura y estructura de compuestos organicos vy
biomoléculas, isomeria de compuestos orgdnicos y biomoléculas, tipos de enlace
quimico de compuestos organicos, formulas empirica y molecular de compuestos
organicos, carga formal y estado de oxidacién en compuestos organicos, propiedades
y funciones bioldgicas de las biomoléculas.

Habilidades pedagdgicas y comunicativas, uso de la tecnologia aplicada a la docencia.
Actitudes y valores: Apego a los valores humanos y universitarios, respeto a la
diversidad en todos sus ambitos, actitud de superacion humana y profesional.
Preferentemente con posgrado en bioquimica, Biotecnologia, quimica o areas afines.
Cursos de formacién docente. Cursos de introduccidon al modelo educativo de la
UAEH

Preferentemente con experiencia docente y en el manejo de tecnologias de la
informacion y la comunicacion.
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Salud y Nutricién Grado Iacadémico minimo de. .L'icenciatura et\ I'\lutrici’ér?, preferentemente con
Maestria en el campo de la nutricion o la salud publica, Médico General con posgrado

en nutricién o salud publica.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Salud Y Grado académico minimo de Licenciatura en Medicina, Psicologia, preferentemente
con Maestria en Salud Publica, Prevencion de Adicciones
Prevencién de Experiencia profesional de al menos 2 afios en actividades de promocién de la Salud
Adicciones Manejo de herramientas informaticas de office
Experiencia como docente con un minimo de 1 afio
Sexualidad Grado académico minimo de Licenciatura en Medicina o Psicologia, preferentemente
con Maestria en Salud Publica, Salud Reproductiva o Sexualidad Humana.
Responsab'e Manejo de herramientas informaticas de office.
Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.
Termodinémica Conocimientos en: fisica, algebra, calculo diferencial e integral, balance de materia y

energia elemental, Inter conversion de energia y trabajo en sistemas
termodinamicos, célculos de calor y solucién de problemas aplicados a la industria
agroalimentaria.

Habilidad en el uso de TIC, uso de dindmicas grupales, elaboracion de material
didactico, disposicidn para asesorar a sus estudiantes en horario distinto de sus
clases.

Actitud responsable y profesional, sensibilidad para trabajar con jévenes, gusto por
participar en actividades no docentes y empatia con las normativas universitarias.
Ingeniero en Alimentos, Agroindustrial, Bioquimico, Quimico o de otra carrera afin.
Preferentemente con experiencia en docencia y/o en industria agroalimentaria.

SEMESTRE 3

Asignatura Perfil Profesional

Analisi Conocimientos sélidos de quimica, Quimica analitica cuantitativa y cualitativa Control
nalisis . .
; de calidad buenas de laboratorio.
FISICOQUImICO de Habilidades: Comunicacion, uso de las TIC, capacitacidon pedagdgica presencial y a
AI. t distancia.

Imentos Quimico, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero Agroindustrial, Quimico en alimentos.
Experiencia de al menos un afio en docencia y dos afios en la industria
agroalimentaria en el drea de control de calidad (Laboratorio de fisicoquimica).
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Ecuaciones
Diferenciales y su
Aplicacion

Conocimientos en algebra, calculo diferencial e integral, capacidad de andlisis y
sintesis.

Habilidades de aplicacion de técnicas y procedimientos para plantear y resolver
ecuaciones diferenciales que permitan modelar situaciones de procesos de Ingenieria
en Alimentos, a través del estudio de casos y dindmicas grupales que promuevan el
aprendizaje cooperativo y colaborativo, para la solucidn de problemas de ingenieria
basica de procesos en la industria de alimentos.

Actitudes y valores: Liderazgo, dispuesto a trabajar en equipo, tolerante a la
diversidad cultural e ideolégica de las personas, competente para trabajar en
diversos escenarios, analitico, critico, ético en su ejercicio profesional vy
comprometido con pensamiento creativo.

Matematico, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero Bioquimico, Ingeniero Quimico o
ingenieria afin, posgraduado.

Al menos un afio de experiencia en la docencia frente a grupo.

Fisicoquimica para
Ingenieria

Licenciatura posgrado en Quimica, Ingeniero en Alimentos, ingeniero Agroindustrial,
Quimico en alimentos, Quimico, Ingeniero en Nanotecnologia, Bioquimico o en dreas
afines.

Debera contar con una experiencia minima de un afio en las areas profesional y
docente.

Con conocimientos en Calculo integral, termodindmica, Quimica, Condiciones de
espontaneidad y equilibrio, Equilibrios de fase en sistemas de un componente y
binarios, Equilibrios Fases de sistemas binarios S-Ly L-L, Propiedades coligativas
Habilidades de comunicacién, Uso de las TIC, Capacitacion pedagdgica presencial y a
distancia.

Actitud reflexiva, empatica, colaborativa, solidaria, coherente, responsable, integra y
respetuosa.

Logrosy
Experiencias.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

México
Multicultural

Licenciatura en cualquiera de las siguientes disciplinas: Antropologia, Historia,
Sociologia, Geografia Humana, Biologia, Agronomia, Ingenieria Forestal, Demografia,
Derecho, Ciencia Politica y areas afines, de preferencia con posgrado.
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Experiencia en el estudio de la multiculturalidad y la biodiversidad.

Quimica de
Alimentos

Conocimientos sobre los componentes que conforman los alimentos (agua,
carbohidratos, lipidos, proteinas, vitaminas), caracteristicas fisicoquimicas de estos,
asi como su contribucién a las propiedades organolépticas, su comportamiento
durante la transformacién de alimentos frescos y procesados.

Habilidades: Aplicar los conceptos y fundamentos basicos del campo de la quimica de
los alimentos; expresar ideas con claridad; asi como tener practica en el trabajo de
laboratorio y manejo de equipos.

Actitudes y valores: Capacidad de liderazgo en equipos de trabajo multidisciplinarios
en la industria de alimentos. parcialmente especializados en el area de Quimica de
Alimentos; emplear la paqueteria basica de office, uso de plataformas tecnoldgicas;
liderazgo, dispuesto a trabajar en equipo, tolerante a la diversidad cultural e
ideoldgica de las personas, competente para trabajar en diversos escenarios,
analitico, critico, ético en su ejercicio profesional y comprometido con pensamiento
creativo.

Licenciatura en Quimica en Alimentos, Ingenieria en Alimentos, Ingenieria Bioquimica
o alguna relacionada con los alimentos, y preferentemente debera de contar con un
posgrado en el area de los alimentos.

Experiencia en el campo laboral y al menos un afio de experiencia en la docencia
frente a grupo.

Técnicas
Microbioldgicas
Basicas

Conocimientos en biologia, microbiologia, sistemas de calidad, manejo de cultivos
microbioldgicos, normatividad vigente.

Habilidades: Técnicas microbioldgicas cldsicas, herramientas de calidad y
bioinformaticas.

Actitudes y Valores: Disponibilidad, constancia, ética, honestidad, responsabilidad,
liderazgo, trabajo en equipo, creatividad, compromiso, perseverancia, respeto,
tolerancia.

Posgrado en area afin, manejo de equipo especializado en el area.

Experiencia en docencia, laboral en industria agroalimentaria.

SEMESTRE 4

Perfil Profesional

Asignatura
Balances de Masa
y Energia

i Ingeniero en Alimentos, Ingeniero Quimico, Ingeniero Bioquimico o ingenieria afin,
i posgraduado y con experiencia docente.
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Bioquimica de los
Procesos
Metabdlicos

Estudios de Licenciatura o posgrado en Quimica, Quimica de los Alimentos, Ingenieria
de Alimentos, Ingenieria Quimica, Ingenieria Bioquimica, o algin area afin al
programa.

Con experiencia docente.

Ademds de contar con la capacitacion establecida para la practica docente dentro del
modelo curricular de la UAEH.

Computacion para
Ingenieria

Conocimientos en computacion, estadistica, estadistica descriptiva, matrices,
funciones matematicas, programacion, algoritmos, diagramas de flujo, lenguajes de
programacion.

Habilidades: Utilizar la interfaz de los programas de aplicacion Excel, SPSS, Sigma Plot,
Mathcad y Matlab para ejecutar comandos que permitan procesar datos de forma
estadistica, matematica y a través de programas elaborados en visual Basic y Matlab;
operar dispositivos electronicos con acceso a internet, dispositivos electrdnicos con
programas de aplicacion.

Manejar programas de aplicacion (Excel, SPSS, Sigma Plot, Mathcad y Matlab);
manejar navegadores de internet, servicios de correo electronico, nubes de
informacion, plataformas educativas, entre otras herramientas que permitan el
proceso educativo.

Actitudes y Valores: Responsabilidad, Honestidad, Compromiso, Lealtad, Orden,
Disciplina, Respeto, Tolerancia, Dedicacion.

Debera tener formacién en el drea de computacion, por lo cual debera ser egresado
de alguna carrera de ingenieria o profesion afin.

Experiencia en docencia en escuelas de nivel superior.

Decisiones
Personales.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Economiay
Administracion
Agropecuaria

Licenciatura en Economia, Administracion, Agronegocios y otras profesiones afines o
posgrado del darea econdmico-administrativo. Dominio de herramientas educativas
(plataformas, software, apps, otros).

Deseable contar con experiencia profesional y/o docente.

Disponibilidad de tiempo para participar en la organizacién de eventos y actividades
académicas, asi como capacitacion en cursos pedagogicos.
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Fundamentos de
Metodologia de la
Investigacion

Doctor, Maestro o especialista en el campo de la investigacién basica y aplicada.
Con trayectoria avalada por reconocimientos institucionales, asi como haber
participado en proyectos de investigacion.

Experiencia profesional en la asignatura a desarrollar.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 2 afios.

Contar con los cursos de capacitacion que establezca la Universidad Auténoma del
Estado de Hidalgo.

Microbiologia de
Alimentos

Asignatura

Conocimientos en Bioquimica, Microbiologia, Quimica de Alimentos.

Habilidades en comunicacién y capacidad de andlisis de informacion, capacidad de
solucién de problemas y planteamiento de casos reales en laboratorio; disefio e
implementacién de actividades donde se incorpora el anélisis de informacién actual,
utilizando articulos cientificos donde se realice el andlisis de casos.

Actitudes y valores: Seguimiento y retroalimentacion, oportuna y eficiente, al trabajo
realizado por los alumnos; formulacidén de propuestas de estrategias y/o técnicas
didacticas innovadoras que contribuyan a la formacién e integracion de informacion;
Promocion del aprendizaje auténomo y colaborativo, creando un ambiente ético,
socialmente responsable estudiante de ingenieria en Alimentos.

Se requieren docentes con formacidn en Ingenieria Alimentos, Ing. en Biotecnologia
o afines enfocados a la Microbiologia Alimentaria. Preferentemente con posgrado.
Docente con experiencia en Microbiologia General, preferentemente enfocada a Ing.
en Alimentos, asi como experiencia en Seguridad y calidad alimentaria.

Experiencia en Procesos de fermentacién y analisis microbioldgico.

SEMESTRE 5

Perfil Profesional

Biotecnologia de
Alimentos

Posgrado en area afin.

Conocimientos en Biologia molecular y celular, bioinformatica, bioseguridad.
Habilidades: Técnicas basadas en el analisis de proteinas y acidos nucleicos, analisis
critico, aptitud para la investigacion cientifica, herramientas de calidad.

Manejo de herramientas bioinformaticas.

Experiencia Laboral en industria agroalimentaria y docencia nivel superior en area
afin.

Causa y Efecto.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificaciéon nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.
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Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacién.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Ciencia de los
Alimentos

Preferentemente con posgrado en quimica, bioquimica o Biotecnologia.
Experiencia: docente y profesional.

Conocimientos en Bioquimica de la leche, de la carne, del pescado. Bioquimica
vegetal. Quimica organica, Quimica analitica.

Habilidades: Expresion oral y escrita, técnicas didacticas; pedagdgicas: Uso de TIC.
Afinidad por la docencia.

Fendmenos de
Transporte

Ingenieria en Alimentos, Ingenieria Quimica, Ingenieria Bioquimica o afines.

Con vocacién docente y bases firmes en fendmenos de transporte y operaciones
unitarias que le permitan enfatizar los conceptos claves del curso y promover el
analisis y discusion de los mismos.

Identidad y
Deontologia

Grado académico de Maestria, afines a los programas educativos.

Dominio y aplicacién de ética y deontologia.

Experiencia profesional.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 3 afos.

Contar con los cursos de Modelo Educativo y Modelo Curricular Integral y los
requeridos para impartir clase.

Microbiologia
Industrial

Licenciatura en Ingenieria en Alimentos, Ingenieria en Biotecnologia, Ingenieria
Bioquimica o Ingenieria afin; preferentemente con posgrado en Ciencias.
Conocimientos en Biologia, Microbiologia, Bioquimica, y Fisicoquimica,
principalmente.

Habilidades de comunicacién; planteamiento y abordaje de problemas, tedricos y
practicos, sobre fermentaciones industriales, principalmente relativas a la Industria
de los alimentos.

Actitudes y valores: Promotor de la adquisicion autéonoma del conocimiento;
Fomentar la innovacién cientifica y tecnoldgica; Solidaridad, bienestar general y
cuidado del entorno; principalmente.

Experiencia docente en cursos similares o relacionados con la asignatura.
Experiencia laboral en la industria de los alimentos o relacionada en el area de
procesamiento mediante operaciones de fermentacién microbiana.

Experiencia en el desarrollo de investigaciones donde las fermentaciones
microbianas son fundamentales.
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Nutricidony
Alimentacion

Conocimientos en Bioquimica, Fisiologia, Quimica de Alimentos, Nutricion.
Habilidades: Comunicacién y capacidad de analisis de informacién para interconectar
la complejidad de los procesos bioquimicos hacia la fisiologia alimentaria, analizando
cambios de respuesta celulares y del sistema alimentario hacia alteraciones
fisiolégicas o tisulares generando enfermedades metabdlicas.

Actitudes y valores: Disefio e implementacién de actividades donde se incorpora el
analisis de informacidn actual, utilizando articulos cientificos donde se realice el
andlisis de casos. Seguimiento y retroalimentaciéon, oportuna y eficiente, al trabajo
realizado por los alumnos; formulacidén de propuestas de estrategias y/o técnicas
didacticas innovadoras que contribuyan a la formacidn e integracién de informacion;
promocién del aprendizaje auténomo y colaborativo, creando un ambiente ético,
socialmente responsable estudiante de ingenieria en Alimentos.

Ingenieria Bioquimica, Ingenieria en Alimentos, Ing. en Biotecnologia, o afines
enfocados a la Fisiologia Alimentaria, preferentemente con posgrado.

Experiencia en impartir materias precedentes como son Quimica de biomoléculas,
Bioquimica, o Quimica de Alimentos

Experiencia en el analisis de informacion.

SEMESTRE 6

Asignatura
Aseguramiento de
la Calidad

1 Perfil Profesional

El profesor deberd contar con la formacion académica la Licenciatura en Ingenieria
Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos con especialidad en Aseguramiento y/o
control de calidad, y/o posgrado en Control de calidad, Ciencias en Alimentos, con
experiencia profesional en la industria.

En Otras
Palabras... Lengua
Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificaciéon nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza

del inglés.




Procesamiento
Térmico de
Alimentos

Ingeniero en Alimentos, Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero Bioquimico, o disciplinas
afines, con grado de Maestria, idealmente Doctorado.

Conocimientos tedricos-practicos y habilidades que le capacitan para resolver y
establecer con actitud critica problemas relativos a la a los tratamientos térmicos de
los alimentos, control de calidad del proceso, conocimientos basicos de
microbiologia.

Resolucidn y planteamientos de problemas relacionados a la ingenieria de alimentos.

Transporte de
Fluidos

Conocimientos en ecuaciones diferenciales, fendmenos de transporte y operaciones
unitarias, principalmente.

Habilidades: Comunicacion; planteamiento y resolucion de problemas, tedricos y
reales, sobre el disefio y calculo de redes de flujo de la Industria de los alimentos.
Actitudes: Promotor de la adquisicion auténoma del conocimiento; Fomentar la
innovacion cientifica y tecnoldgica; Solidaridad, bienestar general y cuidado del
entorno; principalmente.

Licenciatura en Ingenieria en Alimentos, Ingenieria Quimica, Ingenieria Bioquimica o
Ingenieria afin; preferentemente con posgrado en Ciencias.

Experiencia docente en cursos similares o relacionados con la asignatura.
Experiencia laboral en la industria de los alimentos, o relacionada, en el area de
procesamiento mediante operaciones de flujo de fluidos.

Experiencial en el desarrollo de investigaciones donde el flujo de fluidos es parte de
los factores determinantes.

SEMESTRE 7

Asignatura
Formulacidony
Evaluacion de

Perfil Profesional

Se recomienda que quien imparta la asignatura sea una persona con estudios de
mercadotecnia y/o administracion e ingenieria relacionada con el aprovechamiento
de productos agropecuarios, de preferencia con un posgrado pero principalmente
que tenga experiencia profesional en empresas del sector privado.

Proyectos

Agropecuarios

Ingenien’a de Licenciatura o posgrado en ingenieria Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos,
Ingenieria Quimica, Ingenieria Bioquimica, Quimica, Ciencia de los Alimentos o algun

Procesos area afin al programa.

AIimentarios Con experiencia docente y en la industria de por lo menos cinco afios.
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Procesos de
Transferencia de
Masa

Grado minimo debe ser de Maestria, con Licenciatura de Ingenieria en Alimentos,
Ingenieria agroindustrial o Ingenieria Bioquimica. La Maestria debe contar con una
fuerte carga académica de los cursos ya mencionados. En caso del grado maximo,
Doctorado, se debera contar con lo antes dicho y de preferencia qué haya trabajo en
el sector industrial al menos 2 afios en puestos donde le hayan permitido estar en
contacto con las operaciones unitarias de transferencia de Masa.

Conocimientos en Matematicas, Solucion de Métodos Numéricos y Procesamiento
Térmico de los Alimentos. Manejo de software de graficacion y todo lo relacionado
con las TIC.

Con respecto a los conocimientos que va a impartir: Fundamentos de Psicrometria,
Fundamentos de Secado, Fundamentos de Destilacion y Fundamentos de Extraccién
sélido-liquido.

Habilidades: Propias de un profesionista dedicado a las Operaciones Unitarias de
Transferencia de Masa; manejo de alumnos en los talleres y laboratorio.

Experiencia de al menos 2 afios, manejando las nuevas técnicas de estrategia
didactica por medio de las TIC.

Deseable experiencia en la industria de transformacion de materias primas
perecederas, de al menos 2 afos.

Proyecto de
Investigacion

Conocimientos de investigacion cientifica, del método cientifico, filosofia de la
ciencia.

Habilidades: Manejo de bases de datos, manejo de TIC, habilidades pedagdgicas, en
expresion oral y escrita.

Actitudes y valores: Disciplina, responsabilidad, respeto, ética profesional.
Licenciatura y preferencialmente con posgrado en ingenieria de alimentos, quimica
de los alimentos, ciencias de los alimentos o areas afines.

Experiencia en direccidn de tesis y proyectos de investigacion.

SEMESTRE 8

Asignatura

Temas Selectos de
Ingenieria en
Alimentos

Perfil Profesional

Grado minimo de Licenciatura en Ingenieria en Alimentos, Quimica en Alimentos,
Ingenieria  Agroindustrial, Ingenieria Bioquimica, Ingenieria en Industrias
Alimentarias preferentemente con posgrado en Ciencias o Tecnologia de Alimentos.
Experiencia en el departamento de control de calidad o en docencia impartiendo
cursos similares.

Experiencia de 1 afio.

Conocimientos en Control de calidad de procesos alimentarios, construccion e
interpretaciéon de cartas de control para variables y atributos, disefio de
experimentos, manejo de normas nacionales e internacionales para el control de
calidad de alimentos.
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Asignatura

Habilidades: Comunicacion oral,
desarrollo de nuevos productos.
Actitudes y valores: Responsable, respetuoso(a) y comprometido(a) con el
aprendizaje de los estudiantes. Actitud receptiva, analitica, creativa, incluyente,
conciliadora y propositiva. Promotor de valores en los estudiantes.

planteamiento y resolucién de problemas,

OPTATIVAS

Aditivos
Alimentarios

‘ Perfil Profesional

Licenciatura preferencialmente con posgrado en ciencias de los alimentos, ingenieria
de alimentos o areas afines.

Conocimientos: De legislacidn alimentaria, quimica orgdnica, quimica analitica.
Habilidades: Pedagdgicas, en expresion oral y escrita, manejo de TIC.

Actitudes y valores: Responsabilidad, disciplina, respeto. ética profesional.
Experiencia: En docencia y profesional.

Disefio de
Experimentos

Debera contar con estudios de Licenciatura o posgrado en ingenieria de alimentos,
ingenieria agroindustrial o algln area afin al programa.

Con experiencia docente.

Contar con la capacitacion establecida para la practica docente dentro del modelo
curricular de la UAEH.

Diseno de Plantas
Procesadoras de

Debera contar con estudios de Licenciatura o posgrado en ingenieria de alimentos,
ingenieria agroindustrial o algin area afin al programa.

Con experiencia docente.

Contar con la capacitacion establecida para la practica docente dentro del modelo

Allmentos curricular de la UAEH.

Evaluacién Ingenieria Agroindustrial, Ingenieria en Alimentos, con Especialidad, Maestria y/o
Doctorado en Evaluacion Sensorial.

Sensorial de los

Alimentos

Ingenie"’a de Ingenieria en Alimentos, Ingenieria Bioquimica, Ingenieria Quimica o Ingenieria afin,
posgraduado y con vocacién docente y bases tedrico-practicas firmes para promover

Fermentaciones el andlisis y discusion de los temas.

Alimentarias

Instrumentacién y Ing. en Alimentos, Ing. Agroim':lustrial, Ing. Industria! con experiencia en Ie? industria
de los alimentos, Quim. en Alimentos de preferencia con posgrado en alimentos e

Control de Ing. Industrial con experiencia en alimentos. Ing. en control y automatizacion, Ing. en

Electronica.
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Procesos
Alimentarios

Reologia y Textura
de Alimentos

Ingeniero en Alimentos, Ingeniero Quimico, Ingeniero Bioquimico o ingenieria afin,
posgraduado y con experiencia docente.

Tecnologia de

Licenciatura en Quimica en Alimentos, Ingenieria en Alimentos o alguna relacionada
con los alimentos.

Cerealesy

Oleaginosas

Tecnologl'a de Licenciatura en las areas de las Ciencias Agropecuarias de los alimentos y quimico-
bioldgicas; preferente con Doctorado.

LécteOS Experiencia minima de un afio en docencia, investigacion en el drea de alimentos o

en la industria alimentaria.

Conocimiento en Ciencia de la leche y su transformacion.

Habilidad en la imparticion de clases frente a grupo. Habilidad en la implementacion
de practicas de laboratorio y de taller de lacteos. Habilidades en el manejo de
plataformas educativas. Habilidad para desarrollar nuevos productos alimentarios a
base de leche y sus componentes.

Actitudes y valores: Actitud proactiva, responsable, facilidad para trabajar en equipo,
comprometido e identificado con la comunidad universitaria.

Tecnologia de la
Carne y Productos
Piscicolas

Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial, Alimentos, o alguna otra relacionada a esta
area, preferentemente con estudios de posgrado en ciencias de los alimentos con
énfasis en tecnologia de la carne.

Experiencia en el manejo de personal en la industria de la carne. Transferencia de
tecnologia. Programas de inocuidad y certificacion (BPM, POE'S, HACCP, TIF., etc.).
Desarrollo de nuevos productos.

Conocimientos en Ciencia y tecnologia de la carne, anatomia, fisiologia vy
metabolismo del musculo de los animales de abasto. Conservacion, calidad,
inocuidad y microbiologia de la carne y del pescado. Legislacién alimentaria.
Habilidades: Manejo de maquinaria y equipo de la industria carnica. Desarrollo de
formulaciones para nuevos productos. Manejo de instrumental de corte y habilidad
practica en el manejo de corte y deshuese de canales de abasto.

Actitudes y valores: Responsabilidad ante el desarrollo cientifico y tecnolégico de la
carne.

Liderazgo en la formacion de recursos humanos, Actitud emprendedora parainnovar
procesos y productos derivados de la carne. Respeto a la dignidad de las personas.
Vision del entorno nacional e internacional de la carne y sus productos.




Tecnologl'a Doctor en Ciencias, Maestro en Alimentos, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero
Bioquimico o de cualquier otra profesidn afin con experiencia en tecnologia de frutas

Poscosecha de |y hortalizas.
Frutas y Hortalizas |

Licenciatura en Ingenieria en Biotecnologia
SEMESTRE 1

Algebra Lineal Licenciatura en Ingenieria, Matematicas, Fisica o carreras cuyo contenido en el drea

de matematicas sea similar. Deseable haber realizado estudios de posgrado, contar
con experiencia docente o haber participado en cursos o seminarios de iniciacion en
la practica docente en la UAEH.

Aprender a Grado académico minimo de Licenciatura en Pedagogia, Comunicacion, Psicologia,
Ciencias de la Educacién o ciencias afines.

Aprender Experiencia profesional, manejo de herramientas informaticas.
Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.

Biologl'a Se requiere de profesores con el grado de Doctor en Ciencias, o en Ciencias de los

Alimentos, Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en Alimentos, Quimico, Quimico en
Alimentos, o de otra rama afin, con experiencia en la docencia, comprometido e
identificado con la comunidad universitaria.

Fundamentos de Doctor, Maestro o0 especialista e.n gl campo d? Ia.investigacilén basicay aplicaf:i:?\, con
trayectoria avalada por reconocimientos institucionales, asi como haber participado
MEtOdOlOgI’a dela | en proyectos de investigacion.

Experiencia profesional en la asignatura a desarrollar.

InvestlgaCIon Manejo de herramientas informaticas.
Experiencia como docente con un minimo de 2 afos.
Contar con los cursos de capacitacion que establezca la Universidad Auténoma del
Estado de Hidalgo.
Introduccio'n a |a Ingenieria en Biotecnologia o relacionada al drea de Biotecnologia o Biociencias,
preferentemente con posgrado relacionado al area de Biotecnologia.
|ngenier|’a Experiencia en el disefio y gestion de proyectos biotecnoldgicos, bioprocesos,
BiOtECﬂOlégica biologia molecular, dependencias reguladoras, investigacion y desarrollo en el area
biotecnolégica, manejo de plataformas educativas y busqueda de informacion.
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Quimica General

Asignatura
Artes Escénicas

Ingenieria Quimica, Ingenieria Agroindustrial, Ingenieria en alimentos o areas afines;
de preferencia de tiempo completo o bien profesor por asignaturas con amplia
experiencia.

SEMESTRE 2

Perfil Profesional

Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Artes Visuales

Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Calculo Diferencial

Tener conocimientos en el drea de ingenieria y ciencias fisico-matematicas asi como
capacidad analitica para la solucion de problemas y casos en dénde intervengan las
aplicaciones de Calculo Diferencial relativos a la operacién y/o administracion de los
procesos agroindustriales, asi mismo debe contar con conocimientos del modelo
educativo de la institucion y del proceso de Ensefianza aprendizaje de los estudiantes
de ingenieria agroindustrial.

Habilidades: Desarrollar el planteamiento y solucién de casos y problemas practicos
en los que se puede aplicar el Calculo Diferencial en empresas agroindustriales,
manejo de tecnologias de la informacion y la comunicacién como recursos
coadyuvantes al proceso de Ensefianza aprendizaje dentro de lo que se incluyen
plataformas educativas como Syllabus y uso de buscadores para investigacion
mediante el empleo del internet, el conocimiento del uso de softwares de
procesadores de texto, hojas de calculo, de realizacion de presentaciones
electronicas y especializados como simuladores y organizadores graficos para la
didactica de la asignatura.

Actitudes y valores: Poseer ética profesional con valores fincados en la honestidad,
justicia, equidad etc. Fomentar el trabajo en equipo, el liderazgo colaborativo los
principios de ciudadania y tener amplia experiencia en Educacién superior e
inclinacién por la docencia.




Conversaciones
Introductorias.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer una
certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa.

En caso de sustentar un posgrado deberd tener estudios relacionados con la
Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de Lenguas, Pedagogia, Linglistica,
Letras Modernas, Literatura, Estudios Interculturales, entre otros estudios
relacionados a la Educacién. En el caso de sustentar un posgrado en otra area de
estudio, es necesario poseer un documento oficial con valor curricular que acredite
su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer una certificacion nivel B2 de
dominio de la lengua inglesa.

Fisicoquimica Estudios de posgrado en ingenieria aplicada a la biologia

Microbiologl'a FI pro.feéor que_imparta esta m.atelria debgré tel?er estudios rellaciona_dos .como la
ingenieria en Alimentos o Ingenieria Agroindustrial, con Maestria en ciencia de los
Alimentos o Maestria en Calidad y Seguridad Alimentaria y Doctorado en ciencias
Agropecuarias con énfasis en Ingenieria Agroindustrial.

MéXiCO Licenciatura en cualquiera de las siguientes disciplinas: Antropologia, Historia,
Sociologia, Geografia Humana, Biologia, Agronomia, Ingenieria Forestal, Demografia,

Multicultural Derecho, Ciencia Politica y dreas afines, de preferencia con posgrado y experiencia
en el estudio de la multiculturalidad y la biodiversidad

lelsica Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o

Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Quimica Analitica

Grado académico minimo de licenciatura en Quimica, Bioquimica, Ing. Agroindustrial
o cualquier perfil quimico y ciencias afines. Preferentemente con grado de doctor.

Salud y Nutricion

Licenciatura en: Nutricidn, preferentemente con Maestria en el campo de la nutricion
o la salud publica, Médico General con posgrado en nutriciéon o salud publica.
Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Salud y
Prevencion de

Grado académico minimo de Licenciatura en Medicina, Psicologia, preferentemente
con Maestria en Salud Publica, Prevencion de Adicciones

Experiencia profesional de al menos 2 afios en actividades de promocién de la Salud
Manejo de herramientas informaticas de office

AdlCCIOﬂES Experiencia como docente con un minimo de 1 afio

Sexualidad Licenciatura en Medicina o Psicologia, preferentemente con Maestria en Salud
Publica, Salud Reproductiva o Sexualidad Humana

Responsable Manejo de herramientas informaticas de office.

67




Asignatura
Biogquimica

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

SEMESTRE 3

Perfil Profesional

Profesores con el grado de Doctor en Ciencias, o en Ciencias de los Alimentos,
Ingeniero Agroindustrial, Ingeniero en Alimentos, Quimico, Quimico en Alimentos, o
de otra rama afin, con amplia experiencia en la docencia, comprometido e
identificado con la comunidad universitaria.

Calculo Integral

Conocimientos en el drea fisico-matematicas, por lo cual debera ser egresado de
alguna carrera de ingenieria o profesién afin. Con experiencia en docencia en
escuelas de nivel superior.

Desarrollo Llcenclla'_cura en afin .a las ancnas Naturales, Ciencias Técnicas o Socidlogos
especializados en Medio Ambiente.
Sustentable Yy Experiencia docente y de preferencia en investigacion. En paralelo, pueden ser
. . profesores que pasen un curso de capacitacion especifica para esta asignatura.
Medio Ambiente
Ecologl'a Licenciatura en Biologia con especialidad o experiencias en microorganismos.
Microbiana

Eventos Pasados y
Futuros. Lengua
Extranjera

Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer una
certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa.

En caso de sustentar un posgrado debera tener estudios relacionados con la
Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de Lenguas, Pedagogia, Linglistica,
Letras Modernas, Literatura, Estudios Interculturales, entre otros estudios
relacionados a la Educacion. En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de
estudio, es necesario poseer un documento oficial con valor curricular que acredite
su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer una certificacion nivel B2 de
dominio de la lengua inglesa.

Fisiologia Vegetal

Licenciatura en Biologia o Licenciatura en Agronomia.




SEMESTRE 4

Asignatura Perfil Profesional

Balances de Masa
y Energia

Ingenieria en Alimentos, Ingenieria en Quimica, Ingenieria en Bioquimica o
Ingenieria afin, preferentemente con posgrado.
Experiencia docente

Bioquimica de los
Procesos
Metabdlicos

Contar con estudios de Posgrado preferentemente con grado de Doctor en el area
quimico-biolégica y con experiencia docente.

Ademds de contar con la capacitacion establecida para la practica docente dentro
del modelo curricular de la UAEH.

Cultivo de Tejidos

Doctorado o Maestria y/o Especialista en el campo de la investigacion basica y
aplicada en ciencias bioldgicas o Biotecnologia vegetal, que tenga experiencia en
cultivo de tejidos vegetales, asi como haber participado en proyectos de
investigacion y con experiencia en la docencia

Estadistica
Aplicada ala
Ingenieria

Conocimientos tedricos matemdticos en general, légica matematica y solucién de
problemas de aplicacidn de ingenieria.

Cuente con una formacion matematica, con habilidades pedagdgicas vy
comunicativas, con conocimientos en el manejo de software de ofimatica
(procesador de textos, hojas de célculo y presentaciones electrdnicas), de software
estadistico, plataformas educativas y servicios de internet.

Ser un profesional responsable, honesto, creativo, reflexivo, propositivo y dinamico,
que promueva el trabajo colaborativo y con apego a los valores institucionales.
Deberd tener formacién como Matemadtico, Fisico, Ingeniero en Alimentos,
Ingeniero agroindustrial, Ingeniero Quimico, Ingeniero Bioquimico o profesion afin,
deseable posgraduado y con experiencia docente y profesional. También contar con
experiencia docente el manejo de software de ofimatica, software estadistico,
plataformas educativas y servicios de internet.

Experiencia minima de dos afos en docencia frente a grupo, bases matematicas
para promover el analisis y razonamiento, y el manejo de tecnologias de la
informacion y la comunicacion.

Fitopatologia

Ingenieria en Agronomia con Maestria y Doctorado en Fitopatologia.

Logrosy
Experiencias.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer
una certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa.

En caso de sustentar un posgrado deberd tener estudios relacionados con la
Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de Lenguas, Pedagogia, Linguistica,
Letras Modernas, Literatura, Estudios Interculturales, entre otros estudios




Asignatura
AgroBiotecnologia

|

relacionados a la Educacion. En el caso de sustentar un posgrado en otra area de
estudio, es necesario poseer un documento oficial con valor curricular que acredite
su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer una certificaciéon nivel B2 de
dominio de la lengua inglesa.

SEMESTRE 5

Perfil Profesional

Licenciatura en cualquier area de biologia o quimica e ingenieria en estas areas, de
preferencia con posgrado en biotecnologia y experiencia profesional.

Calidad e
Inocuidad de los
Procesos
Biotecnoldgicos

Posgrado en Biotecnologia o carrera afin

Decisiones
Personales.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Enseiianza del inglés. Poseer una
certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa.

En caso de sustentar un posgrado debera tener estudios relacionados con la
Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de Lenguas, Pedagogia, Linglistica,
Letras Modernas, Literatura, Estudios Interculturales, entre otros estudios
relacionados a la Educacion. En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de
estudio, es necesario poseer un documento oficial con valor curricular que acredite
su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer una certificacion nivel B2 de
dominio de la lengua inglesa.

Fendmenos de

Licenciatura en Ingenieria en Alimentos, Ingenieria Quimica, Ingenieria Bioquimica o
afines, con vocacién docente y bases firmes en fendmenos de transporte vy

Transp0rte operaciones unitarias que le permitan enfatizar los conceptos claves del curso y
promover el analisis y discusion de los mismos.

Genética Genet'lsta, Bidlogo, Biotecndlogo o con perfil afin con experiencia en el estudio y
manejo de los recursos vegetales.

3 Posgrado en Bioquimica, Bioingenieria, Biotecnologia o areas afines y con experiencia

Metabolismo L M yeonexm
en docencia impartiendo asignaturas relacionadas.

Secundario

70




Asignatura

SEMESTRE 6

Perfil Profesional

Bioingenieria

Areas afines a Biotecnologia (Ingeniero Biotecnélogo, Ingeniero Quimico, Ingeniero
Bioguimico, Ingeniero en Alimentos, entre otras), con vocacién docente y bases
firmes en ingenieria de biorreactores y operaciones unitarias para promover el
analisis y discusion de los temas.

Biotecnologia
Ambiental

De acuerdo a la disciplina y la ubicacidn de la Asignatura, los profesores con perfil
son: Licenciatura en Quimica, Ing. Quimico, Ing. Bioquimico, Ing. Biotecnologia,
preferentemente con estudios de posgrado con amplio conocimiento y experiencia
en procesos y operaciones unitarias aplicados a bioprocesos.

Biotecnologia
Industrial

Licenciado en Biologia, Ingenieria en Biotecnologia, Bioquimica o licenciatura afin,
con posgrado y con experiencia docente.

Causa y Efecto.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer
una certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa.

En caso de sustentar un posgrado debera tener estudios relacionados con la
Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de Lenguas, Pedagogia, Lingliistica,
Letras Modernas, Literatura, Estudios Interculturales, entre otros estudios
relacionados a la Educacion. En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de
estudio, es necesario poseer un documento oficial con valor curricular que acredite
su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer una certificacion nivel B2 de
dominio de la lengua inglesa.

Ingenieria
Genética

Asignatura
En Otras Palabras...
Lengua Extranjera

Licenciatura en el drea de Médico-Bioldgicas o Quimico-bioldgicas de preferencia
Doctor o Maestro y/o especialista en el campo de la genética, con experiencia en la
docenciay en las estrategias de Ensefianza centrada en el estudiante.

SEMESTRE 7

! Perfil Profesional

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial
con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.
Poseer una certificaciéon nivel B2 de dominio de la lengua inglesa.

En caso de sustentar un posgrado debera tener estudios relacionados con la
Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de Lenguas, Pedagogia,
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Lingliistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios Interculturales, entre otros
estudios relacionados a la Educacién. En el caso de sustentar un posgrado en
otra drea de estudio, es necesario poseer un documento oficial con valor
curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés. Poseer una
certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa.

Evaluacién de Ingenieria en dreas afines al Sector Agropecuario, Economia Agropecuaria o
Administracion de Empresas Agropecuarias/o Ingenieria en Agronegocios,
Proyectos Ingeniero Agroindustrial o afines, preferentemente con posgrado relacionado a

proyectos agropecuarios y experiencia laboral relacionada con la asignatura,
experiencia docente.

Nivel intermedio de inglés.

Certificaciones del CONOCER en Estdndares afines al disefio y evaluacion de
proyectos agropecuarios.

Experiencia laboral en la formulacion y evaluacion de proyectos de inversién
agropecuarios.

Genémica y Ing. en Biotecnologia o carrera afin, preferentemente con posgrado en
, biotecnologia o afin. Con experiencia en manejo de herramientas
Bioinformatica bioinformaticas.

LiderazgoyGestién Licenciatura en Agronegocios, Administracion de Empresas o afin,
preferentemente con posgrado.
Empresa rial Nivel intermedio de inglés.

Experiencia laboral y docente relacionada con la asignatura.

OPTATIVAS

Asignatura Perfil Profesional

Bioética y Ingeniero en Biotecnologia, Maestro o Doctor en Ciencias en area a fines a la
Biotecnologia Agropecuaria

Legislacion
Biorremediacién Profesional en Biotecnologia, Bioprocesos, Biotecnologia ambiental.

Biotecnologl'a Grado minimo de. Mafestro en ClenC|a.sl, en el drea de Blo'tecnologlla', de pr(?ft.erenda
Doctor con experiencia en la generacion de productos biotecnolégicos (minimo 5
Aplicada a la afios).
Experiencia en la docencia.
Salud
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Cienciay
Tecnologia
Enzimatica

Profesionista con posgrado en Biotecnologia, Bioquimica, Bioingenieria o areas
afines y con experiencia en docencia impartiendo asignaturas relacionadas.

Ciencias Omicas

Posgrado en Biotecnologia o areas afines

Control Biologico

Licenciatura en cualquiera de las siguientes disciplinas: Biotecnologia, Agronomiay
areas afines, de preferencia con posgrado y experiencia en control biolégico de
plagas y enfermedades

DiSEﬁOS Profesionista con estudios de Postgrado en el drea de las Ciencias de la vida,
Forestal y/o Agronomia, con experiencia en el disefio y analisis de experimentos.

Experimentales

Estancia de Grado académico en ciencias afines al programa educativo

Investigacion

Proyecto de Grado académico en ciencias afines al programa educativo.

Investigacion

Licenciatura en Ingenieria Forestal

Asignatura

Aprender a
Aprender

SEMESTRE 1

Perfil Profesional

Grado académico minimo de:

Licenciatura en Pedagogia, Comunicacion, Psicologia, Ciencias de la Educacion o
ciencias afines.

Experiencia profesional.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.

Contar con el curso de Modelo Educativo.

Artes Escénicas

Formacion en las Ciencias Forestales con experiencia en campo desarrollando
actividades directas con las comunidades o empresas del sector forestal.

Biologia

Doctor o Maestro y/o especialista en el campo de la Investigacion Basica y Aplicada
en Biologia, Fisiologia Vegetal y afines, asi como haber participado en proyectos de
investigacion y con experiencia en la docencia.
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Computacion

Licenciatura, Especialidad o Maestria de alguna carrera de computacidn, informatica
o afin. Cuente con una formacién informatica con conocimientos en el manejo de
herramientas de ofimatica, plataformas educativas y servicios de internet.
Experiencia minima de dos afios en docencia frente a grupo, dominar la disciplina y
el uso practico aplicativo de herramientas informdticas para la elaboracién de
documentos académicos y la resolucion de problemas de ingenieria.

Conversaciones
Introductorias.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacidn.

En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la
Ensefianza del inglés.

Fundamentos de
Fisica

Se recomienda un titular con experiencia en fisica, con estudios de Licenciatura en
Ingenieria y Capacitacién Docente.

Fundamentos de
Matematicas

Se recomienda un titular con experiencia en Matematicas, con estudios de
Licenciatura en Ingenieria y Capacitacion Docente.

Quimica Organica
e Inorganica

Asignatura

Especialista en el campo de la Ingenieria, de preferencia con posgrado, con
trayectoria avalada por reconocimientos institucionales, y experiencia en la docencia
y direccion de proyectos.

SEMESTRE 2

Perfil Profesional

Artes Visuales

Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Biofisica

Se recomienda un Titular con experiencia en Fisica, con estudios de Licenciatura en
Ingenieria y Capacitacion Docente.
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Botanica Forestal

Profesional con Maestria o Doctorado en Ciencias Bioldgicas, Forestales o afines, con
formacién en aspectos botanicos o experiencia en la identificacién y clasificacién de
Especies Forestales.

Eventos Pasados y
Futuros. Lengua
Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Medicion Forestal

Licenciatura en cualquiera de las siguientes disciplinas:
Biologia, Agronomia, Ingenieria Forestal y areas afines, de preferencia con posgrado
y experiencia en muestreo de Recursos Forestales

MétOdOS Profesionista egresado del area de estadistica, Biologia, Ecologia, Forestal y areas
afines, de preferencia con posgrado.

Estadisticos

lelsica Licenciatura en el area de Artes, preferentemente con grado de Maestria o

Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Salud y Nutricion

Grado académico minimo de Licenciatura en:

Nutricion, preferentemente con Maestria en el campo de la Nutricién o la Salud
Publica, Médico General con posgrado en Nutricidon o Salud Publica.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.

Salud y
Prevencion de
Adicciones

Grado académico minimo de Licenciatura en:

Medicina, Psicologia, preferentemente con Maestria en Salud Publica, Prevencion de
Adicciones.

Experiencia profesional de al menos 2 afios en actividades de promocién de la Salud.
Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.
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Sexualidad
Responsable

Grado académico minimo de Licenciatura en:

Medicina o Psicologia, preferentemente con Maestria en Salud Publica, Salud
Reproductiva o Sexualidad Humana.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Sistemas de
Informacion
Geografica

Formacidn en el area del conocimiento validada por la academia.

Experiencia profesional en el campo.

Conocimientos sdélidos de Cartografia, Computacién, Manejo de Sistemas de
Posicionamiento Global y programas SIG.

Suelos Forestales

Profesional en Agronomia, geologia y/o carrera a fin, de preferencia con posgrado en
Edafologia.

SEMESTRE 3

Asignatura

] Perfil Profesional

D " Profesional relacionado con las Ciencias Naturales y afines, las Ciencias Técnicas,
esarrolio . o . . L
Socidlogos especializados en Medio Ambiente, todos con demostrada experiencia

Sustentable Yy docente y de preferencia en investigacion.

. . En paralelo, pueden ser profesores que pasen un curso de capacitacién especifica
Medio Ambiente para esta asignatura.
Disefios Profesionista, de preferencia con estudios de Posgrado en el area Forestal y/o

| Agronomia, con experiencia en el disefio y analisis de experimentos.

Experimentales
Epidometn’a Licenciatura en Ingenieria Forestal con posgrado en Mercadotecnia Estratégica.

Experiencia en manejo y aprovechamiento forestal sustentable.

Fisiologia Forestal

Profesional con experiencia en docencia e investigacion en fisiologia de plantas.

Fundamentos de
Metodologia de la
Investigacion

Doctor, Maestro o especialista en el campo de la Investigacion Basica y Aplicada, con
trayectoria avalada por reconocimientos institucionales, asi como haber participado
en proyectos de investigacion.

Experiencia profesional en la asignatura a desarrollar.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 2 afios.

Contar con los cursos de capacitacion que establezca la Universidad Auténoma del

Estado de Hidalgo.
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Logrosy
Experiencias.
Lengua Extranjera

Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Manejo Integral
del Fuego

Ingeniero Forestal, Agronomo, Bidlogo y/o carreras afines con posgrado en Ciencias
Forestales con experiencia en investigacion o experiencia laboral en el manejo del

fuego.

SEMESTRE 4

Asignatura
Decisiones
Personales.
Lengua Extranjera

‘ Perfil Profesional

Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Enseiianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Ecologia Forestal

Ingeniero Forestal, Ingeniero Agrénomo o Bidlogo, con posgrado en areas afines al
estudio de la Ecologia Forestal.

Inventarios
Forestales

Licenciatura en cualquiera de las siguientes disciplinas:
Biologia, Agronomia, Ingenieria Forestal y areas afines, de preferencia con posgrado
y experiencia en muestreo de Recursos Forestales.

Legislaciony
Politica Forestal

Egresado de Licenciatura o Ingenieria en:
Agronomia, Forestal, Ciencias Ambientales y carreras afines, preferentemente con
estudios de posgrado.
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México
Multicultural

Licenciatura en cualquiera de las siguientes disciplinas:

Antropologia, Historia, Sociologia, Geografia Humana, Biologia, Agronomia,
Ingenieria Forestal, Demografia, Derecho, Ciencia Politica y dreas afines, de
preferencia con posgrado y experiencia en el estudio de la multiculturalidad y la
biodiversidad.

Producciony
Manejo de Planta
en Vivero

Formacion en el drea del conocimiento validada por la academia.
Experiencia profesional en el campo.

Experiencia en el manejo de viveros y en la produccion de planta.
Preferentemente Maestria y de ser posible Doctorado.

Sanidad Forestal

Asignatura

Ingeniero Forestal, Ingeniero Agrénomo Parasitélogo, Bidlogo o carrera afin con
posgrado en Entomologia y/o Patologia Forestal.

Con conocimientos en:

Interacciones bioldgicas, factores que afectan la salud de los ecosistemas, métodos
preventivos y de control de plagas y enfermedades forestales y métodos de manejo
silvicola.

Con experiencia en:

El desarrollo de proyectos de investigacion enfocados a la sanidad de los bosques.
Habilidades requeridas:

Manejo de Office, Andlisis de datos numéricos.

Actitudes y valores:

Respeto, responsabilidad, conducirse con ética.

Causa y Efecto.
Lengua Extranjera

el grado de
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.
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Economiay

Licenciatura en Economia, Administracién, Agronegocios y otras profesiones afines o
posgrado del drea econdmico-administrativo. Dominio de herramientas educativas

Administracion (plataformas, software, apps, otros).
a Deseable contar con experiencia profesional y/o docente.
Agropecuarla Disponibilidad de tiempo para participar en la organizacion de eventos y actividades
académicas, asi como capacitacion en cursos pedagdgicos.
Foresterl'a Ingeniero Forestal, Bidlogo y carreras afines con especialidad en Comunidades y
. . Manejo y Conservacién de Bosques (preferentemente con grado de Doctorado).
Comunitaria

Genética Forestal

Conocimientos en:

Genética general, Genética de Poblaciones, Mejoramiento Genético, Técnicas
Biotecnologias para identificacion de genes, métodos de propagacién para la
multiplicacion de genotipos selectos.

Habilidades:

Manejo de Office, programas especializados para medir variacion y relaciones
genéticas entre poblaciones, establecimiento de ensayos de progenie y manejo de
métodos de cruzamiento tradicional.

Actitudes y valores:

Honestidad, respeto y ética, promover el trabajo en equipo y pensamiento critico.
Ambito de la formacién:

Doctor o Maestro y/o especialista en el campo de la Investigacion Basica y Aplicada
en Genética, Forestal y afines, asi como haber participado en proyectos de
investigacion.

Experiencia en:

Docencia y en el desarrollo Manejo de Office, programas especializados para medir
variacion y relaciones genéticas entre poblaciones, establecimiento de ensayos de
progenie y manejo de métodos de cruzamiento tradicional.

Manejo de Zonas
Aridas y

Licenciatura en cualquiera de las siguientes disciplinas:
Biologia, Agronomia, Ingenieria Forestal y areas afines, de preferencia con posgrado
y experiencia en manejo de zonas aridas y semiaridas.

Semiaridas

Silvicultura de Formacion en el area del conocimiento validada por la academia.
Experiencia profesional en campo.

Bosques Profesional en Ciencias Forestales y/o carrera a fin.

Templados Preferentemente Maestria y de ser posible Doctorado.
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SEMESTRE 6

Asignatura
Anatomiay
Tecnologia de la
Madera

‘ Perfil Profesional

Doctor o Maestro y/o especialista en el campo de la Investigacion Basica y Aplicada
en Anatomia de la Madera y afines, asi como haber participado en proyectos de
investigacién y con experiencia en la docencia.

En Otras
Palabras... Lengua
Extranjera

Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Enseifianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Identidad y
Deontologia

Grado académico de Maestria afines a los programas educativos, Dominio vy
Aplicacién de Etica y Deontologia.

Experiencia profesional

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 3 afos.

Contar con los cursos de Modelo Educativo y Modelo Curricular Integral y los
requeridos para impartir clase.

Restauracion y
Conservacion de
Ecosistemas

Profesional en Suelos, Agronomia, Forestal y/o carrera a fin, de preferencia con
posgrado.

Silvicultura de
Bosques
Tropicales

Profesional en Ciencias Forestales y/o carrera afin, de preferencia con posgrado.




SEMESTRE 8

Asignatura Perfil Profesional
Formulacién Y Se recomlen(‘:la que quu.en. |mp§fta Iz? a5|g.na’fura se§ una persona con estudlc?s de
.. mercadotecnia y/o administracion e ingenieria relacionada con el aprovechamiento
Evaluacion de de productos agropecuarios, de preferencia con un posgrado, pero principalmente
que tenga experiencia profesional en empresas del sector privado.
Proyectos
Agropecuarios
o Conocimientos:

Mane'lo de El profesor que imparta la asignatura de MCH debe de tener conocimientos generales
Cuencas en el drea de Sistemas de Informacidn Geografica, Hidrologia, Meteorologia.
Hd 'f' Habilidades:

idrograricas El profesor que imparta la asignatura de MCH debe de tener habilidades y destreza

suficientes en el manejo de datos numéricos, paqueteria de SIG, Office, plataformas
digitales, TIC y correo electrénico.

Actitudes y valores:

Entre los valores y actitudes que debe de poseer el profesor de la asignatura de MCH
estan: vocacion, compromiso, respeto, disciplina, paciencia, amabilidad, esfuerzo,
aprender y escuchar.

Ambito de la formacién:

El profesor que imparta la asignatura de MCH debe de contar minimo con el titulo de
Licenciatura preferentemente el grado de Maestria o Doctorado, en el drea de las
Ciencias Forestales o afines.

Experiencia laboral:

El profesor que imparta la asignatura de MCH debe contar con experiencia docente
a nivel Licenciatura, asi como experiencia en la participacion en proyectos
relacionados con Manejo de Cuencas y cursos de actualizacion disciplinar.

SEMESTRE 9

Asignatura ] Perfil Profesional

Sistemas Profesional en Ciencias Forestales y/o carrera a fin, de preferencia con posgrado y
experiencia en Sistemas Agroforestales.

Agroforestales
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OPTATIVAS

Perfil Profesional

Asignatura

Abastecimiento Formacion en el area del conocimiento validada por la academia.
Experiencia profesional en el campo.
Forestal Experiencia en abastecimiento de Productos Forestales.
Preferentemente Maestria y de ser posible Doctorado.
Biotecnologl'a Doctor o Maestro y/o especialista en el campo de la Investigacion Basica y Aplicada
en Biologia, Fisiologia Vegetal y afines, asi como haber participado en proyectos de
Forestal investigacién y con experiencia en la docencia.
Caminos Formacion en el area del conocimiento validada por la academia.
Experiencia profesional en el campo.
Forestales Experiencia en Caminos Forestales.

Preferentemente Maestria y de ser posible Doctorado.

Cartografia Digital

Formacion en el area del conocimiento validada por la academia.

Experiencia profesional en el campo.

Conocimientos sdlidos de Cartografia, Computacion, Manejo de Sistemas de
Posicionamiento Global y programas SIG.

Certificacion Ingeniero Agronomo especialista en Bosques con posgrado en Mercadotecnia
Estratégica y experiencia en Manejo y Aprovechamiento Forestal Sustentable.

Forestal y

Mercados

Dasonoml'a Profesional en Ciencias Forestales, Agronomia, Biologia y/o carreras afines con
posgrado Arboricultura y/o Dasonomia Urbana.

Urbana

Ecoturismo Licenciado en el area de Turismo, Administracién y carreras afines con especialidad

en Manejo de Bosques y Conservacion de la Biodiversidad (preferentemente con
grado de Doctorado).

Elaboracion de

Formacion en el area del conocimiento validada por la academia.
Experiencia profesional en el campo.

PrOVECtOS Experiencia en la elaboracién de proyectos forestales.

Forestales Preferentemente Maestria y de ser posible Doctorado.

EStUdiOS Doctor o Maestro y/o especialista en el tépico actual en Ciencias Forestales, asi como
. haber participado en proyectos de investigacion y con experiencia en la docencia.

Especiales
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Etnobota’nica Profesional con Maestria o Doctorado en Ciencias Bioldgicas, Forestales o afines, con
formacion y/o experiencia en aspectos Etnobotanicos y con experiencia en la
docencia.

Impacto Profesional en Ciencias Forestales y/o carrera a fin, de preferencia con posgrado.

Ambiental

Industrias Maestria o Doctorado en Ciencias, Forestales o afines, con formacién en aspectos de
Industrias Forestales y Tecnologia de la Madera.

Forestales

Maderables

Manejo de Areas

Ingeniero Forestal, Agronomo, Bidlogo y/o carreras afines con posgrado en Ciencias
Forestales, o con experiencia en Investigacion.

Naturales
Protegidas
Manejo de Vlda Profesionista egresado del area de estadistica, Biologia, Ecologia, Forestal y areas
. afines, de preferencia con posgrado.
S|IV95tre Deberd contar con experiencia y conocimiento en Manejo de Fauna Silvestre,
Economia de Caza y Manejo de Vegetacion Nativa.
Meteorologl'a Profesional en Agronomia, Geologia y/o carrera a fin, de preferencia con posgrado

en Agrometeorologia.

Nutricion Forestal

Profesional en Suelos, Agronomia, Forestal y/o carrera a fin, de preferencia con
posgrado en Nutricidon Vegetal y/o Fisiologia Vegetal.

Plantaciones Profesional en Ciencias Forestales y/o carrera a fin, de preferencia con posgrado.
Forestales

Servicios Profesional en Ciencias Forestales y/o carrera a fin, de preferencia con posgrado
Ambientales
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Licenciatura en Gestion de Negocios

Agropecuarios
SEMESTRE 1

Perfil Profesional

Asignatura
Aprender a
Aprender

Grado académico minimo de Licenciatura en Pedagogia, Comunicacién, Psicologia,
Ciencias de la Educacidn o ciencias afines.

Experiencia profesional.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 1 ao.

Contar con el curso de Modelo Educativo.

Bases
Matematicas

Conocimientos en:

Aritmética.

Algebra bésica.

Algebra lineal.

Habilidades:

Innovar, indagar y crear en el proceso de Ensefianza-aprendizaje de la materia.
Aplicar conocimientos disciplinarios.

Planificar acciones didacticas en matematicas.

Comprender, identificar y aplicar teorias del aprendizaje.

Resolucion de problemas en matematicas, por investigaciéon y métodos activos.
Actitudes y valores:

Solidaridad, participacidn, colaboracidn, confianza, responsabilidad, integridad,
honestidad, respeto, tolerancia, empatia por el sector agropecuario.

Ambito de la Formacién:

Matematicas Aplicadas, Ingenieria Civil, Ingenieria en Ciencias de Materiales,
Ingenieria en Electrdnica, Ingenieria en Telecomunicaciones, Fisica y Tecnologia
Avanzada, Ingenieria Industrial, Ingenieria Minero Metalurgica, Economia,
Contaduria, Ingenieria en Automatizacién Industrial, Ingenieria en Tecnologias de
Automatizacién, Ingenieria Minero Metalurgica, Ingenieria en Procesamiento de
Recursos Minerales, Ingenieria Econdmica Financiera, Ingenieria en Nanotecnologia,
Ingenieria Agroindustrial. Matematicas, Ciencias en Matematicas y su Didactica,
Ciencias en Ingenieria Industrial, Ingenieria de Manufactura, Ciencias de Materiales,
Estudios Econdmicos.

Experiencia en:




Deseable experiencia docente en el area de las matematicas en instituciones
educativas relacionadas al sector agropecuario, asi como profesional en el ambito
industrial.

Creatividad
Empresarial

Conocimientos en:

Cultura emprendedora.

Competitivo-ecoldgico empresarial.

Habilidades:

Conocimientos de paqueteria.

Andlisis de estudios de innovacion.

Actitudes y Valores:

Positivo.

Creativo.

Analitico.

Asertivo.

Emprendedor.

Ambito de la formacién:

Licenciado en Administracion y/o Ingenieria en Agronegocios, Licenciado en
Agronegocios, o afines.

Preferentemente con Posgrado.

Nivel de inglés B1.

Experiencia en:

Casos creativos y avances en innovacidon agropecuaria, manejo de plataformas
educativas y simuladores de negocios.

Preferentemente con experiencia docente nivel superior.

Economia
Agropecuaria

Conocimientos en:

Economia general.

Escuelas del pensamiento econémico.

Macroeconomia.

Microeconomia.

Variables econdmicas.

Economia agropecuaria.

Sector agropecuario.

Habilidades:

Identificar la situacion econdémica del sector a nivel nacional e internacional para
hacer propuestas de negocios agropecuarios.

Manejo de ofimatica, internet, redes sociales, plataformas y simuladores de
negocios.

Actitudes y valores:

Empatico con el ambito agropecuario.

Critico.

Capacidad de andlisis.
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Emprendedor.

Proactivo.

Honesto.

Responsable.

Ambito de formacién:

Lic. en Economia Agropecuaria, Agronegocios, Administracion Agropecuaria o carrera
afin.

Preferentemente con Posgrado.

Experiencia docente y profesional en el sector.

Nivel B1 de inglés.

Formacion en TIC en la docencia.

Uso de plataforma.

Modelos educativos nivel superior.

Experiencia en:

Preferentemente con experiencia laboral en el sector de negocios agropecuarios y/o
docente.

Gestion de las
Organizaciones

Conocimientos en:

Desarrollar las actividades productivas en una empresa agropecuaria.

Impacto y el efecto de integracion de los procesos de una organizacion.

Habilidades:

Identificar oportunidades de negocios en el sector agropecuario.

Actitudes y valores:

Reflexivo

Ambito de la Formacién:

Ingenieria en areas afines al Sector Agropecuario, Licenciado en Derecho Agrario,
Administracion de Empresas Agropecuarias/o Ingenieria en Agronegocios, Licenciado
en Agronegocios o afines.

Preferentemente con Posgrado y experiencia laboral relacionada con la asignatura.
Manejo de herramientas de plataforma.

Manejo de paqueteria de Microsoft office.

Nivel intermedio de inglés.

Cursos de formacién en la UAEH: modelo educativo, aprender a aprender.
Experiencia en:

Interactuar e interrelacionar el talento, el conocimiento y las competencias de los
colaboradores de la organizacién.

Introduccion a la
Gestion de
Negocios
Agropecuarios

Conocimientos en:

Direccién de Negocios Agropecuarios.

Habilidades:

Direccién de empresas familiares agropecuarias.

Actitudes y valores:

Proactiva, honestidad, empatia con el sector agropecuario.




Licenciatura en Agronegocios o afin.

Preferentemente con Posgrado relacionado a los Agronegocios.

Nivel B1 de inglés.

Experiencia en:

Direccion de empresas agropecuarias familiares, manejo de herramientas ofiméticas
basicas (Word, Excel, PowerPoint), manejo de plataformas educativas.
Preferentemente con experiencia docente.

Plan de Negocios

Conocimientos en:

Negocios del sector agropecuario.

Economia agropecuaria.

Administracion.

Estudios técnicos

Procesos de produccién, finanzas y contabilidad basica.

Habilidades:

Identificar propuestas y desarrollar planes de negocios del sector agropecuario,
habilidades matematicas y financieras.

Manejo de ofimatica, internet, redes sociales, plataformas educativas y simuladores
de negocios.

Actitudes y valores:

Empdtico con el ambito agropecuario.

Critico.

Emprendedor.

Proactivo.

Creativo.

Responsable.

Ambito de formacion:

Ingenieria en dreas afines al Sector Agropecuario, Economia Agropecuaria o
Administracion de Empresas Agropecuarias/o Ingenieria en Agronegocios, Licenciado
en Agronegocios, Agroindustrial, Agronomia o afines.

Preferentemente con Posgrado afin a los Negocios Agropecuarios.

Nivel B1 de inglés.

Formacidon en TIC en la docencia.

Uso de plataformas.

Modelos educativos nivel superior.

Experiencia en:

Preferentemente con experiencia laboral en el sector de negocios agropecuarios.
Experiencia docente en la asignatura.
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SEMESTRE 2

Asignatura Perfil Profesional

Artes Escénicas Licenciatura en el drea de Artes. ’
Preferentemente con grado de Maestria o Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Artes Visuales Licenciatura en el area de Artes. ’

Preferentemente con grado de Maestria o Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Conversaciones Licenciatura en. la E.nseﬁanza de I:’a Lengu?x I.nglesa o en Lenguas. En el .calwso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con

|ntr0d uctorias. valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

L Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de

engua Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios

Extra njera. Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacidn.
Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.
En el caso de sustentar un Posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

A=A Conocimientos en:

EStadlStlca Probabilidad y Estadistica.

Aplicada Disefio de experimentos.
Habilidades:

Innovar, indagar y crear en el proceso de Ensefianza-aprendizaje de la materia.
Aplicar conocimientos disciplinarios.

Planificar acciones didacticas en matematicas.

Comprender, identificar y aplicar teorias del aprendizaje.

Para favorecer el aprendizaje por resolucién de problemas en matematicas, por
investigacion y métodos activos.

Actitudes y valores:

Solidaridad, participacién, colaboracion, confianza, responsabilidad, integridad,
honestidad, respeto, tolerancia.

Ambito de la Formacién:
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Ingenieros, Contadores, Administradores Financieros.

Preferentemente con Posgrado en Agronegocios o Estudios.

Experiencia en:

Deseable experiencia docente en el area de las matematicas, asi como profesional en
el ambito industrial.

Fundamentos de
Metodologia de la
Investigacion

Maestro o especialista en el campo de la investigacion basica y aplicada, con
trayectoria avalada por reconocimientos institucionales, asi como haber participado
en proyectos de investigacion.

Experiencia profesional en la asignatura a desarrollar.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 2 afos.

Contar con los cursos de capacitacidén que establezca la Universidad Auténoma del
Estado de Hidalgo.

Gestion de
Recursos
Humanos

Conocimientos en:

Reclutamiento y seleccidn de personal.

Aplicacidn de pruebas psicométricas.

Evaluacion.

Motivacion del personal.

Habilidades:

Conocimientos sobre reclutamiento y seleccién de personal.
Optimizar la productividad de la empresa.

Seguridad e higiene.

Clima organizacional.

Actitudes y valores:

Compromiso.

Emprendedor.

Honestidad.

Creativo.

Responsabilidad.

Proactivo.

Ambito de la Formacién:

Lic. En Psicologia Organizacional, Administracion o drea afin.
Preferentemente con Posgrado.

Nivel intermedio de inglés.

Experiencia en:

Reclutamiento y seleccidn de personal.

Seguimiento de colaboradores dentro de una organizacion.
Aplicacion de pruebas psicométricas.

Experiencia docente en nivel superior.

Marketing Digital

Licenciado en: Mercadotecnia, Administracién, Agronegocios o area afin.
Preferentemente con Posgrado.




Experiencia docente.
Nivel intermedio de inglés.

México
Multicultural

Licenciatura en Antropologia, Historia, Sociologia, Geografia Humana, Biologia,
Agronomia, Ingenieria Forestal, Demografia, Derecho, Ciencia Politica y dreas afines.
Preferentemente con Posgrado.

Experiencia en el estudio de la multiculturalidad y la biodiversidad.

Musica

Licenciatura en el drea de Artes.

Preferentemente con grado de Maestria o Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Negocios
Internacionales

Conocimientos en:

Negociacién, Contorno Internacional.

Habilidades:

Negociacion.

Paqueteria Office.

Facilidad de palabra.

Ensefianza activa.

Actitudes y Valores:

Proactividad.

Honestidad.

Emprendimiento.

Empatia con el sector agropecuario.

Ambito de la formacién:

Licenciado en Comercio Exterior, Administracion, Agronegocios o area afin.
Preferentemente con Posgrado.

Nivel intermedio de inglés.

Experiencia en:

Relaciones comerciales, traslado de mercancias, embarques y aduanas y/o en
imparticion docente de la asignatura o afines

Salud y Nutricidn

Grado académico minimo de Licenciatura en Nutricion, Médico General.
Preferentemente con Maestria en

El campo de la Nutricién o la Salud Publica.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Salud y
Prevencion de
Adicciones

Grado académico minimo de Licenciatura en Medicina, Psicologia preferentemente
con Maestria en Salud Publica, Prevencion de Adicciones.

Experiencia profesional de al menos 2 afios en actividades de promocion de la Salud.
Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.




Sexualidad
Responsable

Asignatura
Contabilidad
Administrativa e
Impuestos

Grado académico minimo de Licenciatura en Medicina o Psicologia.
Preferentemente con Maestria en:

Salud Publica, Salud Reproductiva o Sexualidad Humana.

| Manejo de herramientas informéticas de office.

| Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

SEMESTRE 3

1 Perfil Profesional

Conocimientos en:

Gestidn de empresas agropecuarias.

Contabilidad.

Aplicacién de impuestos en personas fisicas y morales.
Habilidades:

Toma de decisiones.

Analisis de costes

Enseflanza dindmica.

Actitudes y Valores:

Proactivo.

Analitico.

Positivo.

Comprensivo.

Ambito de la formacién:

Licenciado(a) en Contaduria Publica, Administracion, Agronegocios o area afin.
Preferentemente con Posgrado.

Nivel intermedio de inglés.

Experiencia en:

Manejo contable en empresas agropecuarios o de agroindustria.
Preferentemente con experiencia docente en nivel superior.

E-commerce

Conocimientos en:

Comercio electrdnico.

Legislacion de comercio electrénico y perfil del cibernauta.
Habilidades:

Manejo de herramientas ofimaticas basicas (Word, Excel, PowerPoint).
Manejo de disefio de paginas web (plantillas y software).
Actitudes y valores:

Proactividad.

Honestidad.

Emprendimiento.

Empatia con el sector agropecuario.
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Ambito de la Formacién:

Licenciado en Mercadotecnia, Administracién, Agronegocios o area afin relacionada
al e-commerce.

Preferentemente con Posgrado.

Nivel intermedio de inglés.

Experiencia en:

Marketing digital y comercio electrdnico en el sector laboral y/o académico.
Preferentemente con experiencia en docencia.

Conocimientos en el modelo curricular de la UAEH.

Estudio de
Mercado y
Comportamiento
del Consumidor

Conocimientos en:

Organizacion y el mercado.

Analizar e interpretar informacién del comportamiento de los consumidores.
Identificar debilidades, oportunidades, fortalezas y amenazas del producto, la
empresa y el mercado.

Habilidades:

Desarrollar estrategias de mercado.

Analisis de variables.

Herramientas de obtencion de informacion.

Actitudes y Valores:

Activo.

Analitico.

Positivo.

Comprensivo.

Ambito de la formacion:

Licenciado en Mercadotecnia, Administracién, Agronegocios o area afin.
Preferentemente con Posgrado y nivel intermedio de inglés.

Experiencia en:

Levantamiento de estudios de mercado en el sector agropecuario.
Preferentemente con experiencia docente, y manejo del modelo curricular de la
UAEH.

Estudio Legal y
Administrativo

Conocimientos en:

En las leyes y normas de sustento juridico y legal.

Leyes de salud animal, vegetal, de desarrollo sustentable, bio terrorismo, etc.
Habilidades:

Identificar el derecho publico, privado, social, mercantil, internacional privado y su
aplicacion.

Conocer y aplicar las leyes y normas de negocios agropecuarios.

Actitudes y valores:

Reflexivo.

Innovador.

Ambito de la Formacién:
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Ingenieria en areas afines al Sector Agropecuario, Licenciado en Derecho Agrario,
Administracién de Empresas Agropecuarias/o Ingenieria en Agronegocios, Licenciado
en Agronegocios o afines.

Preferentemente con Posgrado.

Manejo de plataformas.

Manejo de Microsoft office.

Nivel intermedio de inglés.

Cursos de formacién en la UAEH: modelo educativo, aprender a aprender.
Experiencia en:

Laboral relacionada con la asignatura.

Eventos Pasados y
Futuros. Lengua

Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de

EXtra njera' Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacidn.
Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.
En el caso de sustentar un Posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Matematicas Conocimientosen:
Gestidn y/o administracion de empresas.

Financieras Contabilidad.
Contabilidad financiera.
Habilidades:
Innovar

Planificar acciones didacticas en matematicas.

Comprender, identificar y aplicar teorias del aprendizaje.

Resolucion de problemas en matematicas, por investigacion y métodos activos.
Relacionar los conceptos del drea de finanzas con los conceptos matematicos.
Actitudes y valores:

Solidaridad.

Participacion.

Colaboracion.

Confianza.

Responsabilidad.

Integridad.

Honestidad.

Respeto.

Tolerancia.
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Ambito de la Formacién:

Licenciatura en Ingenieria en Agronegocios, Economia Agropecuaria o afin a las areas
contable, administrativa, financiera o matematica.

Experiencia:

Deseable en instituciones financieras y/o empresas de iniciativa privada.
Preferentemente con experiencia docente.

SEMESTRE 4

Asignatura
Desarrollo
Sustentable y
Medio Ambiente

‘ Perfil Profesional

Profesional relacionado con las ciencias naturales y afines, las ciencias técnicas,
socidlogos especializados en medio ambiente, todos con demostrada experiencia
docente y de preferencia en investigacion. En paralelo, pueden ser profesores que
pasen un curso de capacitacidn especifica para esta asignatura.

Estudio Técnico

Conocimientos en:

Formulacién y evaluacién de proyectos productivos.

Gestion y/o administracion de empresas.

Estudios técnicos:

Capacidad de produccidn, balances de materia, diagramas de flujo, planos de las
instalaciones, necesidades de materias primas de servicios auxiliares, de personal,
programas de produccion.

Habilidades:

Analisis, de resumir y esquematizar.

Analisis y sintesis.

Organizar y planificar.

Comunicacion oral y escrita.

Habilidades basicas de manejo de las tecnologias de la informacién y comunicaciéon
(TIC)

Solucién de problemas.

Toma de decisiones.

Actitudes y valores:

Solidaridad.

Participacion.

Colaboracion.

Confianza.

Responsabilidad.

Integridad.

Honestidad.

Respeto.




Tolerancia.

Ambito de la Formacién:

Ingenieria afin al Sector Agropecuario.

Experiencia en:

El desarrollo de Estudio técnicos o proyectos agropecuarios.
Docente en nivel superior.

Finanzas
Aplicadas a la
Produccion
Agropecuaria

Conocimientos en:

Sistema financiero mexicano, sus funciones y aplicaciones en la economia.
Decisiones de inversién en las empresas agropecuarias de la localidad, la region, y el
pafs.

Habilidades:

Analisis.

Toma de decisiones, planeacién y control.

Actitudes y Valores:

Honestidad, Iniciativa, Respeto, Positivismo.

Ambito de la formacion:

Licenciatura en Administracion Financiera, Contador Publico, Administracion,
Agronegocios o afin.

Preferentemente con Posgrado.

Nivel intermedio de inglés.

Experiencia en:

Finanzas, uso de plataformas educativas, simuladores y experiencia docente.

Legislacion
Aduanal y Trafico

Conocimientos en:

Normasy leyes del orden juridico aduanero.

Habilidades:

Funciones propias del Comercio Internacional y Aduanas.

Iniciativa para el disefio e implementacion de planes, programas de Trafico de
Mercancias y Tramitacion Aduanal relacionadas con sus necesidades.

Actitudes y valores:

Reflexivo.

Innovador.

Ambito de la Formacién:

Ingenieria en dreas afines al Sector Agropecuario, Ingenieria en Agronegocios,
Ingenieria en Logistica, Licenciado en Agronegocios, Licenciado en Administracion
Publica o afines, Preferentemente con Posgrado.

Experiencia laboral relacionada con la asignatura.

Manejo de herramientas de plataformas.

Manejo de paqueteria Microsoft office.

Nivel intermedio de inglés.

Cursos de formacion en la UAEH: modelo educativo, aprender a aprender,
simuladores.
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Experiencia en:
Leyes aduaneras y de trafico y/o docencia en trafico aduanal

Logrosy
Experiencias.
Lengua
Extranjera.

Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

En el caso de sustentar un Posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza

del inglés.
“ Conocimientos en:
TecnOIOgla' de la Contabilidad.
Informacion Célculo de némina y manejo de inventarios.
Habilidades:

Manejo de herramientas ofimaticas basicas (Word, Excel, PowerPoint, Acces).
Manejo de paqueteria Aspel.

Actitudes y valores:

Proactividad, honestidad, emprendimiento, empatia con el sector agropecuario.
Ambito de la Formacién:

Licenciatura en Contabilidad, Agronegocios, Administracién, o drea afin a las areas de
Finanzas y Némina, o Ingeniero en Computacion con certificaciéon en paqueteria
Aspel.

Preferentemente con Posgrado y nivel intermedio de inglés.

Experiencia en:

Manejo de paqueteria Aspel o Acces, experiencia docente en nivel superior y manejo
del modelo educativo de la UAEH.

SEMESTRE 5

Perfil Profesional

Asignatura
Conservacion,
Envases y
Embalajes

Conocimientos en:

Integrar las tecnologias de conservacion, los envases y embalajes de productos
agropecuarios.

Conservacién de productos agropecuarios.

Envase y embalaje.

Actitudes y valores:

Ser un profesional reflexivo, innovador.




Ambito de la Formacién:

Ingenieria en dreas afines al Sector Agropecuario, Ingenieria en Agronegocios,
Licenciado en Agronegocios o afines.

Preferentemente con Posgrado y experiencia laboral relacionada con la asignatura.
Manejo de herramientas de plataformas

Uso de paqueteria de Microsoft office.

Nivel intermedio de inglés.

Cursos de formacion en la UAEH: modelo educativo, aprender a aprender.
Experiencia en:

Manejo de productos primarios envasados y comercializados.

Docencia en las asignaturas de tecnologias de conservacion envases y embalajes y
logistica de perecederos.

Decisiones Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
Personales. valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.
L Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
engua Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Extra njera_ Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.
Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.
En el caso de sustentar un Posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.
EStUdiO Conocimientos en: . .
Desarrollo de Negocios del sector agropecuario.
EconémiCO Economia agropecuaria.

Administracion.

Finanzas.

Contabilidad basica.

Habilidades:

Desarrollar estudios y propuestas de proyectos de inversion del sector agropecuario.
Matematicas, economia, organizativas y financieras.

Manejo de ofimatica, internet, redes sociales, plataformas educativas y simuladores
de negocios.

Actitudes y valores:

Ser un profesionista empatico con el dmbito agropecuario.

Critico.

Capacidad de andlisis.

Emprendedor.

Proactivo.

Creativo.
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Responsable.

Ambito de formacion:

Ingenieria en areas afines al Sector Agropecuario, Economia Agropecuaria o
Administracién de Empresas Agropecuarias/o Ingenieria en Agronegocios, Licenciado
en negocios agropecuarios, Agroindustrial, Agronomia o afines.

Preferentemente con Posgrado afin a los negocios agropecuarios.

Nivel B1 de inglés.

Formacion en TIC en la docencia.

Uso de plataforma.

Modelos educativos nivel superior.

Certificaciones del CONOCER en Estandares afines al Desarrollo de negocios
agropecuarios.

Experiencia en:

Preferentemente con experiencia laboral en el sector de negocios agropecuarios.
Docente.

Fuentes de
Financiamiento

Conocimientos en:

Alternativas de financiamiento para Negocios del sector agropecuario o para
proyectos sociales.

Requisitos para acceder a financiamientos, tipos de apoyos y montos.

Habilidades:

Identificar alternativas.

Desarrollar propuestas de negocios o proyectos sociales del sector agropecuario.
Matematicas, de economia, organizativas y financieras.

Manejo de ofimatica, internet, redes sociales, plataformas educativas y simuladores
de negocios.

Actitudes y valores:

Empdtico con el ambito agropecuario.

Critico.

Capacidad de andlisis.

Emprendedor.

Proactivo.

Creativo.

Responsable.

Ambito de formacion:

Ingenieria en dareas afines al Sector Agropecuario, Economia Agropecuaria o
Administracion de Empresas Agropecuarias/o Ingenieria en Agronegocios, Licenciado
en negocios agropecuarios, Agroindustrial, Agronomia o afines.

Preferentemente con Posgrado relacionado a los negocios agropecuarios.

Nivel intermedio de inglés.

Formacidén en TIC en la docencia.

Uso de plataformas.




Modelos educativos nivel superior.

Certificaciones del CONOCER en Estandares afines al Desarrollo de negocios
agropecuarios.

Experiencia en:

Laboral en el sector de negocios agropecuarios.

Experiencia docente.

Gestion de la
Calidad

Conocimientos en:

Normas oficiales mexicanas (noms).

Las 7 herramientas de gestion de la calidad.

Analisis de peligros y puntos criticos de control (HACCP).
Las 5 s de la calidad.

Las 7 s de la calidad de McKinsey.

Procedimientos operativos estandarizados de saneamiento POES.
Habilidades:

Toma de decisiones.

Uso de las TIC.

Trabajo a presion.

Actitudes y valores:

Proactividad.

Honestidad.

Emprendimiento.

Empatia con el sector agropecuario.

Ambito de la formacién:

Ingeniero Agroindustrial, Alimentos o Agronegocios.
Preferentemente con Posgrado.

Experiencia en:

Docencia de al menos 2 aios.

Laboral en agroindustria.

SEMESTRE 6

Perfil Profesional

Asignatura
Cadena de
Suministros

Conocimientos en:

¢Quién integra la cadena de suministros? (proveedores, transporte, fabricantes,
clientes, comunicacién, tecnologia).

La entrega de producto al cliente, asi como su disponibilidad en tiempo y forma.
Habilidades:

Gestionar procesos y la comunicacion con todos sus clientes (internos y externos).
Liderar iniciativas y ser capaz de hablar el lenguaje de negocio con los altos ejecutivos.
Actitudes y valores:




Reflexivo.

Innovador.

Ambito de la Formacién:

Ingenieria en areas afines al Sector Agropecuario, Ingenieria en Agronegocios,
Ingenieria en Logistica, Licenciado en Agronegocios, Administracién, Mercadotecnia
o afines.

Preferentemente con Posgrado.

Manejo de herramientas de plataformas.

Uso de paqueteria de Microsoft Office.

Nivel intermedio de inglés.

Cursos de formacién en la UAEH: modelo educativo, aprender a aprender, uso de las
TIC.

Experiencia en:

Docencia en Logistica de perecederos, logistica inversa.

Causa y Efecto.
Lengua
Extranjera.

Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de
sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con
valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacidn.

Poseer una certificaciéon nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

En el caso de sustentar un Posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Elaboracion de
Contratos y
Convenios

Conocimientos en:

Elaboracidn de contratos mercantiles.

Laborales, titulos de crédito y controversia.

Conocimiento de la ley tributaria y fiscal.

Habilidades:

Manejo de herramientas ofimaticas basicas (Word, Excel, Power point).
Actitudes y valores:

Proactividad.

Honestidad.

Emprendimiento.

Empatia con el sector agropecuario.

Ambito de la Formacién:

Licenciado en Derecho, Administracién, Agronegocios o afin con experiencia en el
area.

Preferentemente con Posgrado.

Nivel intermedio de inglés.
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Experiencia en:
Docencia de al menos 2 afios en Educacién Superior.
Elaboracidn de contratos y convenios.

Estudio Financiero

Conocimientos en:

Negocios del sector agropecuario.

Economia agropecuaria.

Formas y niveles de organizacién de productores agropecuarios.

Administracion.

Procesos de produccidn, finanzas y contabilidad basica.

Habilidades:

Identificar propuestas y proyectos de inversidn del sector agropecuario.

Habilidades matematicas, organizativas y financieras.

Manejo de ofimatica, internet, redes sociales, sistemas de programas
gubernamentales.

Plataformas educativas.

Simuladores de negocios.

Actitudes y valores:

Empdtico con el ambito agropecuario

Critico.

Capacidad de andlisis.

Emprendedor.

Proactivo.

Creativo.

Responsable.

Ambito de formacion:

Ingenieria en dreas afines al Sector Agropecuario, Economia Agropecuaria o
Administracién de Empresas Agropecuarias, Ingenieria en Agronegocios, Licenciado
en Agronegocios, Agroindustrial, Agronomia, finanzas agropecuarias o afines.
Preferentemente con Posgrado afin a los negocios agropecuarios.

Nivel B1 de inglés.

Formacidon en TIC en la docencia.

Uso de plataformas.

Modelos educativos nivel superior.

Certificaciones del CONOCER en Estandares afines al Desarrollo de negocios
agropecuarios. Experiencia en:

Laboral en el sector de negocios agropecuarios.

Docente.

Formulacion de
Proyectos Sociales

Conocimientos en:

Estudios sociales del sector agropecuario.

Herramientas de diagndsticos participativos rurales, administracién, desarrollo
social, regional y sociologia rural.
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Habilidades:

Identificar propuestas y desarrollar proyectos de beneficio social del sector
agropecuario. Comunicacion, organizativas y matematicas, liderazgo colaborativo.
Manejo de ofimatica, internet, redes sociales, plataformas educativas y simuladores
de negocios. Actitudes y valores:

Ser un profesionista empatico con el ambito agropecuario, critico, con capacidad de
andlisis, emprendedor, proactivo, creativo y responsable.

Ambito de formacién:

Ingenieria en dareas afines al desarrollo de Sector Agropecuario, Economia
Agropecuaria o Administracion de Empresas Agropecuarias, Ingenieria en
Agronegocios, Licenciado en negocios agropecuarios, Licenciado en Desarrollo
Regional, Sociologia rural o afines.

Preferentemente con Posgrado relacionado a sociologia rural, disefio vy
administracion de proyectos.

Nivel B1 de inglés.

Formacion en TIC en la docencia, uso de plataforma garza y otras.

Modelos educativos nivel superior.

Experiencia en:

Preferentemente con experiencia laboral en el sector social y rural

Experiencia laboral en el sector agroalimentario.

Experiencia docente.

SEMESTRE 7

Asignatura Perfil Profesional

En Otras Licenciatura en la Enseflanza de la Lengua Inglesa o en Lenguas. En el caso de

sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un documento oficial con

Pala bras...Lengua valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza del inglés.

E . Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del inglés, por ejemplo: Ensefianza de
xtra njera Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios

Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el

MCER.

En el caso de sustentar un Posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un

documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza

del inglés.
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Evaluacion de
Proyectos de
Inversion

Conocimientos en:

Desarrollo y evaluacion de propuestas de Negocios del sector agropecuario.
Indicadores de rentabilidad, riesgos, economia agropecuaria, administracion,
finanzas y contabilidad financiera.

Habilidades:

Valorar la rentabilidad y factibilidad de una propuesta de negocio agropecuario.
Identificar riesgos y administrarlos.

Seleccionar alternativas.

Disefiar proyectos de inversion.

Habilidades matemdticas, de economia y disefio de corridas financieras.

Manejo de ofimatica, internet, redes sociales, plataformas educativas y simuladores
de negocios.

Actitudes y valores:

Empatico con el ambito agropecuario.

Critico.

Capacidad de anilisis.

Asertivo.

Emprendedor

Proactivo.

Creativo.

Responsable.

Ambito de formacion:

Ingenieria en dreas afines al Sector Agropecuario, Economia Agropecuaria o
Administracién de Empresas Agropecuarias, Ingenieria en Agronegocios, Licenciado
en Negocios Agropecuarios, Agroindustrial, Agronomia o afines.

Preferentemente con Posgrado relacionado a los negocios agropecuarios.

Nivel B1 de inglés.

Formacidon en TIC en la docencia.

Uso de plataformas.

Modelos educativos nivel superior.

Certificaciones del CONOCER en Estandares afines la evaluacion de proyectos
agropecuarios. Experiencia en:

Preferentemente con experiencialaboral en laformulacion y evaluacién de proyectos
de inversion agropecuarios.

Experiencia docente.

Seminario de
Negocios |

Conocimientos en:

Area de investigacion.

Desarrollo de negocios en el sector agricola o afin.

Habilidades:

Capacidad en el reconocimiento de proyectos, desarrollo y aplicacion de los mismos.
Actitudes y valores:
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Compromiso.

Emprendedor.

Honestidad.

Creativo.

Responsabilidad.

Ambito de la Formacién:

Licenciatura en Administracion, Ing. en Agronegocios u otras relacionadas a esta area
y Posgrado.

Experiencia en investigacion.

Experiencia en:

Desarrollo de negocios, investigacion o afin

SEMESTRE 8

Seminario de (;onocimientos en:
Area de investigacion.

NegOCiOS | Desarrollo de negocios en el sector agricola o afin.
Habilidades:

Capacidad en el reconocimiento de proyectos, desarrollo y aplicacion de los mismos.
Actitudes y valores:

Compromiso.

Emprendedor.

Honestidad.

Creativo.

Responsabilidad.

Ambito de la Formacién:

Licenciados/Ingenieros en Agronegocios, Economia Agropecuaria o afines.
Experiencia en:

Desarrollo de negocios, investigacion o afin
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OPTATIVAS

Asignatura Perfil Profesional

Conocimientos en:
Cadenas. Indicadores y normatividad de la cadena de valor.
Prod uctivas, El sistema econémico como ente sustentable.

Habilidades:

Uso de paqueteria Windows.

Desarrollo del sistema econdmico.

Actitudes y Valores:

Analitico.

Proactivo.

Comprensivo.

Ambito de la formacion:

Agroindustrial, en Agronegocios preferentemente con Posgrado.
Experiencia en:

Integracién de Cadenas de valor o Sistema producto en el sector agropecuario.
Colaboracién en proyectos agropecuarios.

Docencia en imparticion de la asignatura.

Redes y Clusters

CO“SUltOﬂ’a en Conocimientos en:
Tipos de consultoria.
Empresas Proceso de implantacion de consultoria agropecuaria.
a Proyectos productivos y evaluacion de resultados.
Agropecuarlas Indicadores para medir los resultados.

Certificaciones del CONOCER (Consejo Nacional de Normalizacién y certificacidn) en
Consultoria a la empresa rural.

Habilidades:

Manejo de herramientas ofimaticas basicas (Word, Excel, PowerPoint).
Actitudes y valores:

Proactivo.

Honesto.

Emprendimiento.

Empatia con el sector agropecuario.

Ambito de la Formacién:

Lic. en Agronegocios, Administracion o afin al darea de Consultoria Agropecuaria.
Preferentemente con posgrado.

Nivel intermedio de inglés.

Experiencia en:

Aplicacién de consultorias mediante proyectos académicos y/o productivos.
Generacién y evaluaciéon de proyectos productivos.
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Experiencia docente.

Derecho Agrario

Conocimientos en:

Derecho agrario.

Tenencia de la tierra.

Organizaciones sociales agrarias.

Habilidades:

Manejo de paqueteria de programas de office.
Manejo de grupo de personas y facilidad de palabra.
Actitudes y valores:

Respetuoso.

Iniciativa.

Honesto.

Interactivo.

Puntual.

Trabajo en equipo.

Ambito de la Formacién:

Licenciado en Derecho Agrario, Ingeniero Agronomo o Forestal con conocimientos
agrarios.

Preferentemente con posgrado.

Experiencia en:

Asesoria agraria a ejidos y comunidades.
Litigios agrarios.

Docencia.

Desarro"o Licenciatura en Agronegocios, Planeaciéon y Desarrollo Regional, Ingenieria
Agroindustrial u otra Licenciatura o posgrado relacionado al Desarrollo Regional.
Regiona' Preferentemente con experiencia docente y profesional. Disponibilidad de tiempo
para atender actividades académicas y de capacitacion disciplinar y pedagdgica.
Gestién Conocimientos en:
Gestion ambiental.
Ambiental Auditoria ambiental.

Certificacion ambiental.

Habilidades:

Manejo de paqueteria de programas de office.
Actitudes y valores:

Respetuoso.

Iniciativa.

Honesto.

Interactivo.

Puntual.

Trabajo en campo y trabajo en equipo.
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Ambito de la Formacién:

Licenciatura en Agronomia, Ingenieria Forestal y Lic. en Biologia.
Especialidad o certificacion en materia ambiental.
Preferentemente con posgrado.

Experiencia en:

Asesoria técnica en gestién ambiental.

Realizacion de auditorias ambientales.

Conocimiento de certificaciones ambientales.

Experiencia en gestién, auditoria y certificacion ambiental.

Gestion de
Empresas
Ecoturisticas

Conocimientos en:

Evaluacién de las bases ambientales, sociales y econdmicas.

Modelos apropiados para generar una mayor participacién en el mercado.
Habilidades:

Gestion para la implementacion de empresas ecoturisticas en forma sostenible.
Paqueteria Windows.

Actitudes y Valores:

Proactividad.

Honestidad.

Emprendimiento.

Empatia con el sector agropecuario.

Ambito de la formacién:

Licenciatura y/o posgrado en Ingenieria en Agronegocios, Agroindustrial,
Administracién, Mercadotecnia o algun area afin al programa.

Experiencia en:

Experiencia docente.

Contar con la capacitacion establecida para la practica docente dentro del modelo
curricular de la UAEH.

Procesos de
Transformacion
Agropecuario

Conocimientos en:

Produccidn de hortalizas.

Productos lacteos y carnicos.

Habilidades:

Innovacién y transformacion de productos agricolas y pecuarios.
Actitudes y Valores:

Analitico.

Proactivo.

Comprensivo.

Ambito de la Formacién:

Ing. Agroindustrial o afin a la Produccién de Alimentos Agroindustriales.
Preferentemente con posgrado.

Nivel intermedio de inglés.

Experiencia en:
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Docente.
Laboral en la agroindustria.

Produccion
Acuicola

Conocimientos en:

Sistemas de produccion pecuaria en peces con eficiencia bioldgica y econdmica.
Habilidades:

Identificar, analizar y evaluar los modelos de produccién en peces.

Actitudes y valores:

Responsabilidad.

Identidad.

Honestidad.

Respeto.

Compromiso.

Orden.

Etica.

Criterio objetivo.

Ambito de la formacién:

Licenciado en Medicina Veterinario y Zootecnia, Ingeniero Agroindustrial, o carrera
afin a la Produccidén Acuicola.

Experiencia en:

Sistemas de produccion acuicola.

Experiencia en la docencia y modelo educativo de la UAEH.

Produccion
Animal

Conocimientos en:

Reconocimiento de los sistemas de produccidn pecuarios especializados en bovinos
de leche, bovinos de carne, ovinos, caprinos, porcinos, peces, conejos, aves.
Habilidades:

Identifica, analiza y evalua los modelos de produccién para el aprovechamiento
6ptimo de las especies domésticas destinadas a la produccién de leche, carne, huevo,
piel, peloy lana.

Manejo zootécnico que influyen sobre la productividad.

Actitudes y valores:

Responsabilidad.

Identidad.

Honestidad.

Respeto.

Compromiso.

Orden.

Etica.

Criterio objetivo.

Ambito de la formacién:

Licenciado en Medicina Veterinario y Zootecnia o carrera afin a la Produccion Animal.
Experiencia en:
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Sistemas de produccion pecuaria.
Administracion de producciones pecuarias.
Experiencia en la docencia y modelo educativo de la UAEH.

Produccién Conocimientos .en: 5 . .

En aprovechamiento forestal, produccién de planta en vivero, aprovechamiento de
Silvicola productos forestales no maderables, plantaciones forestales, etc.

Habilidades:

Manejo de paqueteria de programas de office, programa arc view.

Actitudes y valores:

Respetuoso.

Iniciativa.

Honesto.

Interactivo.

Puntual.

Trabajo en campo.

Ambito de la Formacién:

Licenciatura en Ingenieria Forestal o Agronomia.

Preferentemente con posgrado.

Experiencia en produccion forestal.

Experiencia en:

Asesoria técnica en aprovechamiento forestal.

Plantaciones forestales y aprovechamiento de productos forestales no maderables.
Produccién Conocim.ilentos en: .

Produccion de planta en vivero.
Vegeta| Produccion de planta de uso agricola.

Tipos de produccion tradicionales y tecnificados, etc.
Habilidades:

Manejo de paqueteria de programas de office.
Actitudes y valores:

Respetuoso, iniciativa, honesto, interactivo y puntual.
Trabajo en campo.

Ambito de la Formacién:

Licenciatura en Ingenieria en Agronomia o Forestal.
Preferentemente con posgrado.

Experiencia en:

Produccion de planta agricola y forestal.

Asesoria técnica en produccién y aprovechamiento de plantas agricolas y forestales.

Programas para
Diseio

Conocimientos en:

Manejo de softwares de disefio para elaboracion de mapas mentales.
Edicion de fotos, carteles etc.,

Softwares de disefio de instalaciones arquitectdnicas y civiles.
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Manejo de GPS y QGis.

Habilidades:

Manejo de paqueteria de programas de office y softwares especializados.
Actitudes y valores:

Respetuoso, iniciativa, honesto, interactivo y puntual.

Trabajo en equipo.

Ambito de la Formacién:

Profesionales en Disefio Gréfico, Arquitectos, Ingenieros civiles.
Preferentemente con posgrado.

Acreditaciones en el modelo curricular integral de la UAEH.

Experiencia en:

Asesoria técnica en campafias de disefio.

Disefio de planos de distribucidn e instalaciones de plantas o naves industriales,
establos, instalaciones agropecuarias en general.

Elaboracién de mapas mentales y conceptuales.

Manejo de GPS y QGis.

Licenciatura en Medicina Veterinaria

Asignatura

Aprender a
Aprender

SEMESTRE 1

Perfil Profesional

Grado académico minimo de Licenciatura en Pedagogia, Comunicacion, Psicologia,
Ciencias de la Educacidn o ciencias afines.

Experiencia profesional.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afo.

Contar con el curso de Modelo Educativo.

Bases Bioquimicas
y Celulares de los
Animales
Domésticos

Conocimientos:

Bioquimica y Biologia Celular.

Habilidades:

Manejo de Tecnologias de la Informacion y Comunicacion, Comunicacién efectiva,
Manejo de segundo idioma, Manejo de Office, Metodologia de la Investigacion,
Disefio Instruccional.

Aplicar conocimientos de Bioquimica y Biologia celular en problemas reales de
Medicina Veterinaria y Zootecnia.

Actitudes y valores:

110




Comportamiento Etico, Honestidad, Compromiso, Respeto, Responsabilidad,
Integridad, Equidad, Tolerancia, debe ser propositivo.

Ambito de la formacidn:

Licenciatura en Medicina Veterinaria y Zootecnia, Biologia, Bioquimica o Quimica, de
preferencia con posgrado con especialidad relacionada a la Bioquimica y/o Biologia
Celular.

Experiencia:

Docencia a nivel Licenciatura y/o posgrado en asignaturas de Bioquimica, Biologia
Celular u otras similares.

Computacion

Licenciatura, Especialidad o Maestria de alguna carrera de computacion, informatica
o afin. Cuente con una formacién informatica con conocimientos en el manejo de
herramientas de ofimatica, plataformas educativas y servicios de internet.
Experiencia minima de dos afios en docencia frente a grupo, dominar la disciplina y
el uso practico aplicativo de herramientas informdticas para la elaboracién de
documentos académicos y la resolucion de problemas de ingenieria.

Conversaciones
Introductorias.
Lengua Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Enseiianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacidn.

En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Fundamentos
Morfologicos de
los Animales
Domeésticos

Con nivel académico minimo de licenciatura, preferentemente MVZ o bien en el
area Medico-Bioldgica. De preferencia Doctor o Maestro y/o especialista en el
campo de la anatomia, la histologia y |a fisiologia veterinarias, con experiencia en la
docenciay en las estrategias de ensefianza centrada en el estudiante.

México
Multicultural

Licenciatura en Antropologia, Historia, Sociologia, Geografia Humana, Biologia,
Agronomia, Ingenieria Forestal, Demografia, Derecho, Ciencia Politica y areas afines,
de preferencia con posgrado y experiencia en el estudio de la multiculturalidad y la
biodiversidad.
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SEMESTRE 2

Asignatura Perfil Profesional
Artes Escénicas Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Artes Visuales Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o
Doctorado.

Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Bioestadl'stica Con niv?llacadémico minimo de Licenciatura, en el area MédiFo-Biolégicas o.Fisico,
Matematicas, preferentemente con posgrado y con experiencia en la docencia, asi
como en las estrategias de Ensefianza centrada en el estudiante del modelo
educativo de la UAEH.

Desarrollo Profesional relacionado con las Ciencias Naturales y afines, las Ciencias Técnicas,
Socidlogos especializados en Medio Ambiente, todos con demostrada experiencia
Sustentable Yy docente y de preferencia en investigacion.
q . En paralelo, pueden ser profesores que pasen un curso de capacitacion especifica
Medio Ambiente para esta asignatura.
Etologl'a Y Conocimientos en:

Bioquimica, Fisiologia Animal, Etologia Clinica, Etologia Aplicada, Bienestar Animal,
Bienestar Animal | zooética, Bioética Global.

Habilidades:

Comunicacion asertiva, Pensamiento critico, Liderazgo, Trabajo en equipo, Uso de las
TIC en la docencia, Segundo idioma.

Actitudes y valores:

Alto sentido ético en la labor docente, integridad, honestidad, responsabilidad,
solidaridad, tolerancia, respeto, equidad, inclusion.

Ambito de la formacién:

Médico Veterinario Zootecnista o profesionista en areas afines, preferentemente con
estudios de Maestria y/o Doctorado en areas afines al Sector Pecuario, con énfasis
en Etologia y Bienestar Animal.

Experiencia en:

Docencia a nivel Licenciatura y/o Posgrado en dreas de Etologia y Bienestar Animal;
aplicacion de estrategias de Ensefianza centrada en el estudiante.
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Eventos Pasados y
Futuros. Lengua
Extranjera

Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.

En el caso de sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Fundamentos de
Metodologia de la

Doctor, Maestro o especialista en el campo de la Investigacion Basica y Aplicada, con
trayectoria avalada por reconocimientos institucionales, asi como haber participado
en proyectos de investigacion.

Experiencia profesional en la asignatura a desarrollar.

InvestlgaC|on Manejo de herramientas informaticas.
Experiencia como docente con un minimo de 2 aios.
Contar con los cursos de capacitacion que establezca la Universidad Auténoma del
Estado de Hidalgo.
Fundamentos Médico Veterinario Zootecnista, Bidlogo con especialidad en Zoologia de cordados, o
maestria y/o doctorado, con reconocida y comprobable capacidad en el drea de las
FiSiO'égiCOS de |OS ciencias morfo fisioldgicas.
Animales
Domeésticos
Genética Habilidades:
Manejo de herramientas informaticas, internet, plataformas educativas.
Veterinaria Comunicacion y relacidn constructiva con los alumnos. Pensamiento critico.
Actitudes y Valores:
Responsabilidad, compromiso, iniciativa, adaptabilidad, creatividad, liderazgo,
versatilidad, empatia, honestidad y respeto.
Ambito de la formacién:
Licenciatura en el area Médico-Bioldgicas, preferentemente con estudios de
posgrado en el campo de la Genética o Biologia Molecular.
Experiencia:
Docencia en nivel de Licenciatura y/o posgrado. Aplicacion de estrategias de
Ensefianza focalizadas en el estudiante.
Ml’lSICa Licenciatura en el area de Artes preferentemente con grado de Maestria o

Doctorado.
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Para profesores de otras disciplinas, haberse formado en el diplomado sobre
Apreciacion Artistica y/o contar con una trayectoria reconocida dentro de las artes.
Experiencia docente de al menos 2 afios.

Manejo de herramientas informaticas.

Salud y Nutricidn

Grado académico minimo de Licenciatura en:

Nutricién, preferentemente con Maestria en el campo de la Nutricién o la Salud
Publica, Médico General con posgrado en Nutricidn o Salud Publica.

Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

Saludy
Prevencion de

Grado académico minimo de Licenciatura en Medicina, Psicologia, preferentemente
con Maestria en Salud Publica, Prevencion de Adicciones Experiencia profesional de
al menos 2 afios en actividades de promocidn de la Salud.

Manejo de herramientas informaticas de office.

AdICCIOI'IES Experiencia como docente con un minimo de 1 afio

H Grado académico minimo de Licenciatura Medicina o Psicologia, preferentemente
Sexualldad con Maestria en Salud Publica, Salud Reproductiva o Sexualidad Humana.
Responsable Manejo de herramientas informaticas de office.

Experiencia como docente con un minimo de 1 afio.

SEMESTRE 3

Asignatura
Aplicacion de la
Normatividad
Veterinaria

] Perfil Profesional

Conocimientos en Legislacién relacionado con la Medicina Veterinaria y Zootecnia,
asi como los derechos, obligaciones y responsabilidades en apego a la profesion,
procesos de control, prevencion, erradicacion y vigilancia de enfermedades,
productos de uso en los animales, servicios veterinarios, procesos de produccién en
apego a las buenas practicas pecuarias, bienestar animal, asi como de los procesos
comerciales implicados en la economia de las explotaciones animales; los procesos
de control de los alimentos de origen animal y de las buenas practicas de fabricacién
y manufactura de los productos, disposiciones sanitarias relativas a la produccion
animal, medicamentos veterinario y productos bioldgicos y los procesos en el
desarrollo sustentable enfocado a la proteccion y preservacion del medio ambiente
dentro del ambito nacional e internacional.

Habilidades:

Tener los conocimientos y destrezas en los derechos y obligaciones, asi como las
sanciones establecidas en caso de incumplimiento de las mismas, en pleno ejercicio
profesional mediante el conocimiento de los ordenamientos juridicos, tanto
nacionales como internacionales.

Desarrollar una actitud critica y responsable con un alto analisis de problemas éticos

relacionados con las normas y leyes que regulan la practica profesional.
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Actitudes y valores:

Honestidad y responsabilidad para realizar actividades colaborativas.

Disponibilidad y compromiso para mantener estrategias de Enseflanza efectivas y
proveer de conocimientos idéneos.

Ambito de la formacidn:

Médico Veterinario Zootecnista, con reconocida y comprobable capacidad en el drea
profesional de la asignatura y con experiencia en la docencia.

Experiencia en:

Legislacidon relacionada con la Medicina Veterinaria y Zootecnia, prevencion,
erradicacion y vigilancia de enfermedades, productos de uso en los animales,
servicios veterinarios, buenas practicas pecuarias, bienestar animal, asi como de los
procesos comerciales implicados en la economia de las explotaciones animales
dentro del ambito nacional e internacional.

Economiay
Administracion
Agropecuaria

Licenciatura en Economia, Administracion, Agronegocios y otras profesiones afines o
posgrado del drea econdmico-administrativo. Dominio de herramientas educativas
(plataformas, software, apps, otros).

Deseable contar con experiencia profesional y/o docente.

Disponibilidad de tiempo para participar en la organizacién de eventos y actividades
académicas, asi como capacitacion en cursos pedagogicos.

Fundamentos de
Sistemas de
Produccion
Pecuaria

Conocimientos en Sistemas de Produccién Pecuarios, Zootecnia de especies
pecuarias, Administracion de la produccién Pecuaria, Produccién animal, Anatomia,
Histologia, Biologia celular, Fisiologia, Inmunologia, Bacteriologia, Virologia,
Patologia, Alimentos, Nutricién, Reproduccion, Produccidon Animal.

Habilidades:

Analisis, toma de decisiones, planeacion y control, administraciéon de recursos.
Actualizaciones docentes (propedéutica, modelo educativo, TIC, metodologia de la
investigacion).

Actitudes y valores:

Honestidad, Iniciativa, Respeto, Positivismo, Compromiso.

Ambito de la formacidn:

Médico Veterinario Zootecnista, Ingeniero Agronomo Zootecnista, Licenciado en
Produccion Animal.

Experiencia en:

Sistemas de produccidon pecuarios, Investigacion en sistemas pecuarios,
Administracién de producciones pecuarias.

Docencia:

Modelo Educativo de la UAEH
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Inmunobiologia
de la Relacidn
Huésped-Parasito

Conocimientos en Biologia Celular, Histologia, Anatomia, Fisiologia, Bacteriologia,
Micologia, Virologia, Parasitologia, Inmunologia, Técnicas de Diagndstico
Inmunoldégico, Aspectos clinicos generales de enfermedades autoinmunes e
inmunomediadas en animales domésticos.

Idioma: inglés nivel intermedio.

Habilidades:

Liderazgo: Como guia del conocimiento, promueva el desarrollo e innovacién en
técnicas de estudio que permitan el aprendizaje actualizado y significativo en los
estudiantes de acuerdo a los objetivos de la asignatura.

Comunicacién: Amplia experiencia en metodologia de la investigacion que permita a
los estudiantes la comunicacidon de conceptos y diversos temas de la inmunologia
aplicada a la medicina veterinaria bajo el esquema de discusion y resolucion de casos
clinicos.

Trabajo colaborativo:

Tener la disposicidn e iniciativa para la revision de programas analiticos, manuales de
practica, gestion de recursos, elaboracion de reactivos para examenes parciales y
ordinarios de forma coordinada con sus pares académicos.

Trabajo en equipo:

Tener la disposicion de pertenecer a la Academia Horizontal, con quien trabajara de
manera colegiada en cualquier asunto académico que se le requiera.

Manejo de las TIC:

Emplear software especializado para la realizacion de mapas mentales, conceptuales,
infogramas, presentaciones en diapositivas, procesador de texto, hoja de calculo,
buscadores web para la identificacion de recursos académicos en linea relacionados
a la asignatura, ademas del uso y disefio de plataforma educativa (Sistema de Gestion
de Aprendizaje).

Actitudes y valores:

Bienestar Animal y Medio Ambiente:

Promover el bienestar animal y la protecciéon al medio ambiente de acuerdo a la
legislacion de las actividades pecuarias en México.

Honestidad:

Establecer los lineamientos de evaluacién en conjunto con sus pares académicos y
respetar cualquier acuerdo colegiado.

Orden:

Contar en todo momento con las carpetas de evidencias de estudiantes con sus
productos y calificaciones para que estén a disposicién de las academias de la Lic., en
MVZ.

Puntualidad:

Cumplir con las asignaciones de la academia horizontal de acuerdo a la Plataforma
Garza de la UAEH y dar cumplimiento a las actividades académicas de la asignatura.

Ambito de la formacién:
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Médico Veterinario, Doctor o Maestro en Ciencias en Inmunologia, Agropecuarias o
en Ciencias de la Salud Animal.

Experiencia en:

La imparticion de catedra tedrica y prdactica en areas relacionadas con las Ciencias
Veterinarias. Conocer el Modelo Educativo de la UAEH y tener los conceptos
basicos de la Metodologia Docente.

Tener por lo menos el nivel de TIC I, de acuerdo al modelo de Superacién Académica
de la UAEH.

Logrosy
Experiencias.
Lengua Extranjera

Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Enseifianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacidn.

En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Nutricion Animal

Conocimientos en:

Anatomia y Fisiologia Animal, Bioquimica, Sistemas de Produccion Animal, Nutricion
Animal, Produccién y uso de Recursos forrajeros, Alimentos y Alimentacién de
Animales, Técnicas de laboratorio en Nutricion Animal, Normatividad y Legislacion
Veterinaria.

Habilidades:

Liderazgo, Comunicacion, Trabajo colaborativo, Trabajo en equipo, Manejo de TIC,
Pensamiento Critico e Idioma Inglés (Comprensién de textos).

Actitudes y valores:

Disciplina, Compromiso, Respeto, Honestidad, Orden, Puntualidad y
Responsabilidad.

Ambito de la formacién:

Licenciatura en Medicina Veterinaria y Zootecnia, Ingeniero Agronomo Zootecnista,
Licenciatura en Produccién Animal, o Licenciatura s afines validadas por la
Academia de Ciencias de la Produccion Agropecuaria; de preferencia con Maestria
y/o Doctorado en Ciencias con énfasis en Nutricion Animal y/o Sistemas de
Produccidén Pecuarios.

Experiencia en:

Docencia a nivel Licenciatura y Estrategias de Ensefianza-Aprendizaje, Sistemas de
Produccion Animal, Analisis Quimico Proximal de los Alimentos y Evaluacion de
Alimentos para Animales y Estrategias de Alimentacion
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SEMESTRE 4

Asignatura Perfil Profesional
Decisiones Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra drea disciplinar, poseer un
Personales. documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
. del Inglés.
Lengua EXtranjera Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza

del Inglés.

Enfermedades Conocimientos en Microbiologia, Bioquimica, Inmunologia, Patologia, Diagndstico
clinico, Farmacologia.

Bacterianas Yy Identificar signos clinicos y lesiones de las diversas enfermedades bacterianas que

afectan a los animales domésticos, encaminadas al diagndstico definitivo del agente
etioldgico involucrado, establecer el tratamiento de acuerdo con la sensibilidad del

Micoticas en

Animales espectro a antibidticos que muestre la bacteria involucrada, ademds de determinar
. . el potencial zoondtico de las enfermedades e identificar su impacto con base a la
Domesticos legislacidn nacional e internacional.

Por otra parte, debe aplicar metodologias de diagndstico de bacterias y hongos en el
laboratorio, capacidad de trabajo en equipo, aptitud para buscar, analizar e integrar
informacion, capacidad para resolver problemas y enfrentar situaciones novedosas
en el dmbito de la medicina veterinaria y zootecnia, capacidad de comunicacion
efectiva en forma oral y escrita, capacidad de pensamiento critico, comprension de
documentos técnicos y cientificos en inglés.

Actitudes y valores:

Responsable, conducirse bajo los estandares éticos profesionales, creativo,
disciplinado, respetuoso, mostrar responsabilidad con las asignaciones
institucionales, compromiso, propositivo, critico, fomentar el bienestar y la vida
animal, respeto por el ambiente y los recursos naturales, generosidad en la utilizacion
y transmisién de los conocimientos, entusiasmo para enfrentar retos en forma
creativa, liderazgo y actitud emprendedora, autoestima y confianza en su
preparacion, compromiso con la actualizacion y superacion, actitud de servicio.
Ambito de la formacién:

Médico Veterinario con especialidad en microbiologia de preferencia Maestro y/o
Doctor especialista en el campo de la microbiologia y/o enfermedades infecciosas.
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Experiencia en:

Con experiencia en el diagndstico de enfermedades bacterianas y técnicas de
laboratorio en el drea de microbiologia docencia y en las estrategias de Ensefianza
centrada en el estudiante.

Enfermedades
Parasitarias en
Animales
Domeésticos

Conocimientos en:

El diagndstico en enfermedades parasitarias que afectan a los animales domésticos,
y que repercuten en la produccion y la salud publica.

Habilidades:

Tener los conocimientos y destrezas necesarias en el drea médica de la Medicina
Veterinaria para realizar medidas de prevencidon y control de las principales
enfermedades parasitarias de los animales domésticos enfocadas a la mejora de la
produccién animal y la salud publica.

Actitudes y valores:

Honestidad y responsabilidad para realizar actividades colaborativas.

Disponibilidad y compromiso para mantener estrategias de Ensefianza efectivasy
proveer de conocimientos idéneos.

Ambito de la formacién:

Médico Veterinario Zootecnista de preferencia con estudios de posgrado en el area
de la salud animal o la produccién animal.

Experiencia en:

Prevencidn y control de las enfermedades parasitarias de los animales domésticos,
asi como en las técnicas de diagndstico de vanguardia.

Enfermedades
Virales en
Animales
Domésticos

Conocimientos en:

El campo de la Virologia Veterinaria y Enfermedades Infecciosas.
Habilidades:

En la docencia y en las estrategias de Ensefianza centrada en los estudiantes
ademas de las habilidades en el manejo de las TIC.

Actitudes y valores:

Ser cumplido y respetuoso con los companieros de trabajo y alumnos.
Ambito de la formacién:

Tener nivel académico minimo de Licenciatura como Médico Veterinario y
Zootecnistas o areas afines, tener habilidades en el uso de las TIC.
Experiencia en:

El manejo de la informacidn en la asignatura de Virologia y Enfermedades Virales en
animales domésticos.

Transformaciony
Proteccion de
Productos de
Origen Animal

Conocimientos en:

Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de Origen Animal, Relacidn entre la Zootecnia
y los Productos de Origen Animal.

Habilidades:

Transmitir conocimientos cientificos y tecnoldgicos relacionados con los productos
de origen animal.
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Asignatura

Organizar clases.

Manejar equipo para elaborar productos de origen animal.

Incentivar el aprendizaje individual y grupal.

Fomentar le lectura y el andlisis de textos cientificos y tecnolégicos.

Actitudes y valores:

Responsabilidad ante el desarrollo cientifico y tecnoldgico de los productos de origen
animal.

Liderazgo en la formaciéon de recursos humanos.

Actitud emprendedora para innovar procesos y productos de origen animal.
Compromiso para actuar como agentes de cambio en el desarrollo de recursos
humanos.

Respeto a la dignidad de las personas.

Visién del entorno nacional e internacional de los alimentos de origen animal.
Ambito de la formacién:

Ciencia y tecnologia de los alimentos.

Experiencia en:

Manejo de grupos de personas.

Transferencia de tecnologia.

Elaboracién de proyectos.

Desarrollo de nuevos productos.

SEMESTRE 5

Perfil Profesional

Causa y Efecto.
Lengua Extranjera

Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Poseer una certificacién nivel B2 de dominio de la lengua inglesa de acuerdo con el
MCER.

Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Enseiianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra drea de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del Inglés.

Diagndstico por
Imagen

Conocimientos en:
Medicina y Diagndstico Veterinario
Habilidades:
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Manejo de pacientes, pequefios y grandes. uso de rayos x, ultrasonido, termdgrafo
y endoscopia.

Actitudes y valores:

Activo, proactivo, buena presentacion.

Ambito de la formacion:

Medicina y Zootecnia con especialidad en clinica.

Experiencia minima 10 afios en:

Manejo de las herramientas de diagndstico por imagen.

Gestion
Epidemioldgica

Conocimientos en:

Fundamentos morfolégicos de los animales domésticos, enfermedades infecciosas
de los animales domésticos, fundamentos de metodologia de la Investigacion,
Bioestadistica, fundamentos de ecologia, normatividad y legislacion veterinaria.
Habilidades:

Liderazgo, comunicacion, trabajo colaborativo, trabajo en equipo y manejo de las
tecnologias de la comunicacion y programas estadisticos.

Actitudes y valores:

Respeto, honestidad, orden, puntualidad y disciplina.

Ambito de la formacién:

Médico Veterinario Zootecnista, Maestro o Doctor en Ciencias de la Salud, con
estudios en las dreas relacionadas a la salud publica y epidemiologia veterinaria.
Experiencia en:

Docente y profesional en el drea de salud publica y epidemiologia veterinaria, asi
como en la utilizacion de estrategias didacticas centradas en el estudiante y la
utilizacion de las tecnologias de la comunicacion.

Identidad y
Deontologia

Grado académico de Maestria, afines a los programas educativos, dominio vy
aplicacién de Etica y Deontologia.

Experiencia profesional.

Manejo de herramientas informaticas.

Experiencia como docente con un minimo de 3 afos.

Contar con los cursos de Modelo Educativo y Modelo Curricular Integral y los
requeridos para impartir clase.

Manejo y
Fisiologia de la
Reproduccion

Con nivel académico minimo de Licenciatura en Medicina Veterinaria y Zootecnia o
areas afines, de preferencia Doctor o Maestro especializado en el campo de la
Reproduccion Animal, con experiencia en la docencia y en las estrategias de
Ensefianza centrada en el estudiante, asi como en la imparticion de sesiones tedricas
y practicas en areas relacionadas con la Reproduccién Animal.

Patologia de los
Animales
Domésticos

Conocimientos:

En Patologia General y Sistémica Veterinaria, Morfologia de los Animales
Domeésticos, ademds de conocimiento complementario en las ramas de la Fisiologia,
Virologia, Bacteriologia, Parasitologia, Micologia, Microbiologia en general y
Enfermedades Nutricionales.
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Asignatura

Habilidades:

Facilidad de palabra, y aptitudes de manejo de imparticidon de conocimientos frente
a un grupo, manejo de herramientas informaticas de Microsoft, uso de plataformas
tecnoldgicas, manejo de bibliografias y fuentes de informacion cientifica en
buscadores cientificos de la red.

Actitudes y valores:

Responsable, proactivo, gusto por la docencia, de facil palabra, facilidad de analisis
e interpretacion clinica y anatdmica, gusto por el trabajo en equipo y de facil
integracién y convivencia con estudiantes.

Experiencia:

Grado de Maestria o Doctorado, con experiencia demostrable en diagndstico
patoldgico en animales, anatomopatologia descriptiva.

SEMESTRE 6

‘ Perfil Profesional

Diagnéstico Conocin)ient,o?: , - .
Patologia Clinica, ademas de conocimiento complementarios en las ramas de la
CliniCO Fisiologia, Virologia, Bacteriologia, Parasitologia, Micologia, Microbiologia en
general.
Habilidades:
Facilidad de palabra, y aptitudes de manejo de imparticién de conocimientos frente
a un grupo, manejo de herramientas informaticas de Microsoft, uso de plataformas
tecnoldgicas, manejo de bibliografia y fuentes de informacion cientifica en
buscadores cientificos de la red.
Actitudes y valores:
Persona responsable, proactiva, por gusto por la docencia, de facil palabra, facilidad
de andlisis e interpretacién clinica, gusto por el trabajo en equipo y de facil
integracioén y convivencia con estudiantes.
Experiencia:
Patologia clinica veterinaria y/o clinica veterinaria.
Maestria, Doctorado o Médico Veterinario Zootecnista con estudios formativos y
profesionalizantes que se relacionen con la Patologia Clinica Veterinaria y experiencia
en diagndstico clinico veterinario.
En Otras Poseer el grado de Licenciatura en la Ensefianza de la Lengua Inglesa o en Lenguas.
En el caso de sustentar una Licenciatura en otra area disciplinar, poseer un
Pala bras... Lengua documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
a del Inglés.
Extra njera Poseer una certificacion nivel B2 de dominio de la Lengua Inglesa de acuerdo con el

MCER.
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Poseer estudios relacionados con la Ensefianza del Inglés, por ejemplo: Ensefianza de
Lenguas, Pedagogia, Linglistica, Letras Modernas, Literatura, Estudios
Interculturales, entre otros estudios relacionados a la Educacion.

En el caso de sustentar un posgrado en otra area de estudio, es necesario poseer un
documento oficial con valor curricular que acredite su conocimiento en la Ensefianza
del inglés.

Fundamentos de
Terapéutica
Médica
Farmacoldgica

Conocimientos en:

Bioquimica, Biologia celular y molecular, Inmunologia, Diagndstico clinico.
Habilidades:

Usar, prescribir y aplicar productos quimicos, farmacéuticos y biolégicos veterinarios.
Realizar acciones de terapéutica médica y quirdrgica en animales.

Ser responsable de planear, ejecutar y evaluar experiencias de aprendizaje vy
promover estrategias participativas, para posibilitar que los estudiantes construyan
su conocimiento.

Tener capacidad de trabajo en equipo, aptitud para buscar, analizar e integrar
informacidn, capacidad para resolver problemas y enfrentar situaciones novedosas
en el dmbito de la medicina veterinaria y zootecnia, capacidad de comunicacién
efectiva en forma oral y escrita, capacidad de pensamiento critico, comprension de
documentos técnicos y cientificos en inglés. Actitudes y valores:
Responsable, conducirse bajo los estandares éticos profesionales, creativo,
disciplinado, respetuoso, mostrar responsabilidad con las asignaciones
institucionales, compromiso, propositivo, critico, fomentar el bienestar y la vida
animal, respeto por el ambiente y los recursos naturales, generosidad en la utilizacidon
y transmisién de los conocimientos, entusiasmo para enfrentar retos en forma
creativa, liderazgo y actitud emprendedora, autoestima y confianza en su
preparacion, compromiso con la actualizacion y superacion, actitud de servicio.
Ambito de la formacion:

Médico Veterinario Zootecnista, Quimico farmacobidlogo con posgrado en
farmacologia veterinaria (de preferencia Doctorado) o equivalente en el area
de farmacologia veterinaria y contar con al menos una publicacion en el drea
Experiencia en:

Aspectos tedrico-practicos en Farmacologia Veterinaria o en Clinica y Terapéutica
Veterinaria o industria farmacéutica o SAGARPA en el drea de Farmacologia
Veterinaria (3 afos).

Formacion basica para la docencia (Acreditacion de al menos un curso de formacién
docente impartido por DISA u otra institucion).

Inocuidad
Pecuaria

Conocimientos en aseguramiento en la calidad sanitaria en el proceso de produccion,
transformacion y comercializacion de los productos y subproductos pecuarios,
mediante la identificacion y supervision de las medidas normativas; garantizando la
calidad

e inocuidad alimentaria en beneficio de la salud humana.
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Tener los conocimientos y destrezas necesarias en el drea de la produccidn,
transformacién y comercializacién de productos y subproductos de origen animal.
Identificar y evaluar las caracteristicas de calidad en los alimentos de origen animal,
mediante la aplicacién de la normatividad vigente.

Conocer las buenas practicas de produccién en los distintos productos de origen
animal.

Conocer los procedimientos asociados para la conservacidn de alimentos de origen
animal mediante la aplicacidn de normativa vigente.

Conocer los sistemas de gestidn de calidad de los alimentos.

Honestidad y responsabilidad para realizar actividades colaborativas.

Disponibilidad y compromiso para mantener estrategias de ensefianza efectivas y
proveer de conocimientos idoneos.

Ambito de la formacién:

Médico Veterinario Zootecnista o Licenciatura en biologia preferentemente con
especialidad y/o maestria y/o doctorado.

Experiencia en aseguramiento en la calidad sanitaria en el proceso de produccion,
transformacion y comercializacion de los productos y subproductos pecuarios,
mediante la identificacion y supervision de las medidas normativas; garantizando la
calidad e inocuidad alimentaria en beneficio de la salud humana. Con reconocida y
comprobable capacidad en el drea de gestidén e inocuidad de los alimentos, con
experiencia en la docencia.

Salud Publica

Médico Veterinario Zootecnista con especialidad y/o maestria y/o doctorado, con
reconocida y comprobable capacidad en el area de la Salud Publica.

Sistemas de
Produccion en

Con nivel académico minimo de Licenciatura, en el drea Médico-Bioldgicas de
preferencia Doctor o Maestro en ciencias y especialista en el campo de la produccion
animal, con experiencia en la docencia y en las estrategias de Ensefianza centrada en
el estudiante, con amplio conocimiento en la utilizacion de herramientas electrdnicas

Aves para la ensefianza.

Sistemas de Nivel académico minimo de Licenciatura en el area pecuaria, MVZ, Maestro o Doctor
en Ciencias y especialista en el campo de la produccién porcina.

Produccion en

Porcinos

Asignatura \

SEMESTRE 7

Perfil Profesional

Clinica de Aves

Conocimientos en:
Anatomia, Morfologia, Virologia, Bacteriologia, Parasitologia, Micologia,
Farmacologia, Zootecnia y Nutricion en las Aves Domésticas.
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Habilidades:

Identificar signos clinicos y lesiones de las diversas enfermedades que afectan a las
aves domésticas, para realizar un diagndstico certero y un tratamiento eficaz, asi
como determinar el potencial zoondtico de las enfermedades e identificar suimpacto
en base a la legislacidn nacional e internacional.

Capacidad de trabajo en equipo, aptitud para buscar, analizar e integrar informacion,
capacidad para resolver problemas y enfrentar situaciones novedosas en el ambito
de la medicina veterinaria y zootecnia, capacidad de comunicacién oral y escrita, en
espafiol y en inglés.

Actitudes y valores:

Responsable, integridad personal, creativo, disciplinado, respetuoso, compromiso
para mantener estrategias de Ensefianza efectiva y proveer de conocimientos en una
forma ética.

Ambito de la formacién:

Médico Veterinario con experiencia minima de 5 afios.

Médico Veterinario con especialidad en aves de produccion y/o en clinica o patologia
enfocada a las especies aviares, preferentemente Maestro y/o Doctor.

Experiencia en:

El diagndstico, tratamiento, prevencion y control de enfermedades que impactan la
industria avicola y suimpacto en la salud publica, identificar las condiciones sanitarias
de las unidades de produccién con base en la normativa vigente nacional e
internacional.

Fundamentos de
Terapéutica
Quirdrgica

Conocimientos en:

Area Médico Quirtrgica, Anatomia, Histologia, Fisiologia, Etologia, Farmacologia,
Imagenologia, Patologia, Patologia clinica, Reproduccion, Anestesiologia, en las
diferentes especies animales domésticas y fauna silvestre.

Habilidades:

Sentido empresarial.

Liderazgo, busqueda de soluciones, comunicacién efectiva, administracion eficiente
de recursos.

Actitudes y valores:

Honestidad, justicia, respeto, ética, responsabilidad.

Ambito de la formacién:

Licenciatura en Medicina Veterinaria y Zootecnia.

Especialidad en Medicina Veterinaria y Zootecnia.

Doctorado en Medicina Veterinaria y Zootecnia.

Diplomado en Cirugia Veterinaria.

Experiencia en:

Medicina y Clinica en las diferentes especies.

Cirugia de tejidos blandos.

Cirugia de locomotor.
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Cirugia en los diferentes aparatosy sistemas.

Sistemas de
Produccion en
Bovinos de Carne

Médico Veterinario Zootecnista, Ingeniero Agrénomo Zootecnista, Licenciado en
Produccidon Animal o drea afin, con especialidad y/o Maestria y/o Doctorado, con
reconocida y comprobable capacidad en el area de bovinos carne, con facilidad de
trabajo en equipo, asi como, haber participado en proyectos productivos y/o de
investigacién, experiencia en la docencia con manejo de alumnos dentro y fuera del
aula, preferentemente sea responsable de proyectos o ensayos de investigacion.

Sistemas de
Produccion en
Ovinos

Asignatura

Conocimientos en:

Sistemas de Produccidn Pecuaria, Manejo Zootécnico, Clinica, Nutricion,
Reproduccién y Genética en Pequefios Rumiantes.

Habilidades:

Andlisis y conocimiento de la situacidn actual y evolutiva de los sistemas de
produccién en ovinos.

Competencias para el manejo nutricional, reproductivo, genético, sanitario y
econdmico de los sistemas de produccidn de ovinos.

Ademas, conocimiento de los mecanismos de transformacion de los productos
ovinos, asi como de los canales de comercializacion de los mismos.

Actitudes y valores:

Pensamiento critico, responsabilidad, respeto, ética.

Ambito de la formacidn:

Licenciado en Medicina Veterinario y Zootecnia, Ingeniero Agrénomo Zootecnista,
Licenciado en Produccidn Animal, Especialista en Produccién Ovina.

Experiencia en:

Investigacion en pequefios rumiantes, consultoria especializada a rebafios ovinos
(clinica, nutricion, reproduccion).

SEMESTRE 8

Perfil Profesional

Clinica de
Pequenos
Rumiantes

Conocimientos en:

Zootecnia Optimizacion de la Reproduccion Animal, Alimentacién, Mejoramiento
Genético, Economia y Administracion para hacer eficiente y rentable las cadenas de
valor productivo de pequefios rumiantes.

Clinica propedéutica (diagndstico, profilaxis y metafilaxia).

Dx de enfermedades que afectan la produccién, bienestar animal aplicado a los
sistemas de produccion.

Habilidades:

Habilidades en el diagndstico, profilaxis y tratamiento de enfermedades presentes en
sistemas de produccién de pequefios rumiantes.
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Ademads de competencias para establecer programas de control de enfermedades de
interés zootécnico en ovinos y caprinos.

Actitudes y valores:

Constancia, honestidad, ética, colaboracidon participativa e interdisciplinaria e
integridad.

Ambito de la formacidn:

Licenciatura en Medicina Veterinaria y Zootecnia Maestria o Doctorado.

Experiencia en:

Practica privada en clinica de pequefios rumiantes.

Asesoria a unidades de produccion de pequefios rumiantes.

Atencién de los casos clinicos donde estdn implicados los procesos de salud-
enfermedad en ovinos y caprinos.

Formulacidony
Evaluacion de
Proyectos

Agropecuarios

Se recomienda que quien imparta la asignatura sea una persona con estudios de
mercadotecnia y/o administracion e ingenieria relacionada con el aprovechamiento
de productos agropecuarios, de preferencia con un posgrado pero principalmente
que tenga experiencia profesional en empresas del sector privado.

Medicinay
Zootecnia de
Equinos

MVZ con especialidad en Medicina y Cirugia de Equinos y experiencia practica
comprobada en el area (minimo 15 afios).
Certificacion CONCERVET en area de equinos.
Conocimientos en:

Medicina y Zootecnia de Equinos.

Habilidades:

Manejo clinico del equino.

Actitudes y valores:

Proactivo, colaborador, buena actitud.

Ambito de la formacion:

Medicina Veterinaria y Zootecnia

Experiencia en:

Medicina, Reproduccion, Manejo y Zootecnia Equina.

Medicinay
Zootecnia de
Perros y Gatos

Conocimientos en:

Medicina y Cirugia de Perros y Gatos, Oftalmologia y Cardiologia.
Habilidades:

Cirugia de tejidos blandos, ortopedia, Ultrasonografia.

Actitudes y valores:

Respeto, Honestidad, Tolerancia

Ambito de la formacién:

MVZ y/o Posgrado en el ambito Clinico-quirurgico.

Experiencia en:

Medicina y Cirugia de Perros y Gatos.
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Sistemas de
Produccion en
Bovinos Lecheros

Conocimientos en reconocimiento de los sistemas de produccion pecuarios
especializados en bovinos para leche, con eficiencia bioldgica y econdmica
fundamentados en el bienestar animal y conservacién del medio ambiente.
Identifica, analiza y evalla los modelos de produccién para el aprovechamiento
Optimo del ganado bovino destinado a la producciéon de leche, aplicando la practica,
técnicas y manejo zootécnico que influyen sobre la productividad.

Actualizaciones docentes (propedéutica, modelo educativo, TIC, Metodologia de
Investigacion).

Responsabilidad, identidad, honestidad, respeto, compromiso, orden, ética, criterio
objetivo.

Licenciado en Medicina Veterinario y Zootecnia.

Ingeniero Agrénomo Zootecnista.

Licenciado en Produccion Animal.

Experiencia en sistemas de produccién lecheros Investigacidon en bovinos lecheros
Administracién de producciones pecuarias.

SEMESTRE 9

Perfil Profesional

Asignatura
Clinica de Bovinos

Conocimientos en:

Anatomia, Clinica Propedéutica, Microbiologia, Patologia, Diagndstico clinico,
Farmacologia. Medicina interna grandes especies.

Clinica reproductiva.

Habilidades:

Aplicacion de los métodos propedéuticos, Identificar signos clinicos y lesiones de las
diversas enfermedades bacterianas, micéticas, virales, intoxicaciones que afectan a
los animales domésticos y de produccidn, encaminadas al diagndstico definitivo del
agente etioldgico involucrado.

Inseminacién artificial, diagndstico de gestacién con ultrasonido.

Manejo reproductivo.

Actitudes y valores:

Constancia, honestidad, ética, colaboracion participativa e interdisciplinaria e
integridad.

Responsable, conducirse bajo los estandares éticos profesionales, creativo,
disciplinado, respetuoso, mostrar responsabilidad con las asignaciones, propositivo,
critico, fomentar el bienestar y la vida animal, respeto por el ambiente y los recursos
naturales, transmision de los conocimientos, entusiasmo para enfrentar retos en
forma creativa, liderazgo y actitud emprendedora, autoestima y confianza en su
preparacion, compromiso con la actualizacion y superacion, actitud de servicio.
Ambito de la formacién:
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Licenciatura en Medicina Veterinaria y Zootecnia.
Con especialidad en clinica de bovinos, Maestro y/o Doctor especialista en el campo
de la clinica y/o enfermedades infecciosas.
Experiencia en:
Practica privada en clinica de bovinos.
Asesoria a unidades de produccion de bovinos.
Atencién de los casos clinicos donde estdn implicados los procesos de salud-
enfermedad en bovinos productores de leche y de carne.
Introduccidn a la N.ivel.académico d.e M.aestrl’a e_n el ajmr,ea Médico-BioIégiFas de.preft'erencia Doctor en
ciencias con experiencia en la direccion de proyectos de investigacion en el campo de
Investigacién la medicina veterinaria y zootecnia.

a a Contar con el curso de Modelo educativo y los que establezca la UAEH como minimos
Veterinaria requeridos para impartir clase.

SEMESTRE 10

Asignatura Perfil Profesional
Proyecto de

Nivel académico minimo de licenciatura, en el area Medico-Bioldgicas de preferencia
Doctor o Maestro en ciencias con experiencia en la direccion de proyectos de

Investigacién investigacién en el campo de la medicina veterinaria y zootecnia
Inte raI i Contar con el curso de Modelo educativo y los que se establezcan como minimos
g i requeridos para impartir clase.

OPTATIVAS

Asignatura Perfil Profesional

Médico Veterinario Zootecnista, Bidlogo, Bidlogo Acuicultor, Ing. Acuicola, Ing.
Pesquero, con especialidad y/o maestria y/o doctorado, con reconocida y
comprobable capacidad en el area de produccién acuicola y pesquera, con
experiencia en la docencia y en las estrategias de ensefianza centradas en los
estudiantes.
Apicultura Médico Veterinario Zootecnista, Ingeniero Agronomo Zootecnista, especialidad y/o
Maestria y/o Doctorado, con reconocida y comprobable capacidad en el area como
haber participado en proyectos de investigacién, experiencia en la docencia y
experiencia de campo.

Acuacultura
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Aplicacion del
Bienestar Animal
en la Produccion

Ingeniero agrénomo zootecnista o Licenciado en producciéon animal, grado
académico Doctorado preferentemente, con reconocida y comprobable capacidad
en el area, y con amplia experiencia comprobable en la direccion en proyectos de
investigacién, docencia y trabajo en equipo.

Cirugia de Tejidos
Blandos

El profesor debera contar con el grado académico de Licenciatura en Medicina
Veterinaria y Zootecnia, preferente con especialidad, Maestria y/o Doctorado en
ciencias de la salud o dreas afines a la cirugia.

Clinica de
Animales de
Zooldgico

El profesor deberd contar con el grado académico de Médico Veterinario Zootecnista
con experiencia comprobada en el manejo y clinica de Fauna Silvestre.

Clinica de Especies
no
Convencionales

Titulo de Médico Veterinario Zootecnista con estudios actualizados en Medicina y
Manejo de Fauna Silvestre en Cautiverio y Especies no Convencionales.
Experiencia minima de 1 aino.

Cunicultura

Conocimientos en Anatomia, Histologia, Biologia celular, Fisiologia, Inmunologia,
Bacteriologia, Virologia, Patologia, Alimentos, Nutricion, Reproduccién, Producciéon
Animal, Economia y Administracion Pecuaria

Analisis, Toma de decisiones, planeacion y control, Manejo de TIC, Conocimientos de
los sistemas de produccién cunicolas.

Honestidad, iniciativa, compromiso, responsabilidad, identidad, honestidad, respeto,
compromiso, orden, ética, criterio objetivo.

Médico Veterinario Zootecnista o afin y/o Posgrado.

Experiencia docente, Experiencia en Producciones Cunicolas, Metodologia de la
Investigacién, conocer el Modelo Educativo de la UAEH.

Imagenologia Il

Médico Veterinario Zootecnista especialista en medicina y cirugia de perros y gatos,
Médico Veterinario Zootecnista especialista en medicina y cirugia de equinos o
Médico Veterinario Zootecnista con amplios conocimientos y experiencia
comprobada en imagenologia animal.

Manejo de
Recursos
Forrajeros

El docente que imparta la asignatura debe contar con titulo profesional de Ingeniero
Agrénomo Zootecnista o Médico Veterinario Zootecnista, de preferencia con
Doctorado en el area de Forrajes; tener experiencia en investigacion dentro de esta
area, con un manejo aceptable del equipo y las técnicas empleadas en laboratorio de
nutricion.

Debe poseer experiencia docente y manejar técnicas didacticas que incluyen material
didactico multimedia.

Ademas, debe poseer capacidad para el trato con alumnos de Licenciatura.
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Medicina de
Animales de
Bioterio

Médico Veterinario Zootecnista preferentemente con especialidad en el campo, con
experiencia laboral en animales de bioterio y experiencia en la docencia.

Produccion
Caprina

Médico Veterinario Zootecnista, Licenciado en Produccion Animal, Ingeniero
Agréonomo Zootecnista o Licenciatura a fin, validado por la Academia Disciplinar de
Ciencias Agropecuarias, de preferencia con grado de Doctor o Maestro y/o
especialista en el campo de la investigacion basica y aplicada en ganado caprino, con
trayectoria avalada por reconocimientos institucionales, asi como haber participado
en proyectos de investigacion, experiencia en la docencia y direccién de proyectos.

Tecnologia de la
Carne

Médico Veterinario Zootecnista, Ingeniero en Alimentos, o Ingeniero Agroindustrial,
especialidad y/o Maestria y/o Doctorado, con reconocida y comprobable capacidad
en el drea de Tecnologia de Carnicos.

Tecnologia de la
Leche

Ingeniero Zootecnista, Ingeniero en Alimentos, o Ingeniero Agroindustrial, con
especialidad y/o maestria y/o doctorado, con reconocida y comprobable capacidad
en el drea de Tecnologia de Lacteos.

Urgencias
Médicas en Perros
y Gatos

Con nivel académico minimo de Licenciatura, en el area de Medicina Veterinaria y
Zootecnia de preferencia Doctor o Maestro y/o especialista en el campo de
diagndstico clinico por laboratorio, con experiencia en la docenciay en las estrategias
de Ensefianza centrada en el estudiante.

Zootecnia de
Animales de
Bioterio

Médico veterinario zootecnista preferentemente con especialidad en el campo, con
experiencia laboral en animales de bioterio. Con experiencia en la docencia y en las
estrategias de Ensefianza centrada en el estudiante.

Zootecnia de
Fauna Silvestre

El profesor debera ser Médico Veterinario Zootecnista con experiencia
comprobable en manejo de fauna silvestre.
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