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Doctorado: Doctorado en Ciencias en Alimentos

Maestria: Maestro en Ciencias en Produccion Animal con Area Mayor en Ciencias de la Carne
Especialidad: Control de Calidad y Productividad

Licenciatura: Ingeniero Agroindustrial

EXPERIENCIA PROFESIONAL

Departamento de Control de Calidad, BODEGAS EL POMAR S.A.DE C. V.

Departamento de Componente Ambiental, en el area de Impacto Ambiental, SEDESOL (Secretaria de Desarrollo Social).
Asesor técnico Programa Lechero GOBIERNO DEL ESTADO (SECRETARIA DE AGRICULTURA)

Profesor Investigador UAEH-ICAp.

GESTION (ultimo 3 afios)

Coordinacion de las actividades de tutorias y asesorias del Area Académica de Ing. Agroindustrial e Ing. en Alimentos
Responsable de laboratorio de Analisis sensorial

Presidente de la academia horizontal 7 Semestre del P.E. de Ing. Agroindustrial

Secretaria de la academia Curricular del P.E. de Ing. Agroindustrial

Secretaria de la Academia Disciplinar de Aseguramiento de la calidad Del P.E. de Ing. en Alimentos

Consejero Técnico Maestro Propietario
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