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sustentable de 
alimentos de 
origen animal

Optativa III
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Administración y 
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Logros y 
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Decisiones 
personales
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Prácticas 
profesionales

Seminario de 
investigación

Plan de Estudios
Licenciatura en Alimentación Sustentable

Núcleos de formación

Fisiología Humana 
y Alimentación

Terminal y de integración

Lengua extranjera

Optativas

Causa y efecto En otras palabras

Sistemas 
Alimentarios 

Sustentables para 
Personas con 

Enfermedades 
Crónico-

Degenerativas

Tecnologías 
Nuevas en el 
Desarrollo de 

Alimentos 
Sustentables
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Conservación de 
alimentos

Servicio social

Básico
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